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การใชหญาแพงโกลาเปนแหลงอาหารหยาบในการเลี้ยงโคขุนระยะสุดทาย 
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บทคัดยอ 
 
การทดลองครั้งนี้ มีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาผลการใชหญาแพงโกลาและฟางผักบุงแหง ในการ     

ขุนโคระยะสุดทาย (น้ําหนัก 400-500 กิโลกรัม) ที่มีตอสมรรถนะทางดานการผลิต ลักษณะและคุณภาพ
ซาก และตนทุน/ผลตอบแทนเบื้องตน โดยใชโคขุนพันธกําแพงแสนเพศผูตอนจํานวน 16 ตัว วางแผนการ
ทดลองแบบสุมในบล็อกสมบูรณ  (RCBD ) แบงโคทดลองออกเปน 4  ซ้ํา และ 4 กลุมการทดลองตามชนิด
ของอาหารหยาบที่ใช ไดแก กลุมที่ 1 ฟางผักบุงแหง กลุมที่ 2 หญาแพงโกลาสด กลุมที่ 3 หญาแพงโกลา
หมักเสริมดวยหญาแพงโกลาแหง 1 กิโลกรัมตอตัวตอวัน และกลุมที่ 4 หญาแพงโกลาแหง  โดยทุกกลุมจะ
ไดรับอาหารหยาบและอาหารขน โปรตีน 12 เปอรเซ็นต สูตรเดียวกันในสัดสวน 30 : 70 ใหกินอยางเต็มที่
ตลอดเวลาจนถึงน้ําหนักสงตลาด ศึกษาซากที่ศูนยวิจัยและพัฒนาผลผลิตจากสัตว สถาบันสุวรรณวาจก- 
กสิกิจ  มหาวิทยาลัย  เกษตรศาสตร  วิทยาเขตกําแพงแสน  จําหนายซากใหแกสหกรณ โคเนื้อ
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร วิทยาเขตกําแพงแสน จํากัด   

ผลการทดลองปรากฏวา การใชอาหารหยาบทั้ง 4 ชนิด ไมทําใหอัตราการเจริญเติบโต(ADG) 
ประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหาร(FCR) ตนทุนคาอาหารในการเพิ่มน้ําหนัก 1  กิโลกรัม เปอรเซ็นตซาก 
ลักษณะซาก คุณภาพซาก และรายไดเฉลี่ยจากการขายซากแตกตางกันแตอยางใด  (p > 0.05) โดยมีอัตรา
การเจริญเติบโต(ADG) ระหวาง 0.617-0.713 กิโลกรัมตอวัน ประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหาร (FCR) 
13.39-14.21 เปอรเซ็นตซากเย็น 56.643-58.655 เปอรเซ็นต และรายไดจากการขายซาก 32,563.4 - 
36,351.2 บาทตอตัว สวนปริมาณการกินอาหารรวม(Total DMI)  พบวากลุมที่ 1 และกลุมที่ 3 กินได
ใกลเคียงกันคือ 7.83 และ 8.64  กิโลกรัมตอวัน  คิดเปน 1.63 และ 1.77 เปอรเซ็นต ของน้ําหนักตัว
ตามลําดับ  นอยกวากลุมที่ 4 และ 2 ที่กินได 9.70 และ 9.66  กิโลกรัมตอวัน ตามลําดับ คิดเปน 1.98  
เปอรเซ็นตของน้ําหนักตัวอยางมีนัยสําคัญ (p < 0.05) สําหรับตนทุนเบื้องตนในการขุนโค (คาพันธุโค+
คาอาหาร) กลุมที่ 1 นอยกวากลุมที่ 2  3 และ 4  อยางมีนัยสําคัญ (p < 0.05)  ทําใหผลตอบแทนเบื้องตน
ของ กลุมที่ 1 มีแนวโนมสูงสุด (5,974.04 บาทตอตัว)  ใกลเคียงกับกลุมที่ 4   (5,501.85 บาทตอตัว) รองลง
ไปคือกลุมที่ 2 (3,448.98 บาทตอตัว) และกลุมที่ 3 (1,040.35 บาทตอตัว)  
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Utilization of Pangola Grass as A Roughage Source in Finishing Beef Steer 
                                 

Wiwat Chaichaum1/  Chainarong Kanthapanit2/  Sukij  Wanapiyarat3/  Noppawan Chomchai1/ 
 

Abstract 
 
 The experiment was conducted on the Randomized Complete Block Design (RCBD) by 
arranging  16 Kamphaengsaen  (KPS) beef steers into 4 groups with 4 replications according to 
types of roughage for fattening. The first group finished on  Ipomea straw as a roughage source, 
the second group with fresh Pangola grass, the third group with Pangola silage and 
supplemented with 1 kg of Pangola hay per head per day and the fourth group with Pangola hay. 
Each group was fed with the roughage  and the same  formula of 12% CP of concentrate with 
30:70 ratio and determine the average daily gain (ADG), feed conversion ratio (FCR), dry matter 
intake (DMI), carcass quality, carcass characteristics, cost/head and benefit return.  The 
experimental results showed that ADG and FCR of each group was unsignificantly difference    
(p > 0.05) with ADG of 0.617   0.713  0.688 and 0.688 kg/head/day and FCR of 13.39  14.21  
13.67  and 14.1 respectively. The average feed cost  per 1 kg weight gain was no significantly 
difference (p > 0.05). DMI was significantly difference (p < 0.05) with 7.83  9.66  8.64 and 9.70 
respectively. As for carcass characteristics and carcass quality, were no significantly difference 
(p > 0.05). The meat samples were not significantly difference (p > 0.05) of tenderness, 
juiceness, flavor and overall satisfaction include loin eye area and Warner Bratzler shear force . 
The cost per head of group 1 was lower than others (p < 0.05) .  The benefit returned from 
fattening KPS. Beef steers in each group did not differ. The 1st group had trend to the highest 
benefit return of 5,974.03 bath/steer followed by the 4th 2nd and 3rd of 5,501.85  3,448.98 and 
1,040.35 bath/steer, respectively. 
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คํานํา 
  

“การเลี้ยงโคเนื้อ” นับเปนอีกอาชีพหนึ่งที่กําลังไดรับความนิยมอยางสูงในปจจุบัน  
โดยเฉพาะอยางยิ่งจากเกษตรกรรายยอยที่มีอยูกวาลานครอบครัวทั่วประเทศ   ประมาณการวาในป  
2548  จะมีโคเนื้อรวมทั่วประเทศกวา  7  ลานตัว (กรมปศุสัตว, 2548) ทั้งนี้เนื่องจากโคเนื้อเลี้ยงงาย 
ลงทุนไมมาก ไดผลตอบแทนดี  มีความเสี่ยงต่ําและตลาดมีความตองการสูงซึ่งจุฑารัตนและญาณิน 
(2548)ไดรายงานวาในป 2546 คนไทยบริโภคเนื้อโคประมาณ 158 ลานกิโลกรัม โดยมาจากโคเนื้อ
ภายในประเทศ 110 ลานกิโลกรัม (70 เปอรเซ็นต) จากแมโคปลดระวางและลูกโคนมเพศผูประมาณ 
5.6 ลานกิโลกรัม (3.2 เปอรเซ็นต) จากโคนําเขาตามแนวชายแดนประมาณ 41.4  ลานกิโลกรัม 
(26.2 เปอรเซ็นต) และจากการนําเขาเนื้อโคแชแข็งอีก 0.9 ลานกิโลกรัม (0.6 เปอรเซ็นต) และเนื้อโค
ดังกลาวสวนใหญจะมีตลาดกลางและตลาดลางรองรับในขณะที่ตลาดบนจะเปนตลาดของเนื้อ
คุณภาพดีและเมื่อประเทศไทยไดมีการเปดเสรีทางการคา(FTA) กับตางประเทศทําใหเกษตรกรบาง
สาขาอาชีพไดรับผลกระทบอยูบาง แตการผลิตเนื้อโคคุณภาพดีของเกษตรกรไทยยังคงมีศักยภาพสูง
พอที่จะแขงขันไดเนื่องจากสามารถผลิตเนื้อโคขุนที่มีคุณภาพทัดเทียมกับตางประเทศ เพราะราคาถูกกวา
เนื้อที่นําเขา 

 อยางไรก็ตามอุตสาหกรรมการเลี้ยงโคของไทยยังคงมีปญหาหลายประการที่จะตองเรงรัด
ในการแกไข  ที่สําคัญอยางหนึ่งคือ  ปญหาการขาดแคลนอาหารหยาบที่มีคุณภาพดีและมีปริมาณ
เพียงพอตอความตองการใชเลี้ยงสัตวอยางตอเนื่องตลอดทั้งป เนื่องจากเปนที่แนชัดแลววาปญหานี้
สงผลกระทบอยางมากตอสมรรถนะการผลิตของโคในหลาย ๆ ดาน  ดังนั้นในปจจุบันจึงมักจะพบวา
เกษตรกรสวนหนึ่งไดพยายามแกไขปญหาโดยการเพิ่มพื้นที ่ในการผลิตพืชอาหารสัตวของ
ตนเองใหมากขึ้น  นอกจากนี้แลว ยังมีการสํารองเสบียงสัตวที่เปนเศษวัสดุเหลือใชทางการเกษตร
ชนิดตางๆ ที่มีอยูมากมายในทองถิ่นหรือพื้นที่ใกลเคียงที่สามารถจัดหาไดงาย ในราคาไมแพง
จนเกินไป  เชน  ฟางขาวเปนตน  เพื่อนํามาใชเลี้ยงโคของตนเองในฤดูขาดแคลน  เชนเดียวกันกับ
เกษตรกรผูเลี้ยงโคของจังหวัดชัยนาท ที่นอกเหนือจากจะมีการใชฟางขาวแลวยังนิยมใชฟางผักบุงแหง  
ในการเลี้ยงโคอีกดวย  โดยเฉพาะอยางยิ่งในกลุมผูเลี้ยงโคนมและกลุมผูเลี้ยงโคขุนที่  อ.หันคา  และกิ่ง อ.
เนินขาม เนื่องจากมีราคาไมแพง โดยฟางผักบุงแหงดังกลาวนี้เปนผลพลอยไดจากกระบวนการผลิต
เมล็ดพันธุผักบุงที่มีการผลิตอยูในบางพื้นที่ของจังหวัดสุพรรณบุรี  กาญจนบุรี  อุทัยธานี  สุโขทัย  
กําแพงเพชร  และพิษณุโลก  ในชวงระหวางเดือนมกราคมถึงกุมภาพันธของทุกปเทานั้น โดยมี
ข้ันตอนการผลิตคือ  เมื่อผักบุงออกดอก  ติดเมล็ดจนแกดีแลวเกษตรกรก็จะเกี่ยวเถาผักบุงพรอมฝก
ตากแดดจนแหงสนิท  จากนั้นก็จะทําการสี/นวดเอาเมล็ดดวยเครื่องสีเมล็ดถั่วเขียว  เครื่องจะหั่นเถา
และใบแหงใหเปนชิ้นเล็ก ๆ ประมาณ 1-3 นิ้ว ตีและปน แยกเมล็ดออก พรอมกับพนเศษเถา ใบ และ
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เมล็ดรีบออกมากองรวมกันที่ดานนอก  รวมเรียกวา “ฟางผักบุงแหง” เกษตรกรผูเลี้ยงโคก็จะจัดการ
บรรจุกระสอบเก็บไวในโรงเรือนและทยอยนํามาออกมาใชเลี้ยงโคตามที่ตองการตอไป  ซึ่งฟางผักบุงแหง
นี้จะมีวัตถุแหง (DM) ประมาณ  90.24 เปอรเซ็นต  โปรตีน  5.55  เปอรเซ็นต   แคลเซี่ยม  1.12 เปอรเซ็นต  
และฟอสฟอรัส  0.34 เปอรเซ็นต (กรมปศุสัตว,2547ก.)  ซึ่งสามารถใชแทนอาหารหยาบชนิดอื่น ๆ 
ไดดี  แตก็ยังมีขอจํากัดอีกมากในดานความแนนอนของปริมาณผลผลิตและพื้นที่การผลิตที่ข้ึนอยูกับ
ภาวะความตองการเมล็ดพันธุผักบุง  ด้ังนั้น  จังหวัดชัยนาทจึงไดมองเห็นความสําคัญของปญหา
ดังกลาวและใชเปนโอกาสในการขยายผลโครงการนาหญาของกรมปศุสัตวที่ไดเร่ิมตนอยางจริงจังเมือ่ป  
2545  เปนตนมา นํามาผลักดันจนกลายเปนยุทธศาสตรการพัฒนาจังหวัด/กลุมจังหวัด อันประกอบดวย 
ชัยนาท สิงหบุรี ลพบุรี และสระบุรี โดยใหการสนับสนุนแกเกษตรกรในการปลูกหญาแพงโกลาเพื่อ
จําหนาย หรือ “การทํานาหญา” สรางรายไดและผลตอบแทนแกเกษตรกรไดอยางนาพอใจจนทําให
หญาแพงโกลากลายเปนพืชเศรษฐกิจอีกชนิดหนึ่งที่มีอนาคตและไดรับความสนใจจากเกษตรกร
อยางมากในปจจุบัน 

หญาแพงโกลา (Digitaria eriantha  ชื่อเดิม D. decumbens)เปนหญาคางปที่ขยายพันธุ
โดยใชทอนพันธุปลูกงายเจริญเติบโตดีในดินแทบทุกชนิด ทนแลงและสภาพน้ําทวมขังไดดี ปลูกครั้ง
เดียวอยูไดนานหลายป แมวาหญาแพงโกลาจะมีคุณคาทางอาหารไมแตกตางจากหญาอาหารสัตว
เขตรอนอื่น ๆ (สายัณห, 2540) แตดวยคุณสมบัติที่เปนหญาที่มีลําตนเล็ก ใบดก  ออนนุม  เหมาะแก
การทําหญาแหงซึ่งจะมีกลิ่นหอม  สัตวชอบกิน  เกษตรกรผูเลี้ยงสัตวจึงใหการยอมรับ สวนคุณคา
ทางอาหารสัตว  กรมปศุสัตว(2547ก.) รายงานวาหญาแพงโกลาที่ตัดที่อายุ 45 วัน จะมีโปรตีนเฉลี่ย 
7.88 เปอรเซ็นต TDN  61.9 เปอรเซ็นต ADF 35.7 เปอรเซ็นต  NDF  63.3 เปอรเซ็นต  แคลเซี่ยม  
0.44  เปอรเซ็นต  และฟอสฟอรัส  0.2  เปอรเซ็นต  สําหรับขอมูลการใชหญาแพงโกลาเลี้ยงโคเนื้อและ  
โคขุนในประเทศไทยนั้น กองอาหารสัตว (2545)  ไดรายงานผลการทดสอบการเลี้ยงโคพันธุตากเพศผูไมตอน 
จํานวน 3 ตัว น้ําหนักเฉลี่ยตัวละ 211 กิโลกรัม โดยการปลอยแทะเล็มหมุนเวียนในแปลงหญาแพงโกลาขนาด 
3 ไร เปนเวลา 1 ป ที่สถานีพัฒนาอาหารสัตวสุโขทัย โดยไมมีการเสริมดวยอาหารขน ทําใหโคมีน้ําหนักเฉลี่ย
ตัวละ 434  กิโลกรัม คิดเปนอัตราการเจริญเติบโต 611 กรัมตอตัวตอวัน ผลการทดสอบเลี้ยงโคเนื้อพันธุ 
บราหมันเพศผูไมตอน จํานวน 3 ตัว น้ําหนักเฉลี่ย ตัวละ 230 กิโลกรัม โดยการปลอยแทะเล็มหมุนเวียนใน
แปลงหญา แพงโกลาขนาด 4 ไร เปนเวลา 180 วัน ที่สถานีพัฒนาอาหารสัตวแพร พบวาเมื่อส้ินสุด
การทดสอบ โคมีน้ําหนักเฉลี่ยตัวละ 333 กิโลกรัมตอตัว คิดเปนอัตราการเจริญเติบโต 572.2 กรัมตอ
ตัวตอวัน  และผลการทดสอบที่สถานีพัฒนาอาหารสัตวพิจิตรในการเลี้ยงโคพันธุตากเพศผูตอน 
จํานวน 6 ตัว น้ําหนักเฉลี่ยตัวละ 212 กิโลกรัมดวยหญาแพงโกลาแหงอายุการการตัด 40 วัน ที่ระดับ 
3 เปอรเซ็นต ของน้ําหนักตัวเปนเวลา 1 ป โดยไมมีเสริมอาหารขน ทําใหโคมีน้ําหนักเฉลี่ยตัวละ 413 
กิโลกรัมคิดเปนอัตราการเจริญเติบโต  550.7 กรัมตอตัวตอวัน 
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วีระพล และคณะ(2548) ไดศึกษาการใชหญาแพงโกลาแหงที่ตัดทีอ่ายุ 45 วนั รวมกับ
อาหารขนโปรตีน 14.79 เปอรเซ็นต รวม 4 ระดับคือ 0  0.5  1 และ 1.5 เปอรเซน็ตของน้ําหนกัตัว
ตามลําดับ เพื่อเลี้ยงโคพนัธุตากเพศผูไมตอน จํานวน 16 ตัว มีอายุระหวาง 12-14 เดือนและมี
น้ําหนกัเฉลี่ยตัวละ 294  กโิลกรัม ที่ศูนยวิจัยและพัฒนาอาหารสัตวลําปาง เปนเวลา 200 วัน พบวา
โคที่มีการเสริมอาหารขนที่ระดับ 1 และ 1.5 เปอรเซ็นต  ของน้าํหนกัตัวมีผลดีที่สุด คือมีอัตราการ
เจริญเติบโตเฉลี่ย 1,128 และ 1,257 กิโลกรัมตอตัวตอวัน  ปริมาณการกินอาหารไดเฉลี่ย 11.10 และ 
11.60 กิโลกรัมตอตัวตอวัน   ประสิทธิภาพการเปลีย่นอาหาร 9.83 และ 9.27 ตนทนุคาอาหารในการ
เพิ่มน้ําหนกั 1 กิโลกรัม 27.31 และ 30.60 บาท และมีผลตอบแทนในการขุนโคใกลเคยีงกนั  

ดังนั้น การวิจัยครั้งนี้จึงมีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาผลของการใชหญาแพงโกลาในสภาพ หญา
สด หญาหมัก และหญาแหงเปรียบเทียบกับฟางผักบุงแหง ในการเลี้ยงโคขุนพันธุกําแพงแสนเพศผู
ตอนในระยะสุดทาย(น้ําหนัก 400-550 กิโลกรัม) เพื่อใหเกษตรกรมีความมั่นใจวาจะไดรับผลผลิตที่ดี
และมีคุณภาพโดยเฉพาะคุณภาพซากไมแตกตางหรือดอยกวาการใชฟางผักบุงแหงแตอยางใดเพื่อสราง
การยอมรับในกลุมผูเลี้ยงโคและขยายฐานทางการตลาดใหแกกลุมผูปลูกหญาแพงโกลาใหมากขึ้นโดยเปน
การศึกษารวมกับเกษตรกรผูเลี้ยงโคขุนของจังหวัดชัยนาทและเปนสมาชิกของสหกรณโคเนื้อ
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตรวิทยาเขตกําแพงแสนจํากัด   
 

อุปกรณและวิธีการทดลอง 
 
1.  อุปกรณ 
 1.1 ใชโคขุนพนัธุกาํแพงแสนเพศผูตอนขนาดน้ําหนักเฉลี่ยประมาณ 400 กิโลกรัม จํานวน  16  ตัว 
 1.2 เลี้ยงในคอกขุนโคแบบขังเดีย่วขนาด  1.5x2.50  เมตร  จํานวน  16  คอก 
 1.3 เครื่องชั่งน้าํหนักโคขนาด  1,000  กิโลกรัม 
 1.4 เครื่องหั่นหญาแหง จํานวน  1 เครื่อง 
 1.5 เครื่องชั่งน้าํหนักอาหารขน-อาหารหยาบ  ขนาด  7 และ  15 กิโลกรัม 
2.  วธิีการ 
 2.1 วางแผนการทดลองแบบสุมในบล็อกสมบูรณ (Randomize Complete Block 
Design:RCBD) จํานวน 4 ซ้ํา และ 4 กลุมการทดลอง (Treatment) ดังนี้ 
   - กลุมที ่ 1   ใชฟางผักบุงแหงเปนแหลงอาหารหยาบ 
   - กลุมที ่ 2    ใชหญาแพงโกลาสดเปนแหลงอาหารหยาบ 
  - กลุมที่  3   ใชหญาแพงโกลาหมักเปนแหลงอาหารหยาบหลักและใชหญาแพงโก
ลาแหงเปนอาหารหยาบเสริมวันละ 1 กิโลกรัมตอตัว  ซึ่งจะทําใหโคไดรับเยื่อใย NDF จากอาหารรวม
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ปริมาณ 27.1 เปอรเซ็นต  โดยในจํานวนนี้ 69.0 เปอรเซ็นต มาจากอาหารหยาบเพื่อชวยกระตุนใหโค
มีการเคี้ยวเอื้องและหลั่งน้ําลายไดมากข้ึน ใกลเคียงกับคําแนะนําของ NRC(1989)  ที่กําหนดวาวา
อาหารรวมควรมี NDF 25-28 เปอรเซ็นต โดยมี 75 เปอรเซ็นต มาจากอาหารหยาบ   
  - กลุมที ่4   ใชหญาแพงโกลาแหงเปนแหลงอาหารหยาบ 
 2.2 การจัดการโคกอนทดลอง ไดแก ชั่งน้าํหนัก ถายพยาธิภายใน-ภายนอก (Ivomec-
F;Rahway,USA)ในอัตราสวน 1 มิลลิลิตรตอน้ําหนักมีชีวิต 50 กิโลกรัม และฉดีวัคซีนปองกนัโรค
ปากและเทาเปอยไทปรวม (trivalent; กรมปศุสัตว) จํานวน 2 มิลลิลิตรตอตัว 
 2.3 สุมโคเขาคอกตามกลุมการทดลอง  (Treatment)  ที่กาํหนดไว    
 
3.  อาหารและการเตรียมอาหารโคขนุ 
 3.1 อาหารขน  ใชอาหารผสมสําเร็จรูปชนิดผงจากฟารมโคขุนของเกษตรกรที่รวมเปน
คณะผูวิจัยในครั้งนี้ดวย (คุณสุกิจ  วรรณปยะรัตน) ในราคาซื้อขาย 5 บาทตอกิโลกรัม  ซึ่งมีการผสม
อาหารใชขุนโคในระยะสุดทายกอนสงตลาด (400-550  กิโลกรัม) รวม 2 สูตร ภายใตคําแนะนําของ
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร    วิทยาเขตกําแพงแสน จ.นครปฐม  ตามที่จะจัดหาวัตถุดิบอาหารสัตว
มาใชได  โดยมีระดับโปรตีนรวม (CP) ประมาณ 12  เปอรเซ็นต และมีสวนประกอบสูตรอาหารดัง
แสดงในตารางที่ 1 
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ตารางที1่ แสดงสวนประกอบและคุณคาทางโภชนะของอาหารขนสําหรับ โคขุนระยะ 400-550  กก. 
 

รายการ 
ราคา 

(บาท/กก.) 
สูตรที่ 1 สูตรที่ 2 

  กก. บาท กก. บาท 
ก.สวนประกอบรวม,กก. 
  -มันเสน ,กก. 
  -ขาวโพดปน ,กก. 
  -กากงา ,กก. 
  -กากเบยีร ,กก. 
  -กากถัว่เหลอืงปน ,กก. 
  -เปลือกเมลด็ถั่วเหลือง ,กก. 
  -รําละเอียด ,กก. 
  -กากน้ําตาล ,กก. 
  -ยูเรีย ,กก. 
  -โปแตสเซี่ยมคลอไรด ,กก. 
  -ไดแคลเซี่ยมฟอสเฟต ,กก. 
  -เกลือปน ,กก. 
  -ซีโอไลท ,กก. 
  -กํามะถันผง ,กก. 
  -แรธาตุผง ,กก. 
  -วิตามิน ,กก. 
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- 
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1.20 
1.20 
0.10 
0.40 
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194.25 

- 
133.8 

- 
- 
- 

55.5 
22.95 
14.4 

1 
5.4 
2.4 
4.8 
1.2 
12 

20.4 

100 
44.00 

6 
- 

12 
5 

11.7 
9 
6 

1.2 
0.1 
1.5 
1.2 
1.2 
0.1 
0.5 
0.5 

522.6 
154 
34.2 

- 
78 

57.5 
64.35 

45 
27 

14.4 
1 

6.75 
2.4 
4.8 
1.2 
15 
17 

ราคาเฉลีย่ / กก.   4.68  5.23 
ข.คุณคาทางโภชนะ(จากการคํานวณ) 
  -โปรตีนหยาบ (CP) 

 
12.39 % 

 
12.73 % 
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3.2   อาหารหยาบ    ใชอาหารหยาบ 4 ชนิด ดังตอไปนี ้
     - ฟางผักบุงแหง  เปนวัสดุเหลือใชทางการเกษตรที่ไดจากกระบวนการผลิตเมล็ดพันธุ
ผักบุงซึ่งจะถูกเครื่องสีเมล็ดหั่นใหเปนเปนชิ้นเล็ก ๆ ความยาวประมาณ  1 – 3  นิ้ว และประกอบไปดวย       
เถา  ใบ  และเมล็ดลีบ 
  - หญาแพงโกลาสด  เปนหญาแพงโกลาที่ปลูกและจัดการแปลงโดยมีการให
น้ําและปุย ตามคําแนะนําของกองอาหารสัตว (2545) และ ตัดมาใชที่อายุ 40 – 50 วัน 

 - หญาแพงโกลาหมกั  เปนหญาแพงโกลาซึ่งตัดที่อาย ุ  45  วันนํามาหมัก โดยหัน่
ใหเปนชิน้เลก็ ๆ  ขนาดความยาว  2 – 4 นิว้  ผ่ึงในรมใหมีความชืน้ประมาณ 65 – 70 เปอรเซ็นต 
ผสมกากน้าํตาล 5 เปอรเซน็ต  แลวบรรจุลงในถังพลาสติกแบบมีฝาล็อค  ขนาดถงัละประมาณ  50  
กิโลกรัม  อัดใหแนนปดทับดวยพลาสติกดาํ  แลวปดฝาถังใหสนทิเพื่อไมใหอากาศเขาได  เก็บไวในที่
รมนาน 21  วนั จงึนาํออกมาใชเลี้ยงโค      

 - หญาแพงโกลาแหง  เปนหญาแพงโกลาตัดที่อาย ุ  45  วัน นํามาทําเปนหญาแหง
โดยผึ่งตากใหแหงในแปลงประมาณ 3 วัน  มีการเกลี่ยกลับทุกวนั  เมือ่แหงดีแลว (ความชืน้ไมเกนิ 15 
เปอรเซ็นต)  จึงอัดฟอนเก็บไวในโรงเก็บหญา  ทัง้นีก้อนนํามาใชเลี้ยงโคขุนจะหัน่หญาใหมีขนาด  2 – 
4 นิ้วโดยใชเครื่องหั่น เพือ่ปองกันการสญูเสียในระหวางการใชเลี้ยงโคขุนและสะดวกในการจัดเก็บ
ขอมูล 
 
4.  การใหอาหารโคขนุ   
 - ทําการปรบัสภาพโคใหคุนเคยกับสถานที่และอาหารทดลองในแตละกลุมกอนการทดลอง  7  วัน 
 - ใหน้าํโดยใชถวยน้าํอัตโนมติั คอกละ 1  ชุด  และ จัดอาหารแรธาตุกอนใหกนิตลอดเวลา   
 - ใหอาหารขนและอาหารหยาบในสัดสวน  70:30 ใหกินประมาณ 2 - 2.25 เปอรเซ็นต ของ
น้ําหนักตัว โดยแบงใหวันละ  4 – 5 คร้ัง ดังนี้ คร้ังที่ 1 ชวงเวลา   08.30 - 09.00  น. คร้ังที ่2 ชวงเวลา   
11.00 - 11.30 น. คร้ังที่ 3 ชวงเวลา   13.30 - 14.00 น.  คร้ังที่ 4 ชวงเวลา  16.00 - 16.30  น.  คร้ังที่ 5 
ชวงเวลา  18.30 - 19.00  น. 

5.  การศกึษาซากโคขนุ  
เมื่อส้ินสุดการขุน(น้ําหนักประมาณ 550 กิโลกรัม) นําโคเขาฆาและศึกษาซากที่ศูนยวิจัย

และพัฒนาผลิตผลจากสัตว สถาบันสุวรรณวาจกกสิกิจ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร วิทยาเขต
กําแพงแสน จังหวัดนครปฐม ชั่งและบันทึกน้ําหนักมีชีวิตหลังอดอาหารเปนระยะเวลา 24 ชัว่โมง โดย
มีน้ําสะอาดใหกินตลอดเวลา (Zine และคณะ,1970) และจําหนายซากโคขุนใหแกสหกรณโคเนื้อ
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร     วิทยาเขตกําแพงแสน จํากัด ซึ่งในการฆาและตัดแตงเพื่อศึกษา
ลักษณะคุณภาพซากตามมาตรฐานสากลดําเนินการตามวิธีของ  National Livestock and Meat 
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Board (Ziegler, 1977) ชั่งน้ําหนักและบันทึกน้ําหนักซากสด โดยใชเครื่องชั่งขนาด 750 กิโลกรัม 
(AB Stathmos 385 – 418, Sweden) และแชเย็นในหองเย็นที่มีอุณหภูมิ 3 องศาเซลเซียสเปนเวลา 
7 วัน ชั่งและบันทึกน้ําหนักซากเย็น หลังจากนั้นนําซากซีกขวาตัดหนึ่งในสี่ (Quartering) โดยตัดผาน
ซี่โครงซี่ที่ 12  และ 13  เก็บขอมูลดังนี้ 
 5.1  เปอรเซน็ตซาก (Cole และคณะ, 1963) คํานวณโดย   

เปอรเซ็นตซาก    =  น้ําหนกัซากเยน็ x 100 
 น้ําหนกัมีชวีิต 

5.2 พื้นที่หนาตัดเนื้อสัน (Loin  eye area; ตารางนิ้ว) สามารถวัดไดที่บริเวณสวนของหนา
ตัดกลามเนื้อสันนอก ระหวางซี่โครงซี่ที่ 12  และ  13  (Longissimus dorsi;LD) โดยใชกระดาษลอก
ลายและหาพืน้ที่บนกระดาษกราฟ (สหกรณโคเนื้อมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร  วทิยาเขตกําแพงแสน 
จํากัด , 2547)  

5.3  ระดบัไขมันแทรกในกลามเนือ้ (Marbling score) ตามมาตรฐาน มอกช. 6001 - 2547 ซึง่
แบงระดับไขมนัแทรกเปน 5 ระดับ ระดบั 1 ไมมีเลย ระดบั 2 มีนอยมาก ระดับ 3  มีนอย ระดับ 4  มีปาน
กลาง ระดับ 5 มีมาก(สํานกังานมาตรฐานสนิคาเกษตรและอาหารแหงชาติ,2547) 

5.4  คาแรงตัดผานเนื้อ สามารถใชเปนคาดัชนีความนุมของเนื้อโดยตัดตัวอยางกลามเนื้อสัน
นอกความหนาประมาณ  1 นิ้วอบจนกระทั่งไดอุณหภูมิใจกลางเนื้อประมาณ 70 องศาเซลเซียส ทิ้ง
ไวใหเย็น แลวสุมตัวอยางชิ้นเนื้อโดยใช Core ที่มีเสนผาศูนยกลางขนาด 1.27 เซนติเมตร ตัดตาม
ความยาวของเสนใยกลามเนื้อ จากนั้นนําเนื้อรูปทรงกระบอกสอดใน Triangular hole ของเครื่อง 
Warner Bratzler Shear devicc (Challion;G-R ELEC CO Ltd., USA ) ซึ่งจะตัดผานเนื้อขณะ
ทํางาน บันทึกคาแรงตัดผานเนื้อที่อานไดบนหนาปทมพรอมทั้งหาคาเฉลี่ย  (ชัยณรงค, 2529) 

5.5 สีเนื้อ (Meat Colour)  วัดโดยใชหนาตัดเนื้อสันเสีย้วหนาเปรียบเทียบกบัแถบสีแลวให
คะแนนตามทีป่รากฏ  ซึ่งมอียู 7 เกรด (1 – 7) จากสชีมพูซีดถงึสีแดงคล้ํามาก (Japanese Meat 
Grading  Association ; 1990) 

5.6  สีไขมนัหุมซาก (Fat Colour )  วัดสีของไขมนัระหวางมัดกลามเนื้อ (Intermuscular fat) ที่หุม
รอบหนาตัดเนือ้สันในสวนของหนาตัดซากเสีย้วหนา เปรียบเทยีบกับแถบสีแลวใหคะแนนตามทีป่รากฏ ซึง่
มี 7 ระดับ (1 – 7) จากสีขาวขุนมากถงึสีขาวอมชมพมูาก (Japanese Meat Grading  Association ; 1990) 

5.7  การตรวจชิมเนื้อ นําตัวอยางกลามเนื้อสันนอกซึ่งผานการบมเปนเวลา 7 วัน มาอบดวย
ความรอนจนอุณหภูมิใจกลางเนื้อประมาณ 70 องศาเซลเซียส ทิ้งไวใหเย็นนํามาตัดเปนชิ้นขนาด
ประมาณ 1 ลูกบาศกเซนติเมตร โดยกําหนดใหทิศทางของเสนใยกลามเนื้ออยูในแนวเดียวกันตลอด
นํามาตรวจชิมเพื่อศึกษาลักษณะของเนื้อ 4 ประการ คือความนุม ความชุมฉํ่า รสชาติ และความ
พอใจโดยรวม โดยแบงการประเมินเปน 5 ระดับคะแนนตามวิธีของ Larmond (1970) เปรียบเทียบ
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กับเนื้อคุณภาพดีที่มีขายอยูในทองตลาด เชน โรงแรมชั้นหนึ่งหรือซูเปอรมาเก็ตโดยเปนเนื้อสันนอก
เชนเดียวกัน ข้ันตอนการตรวจชิมคือ บวนปากดวยน้ําสะอาด ชิมตัวอยางเนื้อชิ้นแรกพรอม
ประเมินผลการตรวจชิมลงในแบบฟอรมการตรวจชิม รับประทานผลไม 1 ชิ้นและบวนปากดวยน้ํา
สะอาด ชิมตัวอยางชิ้นตอไปโดยปฏิบัติเชนเดียวกันจนครบทุกตัวอยาง (ชัยณรงค,2529) 

 
6.  การบันทกึขอมูล 

-  บันทึกขอมูลน้าํหนักเริ่มตนการขุน น้ําหนักเพิ่มข้ึนระหวางการขุนเดือนละ 1 คร้ัง และน้ําหนัก
ส้ินสุดการขุนเพื่อหาอัตราเจริญเติบโต (ADG)   

- บันทกึปริมาณการกินอาหารหยาบ และอาหารขน ทกุวัน โดยชั่งน้าํหนักอาหารที่เหลือ
ในเชาของวนัถัดไป  พรอมสุมตัวอยางหญาสด หญาหมัก และหญาแหงเพื่อตรวจหาวัตถุแหง (Dry 
matter) ทุกๆ 7 วัน เพื่อหาปริมาณการกนิอาหาร (DMI) และประสิทธภิาพการใชอาหาร (FCR)  

-  สุมตัวอยางอาหารขนและอาหารหยาบสงวเิคราะหในหองปฏิบัติการ หาคา Proximate 
และ detergent fiber  สวนหญาแพงโกลาหมกัเพิ่มการวเิคราะหหาคากรดแลคตกิ  กรดอะซิติก  และ 
กรดบวิทีริค  เพื่อประกอบการประเมินคณุภาพหญาหมัก 
             -  บันทกึขอมูลคาใชจายตาง ๆ   ในการขุนโค  เชน คาอาหารขน  อาหารหยาบ  ตามที่เกิดขึ้นจริง   
             -  บันทึกราคาและผลตอบแทนที่ไดรับจากการจําหนายโคทุกตัวโดยใชขอมูลราคาจาก
สหกรณโคเนื้อมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตรวิทยาเขตกําแพงแสนจํากัด เพื่อประกอบการคํานวณหา
ตนทุนเบื้องตน    (คาพันธุ+คาอาหาร)  และผลตอบแทนเบื้องตนในการขุนโค(รายไดจากการขายซาก-
ตนทุนเบื้องตน) 
             - บันทึกขอมูลซากอุน  ซากเย็น  คุณภาพซากดานตาง ๆ เชน ระดับไขมันแทรก พื้นที่หนา 
ตัดเนื้อสัน สีเนื้อ สีไขมันหุมซาก และคุณภาพเนื้อจากการตรวจชิม ไดแก ความนุม ความชุมฉํ่า 
รสชาติ และความพอใจโดยรวม  
 
7.  การวิเคราะหขอมลู :  

นําขอมูลที่ไดมาตรวจสอบความถูกตองและครบถวนแลววิเคราะหหาความแปรปรวน 
(ANOVA) เปรียบเทียบความแตกตางของคาเฉลี่ยในแตละกลุมทดลองโดยวิธี  Duncan’s  New  
Multiple  Range  Test   โดยใชโปรแกรมสําเร็จรูป  SAS (SAS,1998) 
 
8.  สถานที่และระยะเวลาดําเนินงาน 
 ดําเนินการทดลองและเก็บขอมูลที่ ศูนยวิจัยและพัฒนาอาหารสัตวชัยนาท ต.บางหลวง     
อ .สรรพยา   จ .ชั ยนาท   ศู นย วิ จั ย และพัฒนาผลผลิ ตจากสั ตว  สถาบั นวาจกกสิ กิ จ 
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มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร วิทยาเขตกําแพงแสน และสหกรณโคเนื้อ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 
วิทยาเขตกําแพงแสน  จํากัด  จ.นครปฐม  เดือนธันวาคม 2547 ถึงเดือนสิงหาคม 2548 
 

ผลการทดลองและวิจารณผล 
 
1.  ผลการวิเคราะหองคประกอบทางเคมีของอาหารโคทดลอง 

1.1 อาหารขน ในการทดลองครั้งนี้ใชอาหารขนสูตรที่ 1  ในการขุนโคในชวงแรก (ธ.ค. 47 -
พ.ค. 48)และหลังจากนั้นใชอาหารขนสูตรที่ 2 จนเสร็จส้ินการทดลอง ทั้งนี้เนื่องจากผลการศึกษา
ซากของโคขนุชุดแรกจํานวน 4 ตัว ไดรับการยืนยนัจากศูนยวิจยัและพัฒนาผลผลติจากสัตว  สถาบัน
สุวรรณวาจกกสิกิจ มหาวทิยาลัยเกษตรศาสตร วทิยาเขตกําแพงแสน  วาเนื้อโคขุนชดุนี้มีกลิน่หนือนั
เนื่องมาจากการใชกากงาทีห่ืนอยูกอนแลวมาเปนวัตถุดิบในการผสมอาหารขน โดยที่การหนืของกาก
งาดังกลาวมีสาเหตุมาจากสภาพการเก็บรักษาที่ไมดีเพยีงพอและระยะเวลาการเก็บรักษานานเกนิไป  
จากการสุมตัวอยางอาหารขนทัง้ 2 สูตร ไปวิเคราะหหาองคประกอบทางเคมีพบวามีคาเฉลี่ยดงันี้  
วัตถุแหง (Dry Matter,DM) 90.23 เปอรเซน็ต โปรตีนหยาบ (Crude Protein ,CP) 12.22 เปอรเซน็ต 
ไขมัน (Ether  extract,EE) 4.43 เปอรเซ็นต เยื่อใยหยาบ (Crude  Fiber, CF) 4.41 เปอรเซ็นต  เถา 
(Ash) 6.87 เปอรเซ็นต  คารโบไฮเดรทที่ยอยงาย  (Nitrogen Free  Extract, NFE)  66.26 เปอรเซ็นต 
เยื่อใยที่ไมละลายในสารละลายทีเ่ปนกรด  (Acid Detergent  Fiber, ADF)  7.46 เปอรเซ็นต เยื่อใย
ที่ไมละลายในสารละลายที่เปนกลาง  (Neutral  Detergent  Fiber, NDF ) 12.01 เปอรเซ็นต   และ
โภชนะที่ยอยไดทั้งหมด  (Total  Digestible  Nutrient, TDN)  75.35 เปอรเซ็นต ดังแสดงตารางที ่2 
 1.2  อาหารหยาบจากผลวิเคราะหคุณคาทางโภชนะของอาหารหยาบที่ใชในการทดลองนี้ที่
แสดงในตารางที่ 2 พบวาองคประกอบทางเคมีของฟางผักบุงแหง หญาแพงโกลาสด หญาแพงโกลา
หมักและหญาแพงโกลาแหง มีวัตถุแหงเฉลี่ย  88.88   21.49   25.00 และ  88.52  โปรตีนเฉลี่ย  
6.37   8.11   7.10  และ  6.66 เปอรเซ็นต เยื่อใย  24.87   29.31   30.77   และ 31.60 เปอรเซ็นต 
ไขมัน 1.68   2.55  2.53 และ 1.51  เปอรเซ็นต   เถา 19.54   8.51  15.42 และ 8.31 เปอรเซ็นต  
NFE 48.12   51.51   44.18  และ  51.93  เปอรเซ็นต    ADF  39.75    34.08   39.49  และ  39.07 
เปอรเซ็นต  NDF  47.99   61.17   59.89  และ  67.88  เปอรเซ็นต  และ TDN 45.91  56.66  50.28 
และ 52.04  เปอรเซ็นต  ตามลําดับ  โดยที่หญาหมักมีปริมาณกรดอะซิติก  0.94 เปอรเซ็นต        
กรดบิวทิริก 0.97 เปอรเซ็นต  และกรดแลคติก  5.35 เปอรเซ็นต  และมีคา pH เทากับ 4.1   ซึ่งหาก
ประเมินคุณภาพจากปริมาณกรด  จัดเปนหญาหมักคุณภาพดี (กรมปศุสัตว, 2547ข.) สวนหญา  
แพงโกลาแหงและฟางผักบุงแหงมีโปรตีนใกลเคียงกันจัดอยูในกลุมอาหารหยาบแหงคุณภาพ     
ปานกลาง(กรมปศุสัตว, 2547ค.) สําหรับหญาสดไดจากแปลงหญาที่เตรียมเองภายในศูนยฯ ชัยนาท
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ซึ่งมีการจัดการใหน้ําและปุยตามกําหนดอยูเสมอจึงมีโปรตีน ไดตามมาตรฐานคือไมตํ่ากวา 8 
เปอรเซ็นต  
 

ตารางที่ 2 องคประกอบทางเคมีของฟางผักบุงแหง หญาแพงโกลาสด หญาแพงโกลาหมัก หญา  
แพงโกลาแหง  และอาหารขนที่ใชในการขุนโคทดลอง (% ของวัตถุแหง ; on Dry  
basis) 

 

รายการ 
ฟางผักบุง    

แหง 
หญาแพง    
โกลาสด 

หญาแพงโก
ลาหมกั 

หญาแพง
โกลาแหง 

อาหารขน 

วัตถุแหง (DM) % 
โปรตีน (CP) % 
เยื่อใย (CF) % 
ไขมัน (EE)  % 
เถา (Ash) % 
NFE %  
ADF % 
NDF % 
Acetic  acid % 
Butyric acid % 
lactic  acid % 
pH 
TDN 

88.88 
6.37 

24.87 
1.68 

19.54 
48.12 
39.75 
47.99 

- 
- 
- 
- 

45.91 

21.49 
8.11 

29.31 
2.55 
8.51 

51.51 
34.08 
61.17 

- 
- 
- 
- 

56.66 

25.00 
7.10 
30.77 
2.53 
15.42 
44.18 
39.49 
59.89 
0.94 
0.97 
5.35 
4.10 
50.28 

88.52 
6.66 
31.60 
1.51 
8.31 
51.93 
39.07 
67.88 

- 
- 
- 
- 

52.04 

90.23 
12.23 
4.41 
4.43 
6.87 

66.26 
7.46 

12.01 
- 
- 
- 
- 

75.35 
หมายเหตุ  1.  คา TDN ไดจากการคํานวณโดยใชสมการของ Kearl(1982)  
 2.   ราคาคาอาหารขน 5 บาทตอกิโลกรัม  ฟางผักบุงแหง 1 บาทตอกิโลกรัม หญาแพงโกลาสด 0.80 

บาทตอกิโลกรัม หญาแพงโกลาหมัก 1.25 บาทตอกิโลกรัม  และหญาแพงโกลาแหง  2.50  บาท
ตอกิโลกรัม 

 
2.  สมรรถนะทางการผลติของโคทดลอง 
 2.1   ปริมาณการกินอาหารของโคทดลอง 
  จากตารางที่  3  พบวา  โคทดลองทกุกลุม  กนิอาหารไดใกลเคียงกนัคืออยูระหวาง  
5.27 - 6.39 กิโลกรัมตอตัวตอวัน สวนปริมาณการกนิอาหารโคทดลองกลุมที ่ 2 กนิไดมากที่สุดคือ  
3.60 กิโลกรมัตอตัวตอวัน สวนปริมาณการกินอาหารหยาบโคทดลองกลุมที ่ 2 กินไดมากที่สุดคือ  
3.620 กิโลกรัมตอตัวตอวัน  ใกลเคียงกบักลุมที่ 4 ที่กนิไดเฉลี่ย  3.31  กิโลกรัมตอตัวตอวัน โดยทีท่ั้ง 
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2 กลุม (กลุมที่ 2 และ 4) กนิไดมากกวากลุมที่ 1 และ 3  อยางมนีัยสาํคัญทางสถิติ  (p <0.05)  ที่กิน
อาหารหยาบไดนอยใกลเคียงกันเฉลี่ย  2.55 และ 2.34 กิโลกรัมตอตัวตอวัน  ตามลําดับ  ทัง้นี้
เนื่องจากหญาแพงโกลาสด และหญาแพงโกลาแหงมีความนากินสงูกวา  ทาํใหปริมาณอาหารที่โค
กินไดของกลุมที่ 4 สูงที่สุดเฉลี่ย 9.70 กิโลกรัมตอตัวตอวัน (1.98 เปอรเซ็นตของน้าํหนักตัว)  แตไม
แตกตางกับกลุมที่ 2 และ 3 ที่กนิอาหารไดรวมเฉลี่ย 9.66 และ 8.94 (1.98 และ 1.77 เปอรเซ็นตของ
น้ําหนกัตัว) ตามลําดับ  สวนกลุมที่ 1 กนิอาหารไดนอยที่สุดเฉลี่ย 7.83  กิโลกรัมตอตัวตอวัน (1.63 
เปอรเซ็นตของน้าํหนักตัว)  ซึ่งนอยกวากลุมที่ 4 และ 2 อยางมีนยัสําคัญทางสถิติ  (p < 0.05) สาเหตุ
สําคัญประการหนึ่งทีท่ําใหโคกินอาหารไดลดลงอยางเหน็ไดชัดคือ การเปลี่ยนชุดฟนน้าํนมเปนฟนแท  
ซึ่งพบวา โคทดลองกลุมที่ 1 มีการเปลี่ยนชุดฟนมากกวาทุกกลุม  โดยมีฟนแทเมื่อส้ินสุดการทดลอง
เฉลี่ย 3 คู ในขณะที่กลุมที ่ 2   3  และ 4 มฟีนแท  2   1  และ  0  คูตามลําดับ  อยางไรก็ตามโค
ทดลองทุกกลุมยังกนิอาหารไดนอยกวาความตองการของโคเนื้อเพศผูที่ตองการใหเจริญเติบโตวันละ
เฉลี่ย  1  กโิลกรัมตอวัน ซึ่งตองกินอาหารไดเฉลี่ย  11  กิโลกรัมตอตัวตอวัน หรือ 2.2 เปอรเซ็นตของ
น้ําหนกัตัว (ปรารถนา, 2533) ทั้งนี้อาจเนื่องมาจากพืน้ที่คอกโคขุนตอตัวที่คับแคบและสภาพแวดลอม
ของศูนยฯ ชัยนาททีม่ีแมลง โดยเฉพาะยงุชุกชุมอยางมากและตลอดทัง้ป แมจะไดมกีารกางมุงและใช
ยาปองกันกําจัดแมลงเปนระยะ ๆ แลวก็ตาม  ทาํใหรบกวนการพกัผอนและการกินอาหารของโค 
 
 2.2  น้ําหนักเพิ่มและอัตราการเจริญเติบโต 
  จากขอมูลในตารางที่ 3 พบวาโคทดลองทุกกลุม มีน้ําหนักเพิ่มและและอัตราการ
เจริญเติบโตเฉลี่ยไมแตกตางกัน (p > 0.05)  โดยที่มีน้ําหนักเพิ่มเฉลี่ยอยูระหวาง  129.47 - 155.5   
กิโลกรัม ตอตัว และมีอัตราการเจริญเติบโตเฉลี่ยคอนขางต่ําระหวาง  0.617 - 0.713 กิโลกรัมตอตัว
ตอวัน ซึ่งนาจะเปนผลมาจากปริมาณการกินไดที่นอยกวาที่ควรจะเปน แตก็สอดคลองกับการศึกษา
ของแจมจันทร (2546) ที่ศึกษาการขุนโคพันธุกําแพงแสนเพศผูตอน  น้ําหนักเริ่มตนเฉลี่ย 390.87  
กิโลกรัมถึงน้ําหนักสุดทายเฉลี่ย 563.97  กิโลกรัมตอตัว ใชเวลาขุน  265.45 วัน  โคทดลองที่มีน้ําหนัก
เพิ่มเฉลี่ย  173.1  กิโลกรัมตอตัว และมีอัตราการเจริญเติบโตเฉลี่ย 0.65  กิโลกรัมตอตัวตอวัน 
  
 2.3  ประสทิธิภาพการเปลี่ยนอาหาร 
  จากผลการทดลองที่ได  พบวาโคทดลองทุกกลุมมีประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหาร 
ไมแตกตางกันแตอยางใด  (p > 0.05)  โดยมีคาอยูระหวาง  13.39 - 14.17 ดังแสดงในตารางที่ 3 
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ตารางที ่3 น้าํหนักเพิ่ม อัตราการเจริญเตบิโต ปริมาณการกินอาหาร และประสิทธิภาพการเปลีย่นอาหาร 

รายการ 

กลุมที ่1 
ฟาง
ผักบุง
แหง 

กลุมที ่2 
หญา
แพงโก
ลาสด 

กลุมที ่3 
หญาแพง
โกลาหมัก 

กลุมที ่4 
หญา
แพงโก
ลาแหง 

CV 
(%) 

จํานวนโคทดลอง  (ตัว) 
จํานวนฟนแทเมื่อส้ินสุดการทดลอง (คู) 
น้ําหนกัเริ่มตนเฉลี่ย (กก.) 
น้ําหนกัสิ้นสุด เฉลี่ย (กก.) 
น้ําหนกัเพิม่เฉลี่ย (กก.) 
จํานวนวันที่ขุน เฉลีย่ (วนั) 
อัตราการเจรญิเติบโตเฉลี่ย,กก/วัน 
 ปริมาณอาหารที่กนิไดคิดเปนวัตถุแหง,กก./วนั 

- อาหารรวม 
- อาหารขน 
- อาหารหยาบ 

โภชนะที่ไดรับ, กก./ตัว/วัน 
- โปรตีน 
- TDN 

ปริมาณอาหารที่กินได ,%ของน้าํหนักตัว 
ประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหาร  

4 
3 

413.69 
543.16 
129.47 
221.44 
0.617 

 
7.83 b 
5.27 
2.55 b 

 
0.80 
5.14 
1.63 b 
13.39 

4 
2 

409.5 
565.0 
155.5 
229 

0.713 
 

9.66 a 
6.07 
3.60 a 

 
1.03 
6.61 
1.98 a 
14.21 

4 
1 

414.5 
564.25 
149.75 
229.25 
0.668 

 
8.64ab 
6.29 
2.34 b 

 
0.98 
5.92 

1.77 ab 
13.67 

4 
0 

419.75 
558.25 
138.5 
202.75 
0.688 

 
9.70 a 
6.39 
3.31 a 

 
1.00 
6.52 
1.98 a 
14.17 

 
 

2.1 
4.8 
17.6 
9.5 
17.1 

 
9.2 
9.0 

13.3 
 
 
 

7.3 
12.1 

คาเฉลี่ยที่มีอักษรแตกตางกันในบรรทัดเดียวกัน มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P<0.05) 
 
3. ลักษณะซาก ราคาซาก และคุณภาพทางกายภาพของเนื้อโคขุน 
 3.1  ลักษณะซาก 
            จากขอมูลการทดลองในตารางที่ 4   โคทดลองทุกกลุมมีลักษณะซากทั้งเปอรเซ็นต
ซากสด  เปอรเซ็นตซากเย็น  พื้นที่หนาตัดเนื้อสัน  ความหนาของไขมันสันหลัง  และคาแรงตัดผาน
เนื้อของกลามเนื้อสันนอก  ไมแตกตางกัน  (p > 0.05)  สวนระดับไขมันแทรก(Marbling) พบวาโคขุน
กลุมที่ 1 มีระดับไขมันแทรกสูงสุดคือ 3.5 มากกวากลุมที่  2   3  และ 4  อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ   
(p < 0.05)  ซึ่งมีไขมันแทรกที่ระดับ  3.125   3.00  และ  2.875  ตามลําดับ   ทั้งนี้นาจะมีผลมาจาก
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อายุโคที่นําเขาขุนมากกวาผลจากอาหารที่ใชเลี้ยง เมื่อตรวจสอบอายุโคโดยประเมินจากจํานวนฟน
แทเมื่อส้ินสุดการทดลองแลว  พบวาโคกลุมที่ 1 มีอายุมากที่สุด (ฟนแท 3 คู ) รองลงไปเปนกลุม   2    
3  และ  4  (มีฟนแทเฉลี่ย  2  1  และ  0  คู)   ตามลําดับ  ซึ่งเปนไปในทางเดียวกันกับระดับไขมัน
แทรก  สอดคลองกับรายงานของมาลัย (2548) และยอดชาย (2547) ที่รายงานวาอายุของโคขุนมี
อิทธิพลตอระดับไขมันแทรก              

3.2   ราคาซากเยน็ที่จําหนายได 
  ราคาซากเยน็ที่สหกรณโคเนื้อมหาวทิยาลัยเกษตรศาสตร วิทยาเขตกําแพงแสน จาํกัด 
(2547) กําหนดเปนมาตรฐานในการรับซื้อมาจากหลายองคประกอบ ไดแก ขนาดน้าํหนักซาก ระดับ
ไขมันแทรก อายุโค (ดูจากจํานวนฟนแทหรือฟนน้ํานม) และเปอรเซ็นตซากเย็น ซึ่งรวมแลวราคาที่
เกษตรกรจะไดรับสูงสุดไมเกิน 125 บาทตอกิโลกรัม จากการทดลองครั้งนี้พบวาโคขุนกลุมที่ 4 ไดราคา
ซากสูงสุดเฉลี่ย 112.58 บาทตอกิโลกรัม ใกลเคียงกับกลุมที่ 1 และกลุมที่ 2  ที่ขายได 110.31 และ 
109.25  บาทตอกิโลกรัม ตามลําดับ แตมากกวากลุมที ่3  อยางมนีัยสาํคัญทางสถิติ (p < 0.05) ซึ่งได
ราคาเพียง 104.03 บาทตอกิโลกรัม ทั้งนี้เนื่องจากกลุมที่ 4 ไดรับราคาเพิ่มพิเศษ (Bonus) จากอายุโค
ที่นอยกวา และมีเปอรเซ็นตซากดีกวา ในขณะที่กลุมที่ 3 ไมไดรับสวนนี้เลย ดังแสดงในตาราง 4 
 3.3  คุณภาพทางกายภาพของเนื้อโคขุน จากการตรวจชมิ 
   จากการทดสอบคุณภาพทางกายภาพเนื้อโคขุนดวยวิธีการตรวจชิมเนื้อโคขุนทั้ง 4  
กลุม  เปรียบเทียบกับเนื้อโคขุนคุณภาพดีที่มีขายในทองตลาดทั่วไปใน 4 รายการไดแก  ความนุม 
ความชุมฉํ่า รสชาติ และความพอใจโดยรวม พบวามีคุณภาพไมแตกตางกัน (p > 0.05)  แมมีระดับ
ไขมันแทรกแตกตางกันก็ตามสอดคลองกับรายงานของชัยณรงค (2529) และยอดชาย (2547) ที่
รายงานวาระดับไขมันแทรกไมผลตอความนุมของเนื้อและเปนไปตามแนวทางในการขุนโคของ
สหกรณโคเนื้อมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตรฯ ที่มุงเนนการผลิตเนื้อโคขุนที่มีความนุมของเนื้อจาก
การขุนโคหนุ มที ่อายุนอย(2 - 21/2 ป) มากกวาการผลิตเนื ้อโคขุนที ่มีระดับไขมันแทรกสูง ๆ 
(จุฑารัตน, 2548)  ดังแสดงในตารางที่ 5 
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   ตารางที่ 4  ลักษณะซาก  โคขุนจากหองปฏิบัติการและราคาซากเย็น 
 

รายการ กลุมที ่1 กลุมที ่2 กลุมที ่3 กลุมที ่4 
CV 
(%) 

1.น้ําหนกัโคกอนฆา,  กก. 
2.จํานวนฟนแทกอนฆา, กก. 
3.เปอรเซ็นตซาก, % 
   -      ซากสด  
   -      ซากเยน็ 
4.ราคาซากเยน็ ,บาท/กก. 
5.ความหนาของไขมันสันหลัง,  ซม. 
6.พื้นทีห่นาตัดเนื้อสัน  , ตร.นิ้ว 
  - ตอน้ําหนกัซากรวม 
- ตอน้ําหนกัซาก 100 กก. 

7.คาแรงตัดผานเนื้อ ,กก. 

543.16 
3 
 

60.812 
58.463 

110.31ab 
2.00 

 
12.53 
4.12 
2.69 

565.00 
2 
 

58.715 
56.643 

109.25 ab 
1.43 

 
11.48 
3.65 
2.54 

564.25 
1 
 

58.903 
56.743 

104.03b 
1.58 

 
11.43 
3.65 
2.29 

558.25 
0 
 

60.925 
58.655 
112.58a 

1.85 
 

11.18 
3.47 
2.86 

4.8 
 
 

3.9 
3.9 
4.2 

8.ไขมันแทรก, คะแนน 
9.สีเนื้อ  ,คะแนน 
10.สีไขมันหุมซาก  ,คะแนน 

3.50 a 
2.00 
2.00 

3.125 b 

2.25 
2.00 

3.00 b 
2.25 
2.00 

2.875 b 
1.75 
2.00 

4.7 
 

      หมายเหตุ : คาเฉลี่ยที่มีอักษรแตกตางกันในบรรทัดเดียวกัน มีความแตกตางกนัอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P<0.05) 
          ระดับไขมันแทรก  1 = ไมมีไขมันแทรก    2 = ไขมันแทรกนอยมาก   3 = ไขมันแทรกนอย        
                                      4 = ไขมันแทรกปานกลาง   5 = ไขมันแทรกมาก 
          สีของเนื้อ     1 = ชมพูซีด     2 =  ชมพูออน     3 = ชมพู    4 =  แดง    
   5 =  แดงสด     6 =  แดงคล้ํา     7= แดงคล้ํามาก              
          สีไขมันหุมซาก       1 = ขาวขุนมาก      2 = ขาวขุน   3 = ขาวขุนนอย  4 = ขาว   
  5 = ขาวอมชมพูนอย    6 = ขาวอมชมพู  7 =ข าวอมชมพูมาก    
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ตารางที่ 5   คุณภาพทางกายภาพเนื้อโคขุน เปรียบเทียบกับเนื้อโคขุนคุณภาพดีในทองตลาดโดยการ
ตรวจชิม        

รายการ กลุมที ่1 กลุมที ่2 กลุมที ่3 กลุมที ่4 
เนื้อคุณภาพดี
ในทองตลาด 

1.ความนุม  ,คะแนน 
2.ความชุมฉํ่า  ,คะแนน 
3.รสชาต ิ,คะแนน 
4.ความพอใจโดยรวม,คะแนน 

2.77 
2.87 
2.73 
3.00 

2.18 
2.35 
2.75 
2.03 

2.30 
2.45 
2.45 
2.40 

2.30 
2.55 
2.70 
2.50 

2.30 
2.50 
2.50 
2.40 

หมายเหตุ :   ความนุม                1 = นุมมาก        2 = นุม   3 = ปานกลาง    4 = เหนียว    5 = เหนียวมาก 
                    รสชาติ 1 = ดีมาก   2 = ดี     3 = ปานกลาง   4 = ไมดี    5 = ไมดีมาก 
                  ความชุมฉํ่า            1 = ชุมฉํ่ามาก   2 = ชุมฉํ่า   3 = ปานกลาง   4 = แหง   5 = แหงมาก 
                    ความพอใจโดยรวม     1 = พอใจมาก   2 = พอใจ   3 = ปานกลาง    4 = ไมชอบ   5 = ไมชอบมาก 
 
4.  ตนทุนและผลตอบแทนเบื้องตนในการขุนโค 
 ผลการศึกษาตนทุนเบื้องตนโดยคิดเฉพาะคาพันธุโค ในตารางที่ 6 พบวา โคขุนกลุมที่ 3 ที่
เลี้ยงดวยหญาแพงโกลาหมักมีตนทุนสูงสุดเฉลี่ย  31,5231 บาทตอตัว  ใกลเคียงกับกลุมที่ 2 (หญา
แพงโกลาสด) และกลุมที่ 4 (หญาแพงโกลาแหง) ที่มีตนทุนเฉลี่ย 31,008.5 และ 30,849.30 บาทตอ
ตัว ตามลําดับ โดยที่ทั้ง 3 กลุมมีตนทุนมากกวากลุมที่ 1(ฟางผักบุงแหง) มีตนทุนเฉลี่ย 28,607.90 
บาทตอตัว อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p < 0.05) ซึ่งเปนไปในทางเดียวกันกับคาอาหารรวมในการขุนโค
เนื่องจากคาพันธุโค    ไมแตกตางกัน  สวนรายไดในการขายซาก  พบวาไมมีความแตกตางกันแตมี
แนวโนมวากลุมที่ 4    มีรายไดสูงสุดคือ 36,351.20  บาทตอตัว รองลงไปเปนกลุมที่ 1  2  และ 3 ที่
ขายไดเฉลี่ย  34,585.20   34,467.5  และ  32,563.40  บาทตอตัว ตามลําดับ ดังนั้นเมื่อคิด
ผลตอบแทนเบื้องตนในการขุนโคแลว มีแนวโนมวาโคขุนกลุมที่ 1 จะใหผลตอบแทนสูงสุดเฉลี่ย 
5,974.03  บาทตอตัว  ใกลเคียงกับกลุมที่ 4 (5,501.85  บาทตอตัว)  ในขณะที่กลุมที่ 3   ที่เลี้ยงดวย
หญาแพงโกลาหมักซึ่งมีตนทุนสูงสุดแตขายซากไดในราคาต่ําสุดมีผลตอบแทนเบื้องตนเพียง 
1,040.35 บาทตอตัว  อยางไรก็ตาม  ตนทุนคาอาหารเฉลี่ยในการขุนโคตอน้ําหนักที่เพิ่มข้ึน  1  กิโลกรัม  
ไมมีความแตกตางกันแตอยางใด    (p > 0.05)   
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ตารางที ่6  ตนทนุและผลตอบแทนเบื้องตนในการเลี้ยงโคขุนดวยอาหารหยาบแตกตางกนั 4 ชนิด 
 

รายการ กลุม1 กลุม 2 กลุม 3 กลุม 4 CV 
(%) 

1. คาพันธุโค,  บาท/ตัว 
2. คาอาหารรวม, บาท/ตัว 
3. ตนทุนเบื้องตน 
4. ราคาซากโคขุน 
5. รายไดจากการขายซาก, บาท/ตัว 
6. ผลตอบแทนเบื้องตน ,บาท/ตัว 
7. น้ําหนักเพิ่ม ,กก./ตัว 
8.  ตนทุนคาอาหาร/นน.เพิ่ม 1  กก. ,บาท 

21,512.21 
7,002.40 b 
28,514.28 b 
110.31 ab 
34,585.20 
5,974.03 
129.47 
55.92 

21,294.00 
9,724.50 a 

31,018.50 a 
109.25 ab 
34,467.50 
3,448.98 

155.5 
64.01 

21,554.00 
9,969.10 a 

31,523.10 a 
104.03 b 

32,563.40 
1,040.35 
149.75 
69.32 

21,827.00 
9,022.30 a 

30,849.30 a 
112.58 a 

36,351.20 
5,501.85 

138.5 
65.31 

2.1 
9.0 
2.7 

10.6 
 

76.1 
17.6 
12.4 

คาเฉลี่ยที่มีอักษรแตกตางกันในบรรทัดเดียวกัน มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P<0.05) 
 

สรุปผลการทดลอง 
 
 จากการศึกษาการใชหญาแพงโกลาในสภาพ ทั้งหญาสด หญาหมัก และหญาแหง เลี้ยง    
โคขุนพันธุกําแพงแสนเพศผูตอนในระยะสุดทาย  ต้ังแตน้ําหนักเฉลี่ย  400  กิโลกรัมถึงน้ําหนัก        
สงตลาด(ประมาณ 550 กิโลกรัม) เปรียบเทียบกับการใชฟางผักบุงแหงที่ศูนยวิจัยและพัฒนาอาหาร
สัตวชัยนาท พอสรุปไดดังนี้ 
 1.  หญาแพงโกลา สามารถนํามาใชเลี้ยงโคขุนได  ทั้งในรูปแบบของหญาสด  หญาหมัก  และ
หญาแหงโดยไมกระทบตออัตราการเจริญเติบโต  ประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหาร  ลักษณะซากจาก
หองปฏิบัติการ และคุณภาพซากทางกายภาพที่ไดจากการตรวจชิมโดยผูเชี่ยวชาญเปรียบเทียบกับ
เนื้อโคขุนคุณภาพดีที่มีขายอยูในทองตลาดทั่วไป แตอยางใด (p > 0.05)  แตมีผลตอปริมาณการกิน
อาหารรวมของโคขุนที่กินไดมากกวา (p <0.05)    เนื่องจากหญาแพงโกลามีความนากินสูงกวายกเวน
หญาแพงโกลาหมัก 
 2. ตนทุนรวมเบื้องตนในการขุนโคดวยหญาแพงโกลาสูงกวาการขุนดวยฟางผักบุงแหง             
(p < 0.05)   แตตนทุนคาอาหารในการเพิ่มน้ําหนักระหวางการขุนเฉลี่ยตอ 1 กิโลกรัม  ไมแตกตาง
กัน  (p > 0.05) ในขณะที่รายไดจากการขายซากใกลเคียงกันทําใหผลตอบแทนเบื้องตนของโคที่ขุน
ดวยฟางผักบุงแหงมีแนวโนมสูงกวา  แตใกลเคียงกับกลุมที่ขุนดวยหญาแพงโกลาแหง  สวนกลุมที่
ขุนดวยหญาแพงโกลาหมักมีผลตอบแทนเบื้องตนต่ําที่สุด  
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ขอเสนอแนะ 

 
 จากขอสรุปที่ไดในการทดลองครั้งนี้  คณะผูวิจัยมีขอเสนอแนะวา เนื่องจากฟางผักบุงแหงมี
ขอจํากัดในการเพิ่มปริมาณและพื้นที่การผลิตใหเพียงพอตอความตองการของเกษตรกรเพราะมีการ
ผลิตอยูในพื้นที่ที่จํากัด และในชวงเวลาสั้นๆ ระหวางเดือนมกราคมถึงเดือนกุมภาพันธของทุกป
เทานั้น แมในชวงที่ผานมามีแนวโนมวาจะใหผลตอบแทนที่ดีในการนํามาใชเลี้ยงสัตวก็ตาม แตก็มี
ความยุงยากและคาใชจายในการรวบรวมและจัดหาสูงขึ้นในปจจุบัน ซึ่งจะทําใหมีความคุมคาในการ
นํามาใชนอยลง ในขณะที่หญาแพงโกลาแมจะมีราคาคอนขางแพงแตมีศักยภาพสูงในการขยาย
พื้นที่และปริมาณการผลิตเพื่อตอบสนองตอความตองการของผูเลี้ยงโคไดอีกมาก นอกเหนือจาก
ความนากินที่กวาสูงกวาอยางเห็นไดชัด โดยเฉพาะหญาแพงโกลาแหงและหญาแพงโกลาสด สวน
หญาแพงโกลาหมักตองมีความระมัดระวังในการนํามาใชเลี้ยงโคเพราะหากใชติดตอกันเปน
เวลานาน มักจะกอใหเกิดปญหาการเบื่ออาหาร การเกิดกรดในกระเพาะ และกีบเทาเจ็บเปนตนจึง
ควรมีการใชหญาแหงและ ฟางขาวรวมดวย หรืออาจใชผงฟู (โซเดียมไบคารบอเนต,NaHCO3) ผสม
ในอาหารขน  เพื่อปองกันปญหาการเกิดกรดดังกลาวไดอีกทางหนึ่ง นอกจากนี้แลวหญาแพงโกลา
หมักยังมีตนทุนสูงและมีความยุงยากในการผลิตตลอดจนการนํามาใชอีกดวย  

 
กิตติกรรมประกาศ 

 
 คณะผูวิจัยขอบพระคุณ สํานักงานกองทุนสนับสนุนการวิจัย (สกว.) ที่ไดใหการสนับสนุน
งบประมาณ ในการดําเนินการวิจัยในครั้งนี้ ขอขอบคุณสหกรณโคเนื้อมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 
วิทยาเขตกําแพงแสน จํากัด  คุณสุรชัย เปยมคลา นิสิต ปริญญาโทของมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 
พรอมทีมงานที่ไดชวยเหลือในการศึกษาซากโคขุนและวิเคราะหขอมูลที่เกี่ยวของ  ขอขอบคุณ  กลุม
งานวิเคราะหอาหารสัตว กองอาหารสัตวที่ชวยเหลือการวิเคราะหตัวอยางอาหารสัตว   คุณชนะกิจ 
เขมนกสิกรรม    คุณณรงคศักดิ์  ดําชม    คุณประทน ยังนึก คุณมานิตย คงฤทธิ์ และ คุณชมพู      
สุดยา  ที่ชวยเหลือในการจัดการเลี้ยงดูโคขุนและเก็บบันทึกขอมูลจนเสร็จส้ินการทดลอง 
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