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คำนำ 

 
ไก่พื้นเมืองไทยมีการเลี้ยงกันอย่างแพร่หลายทั่วประเทศได้รับความนิยมจากผู้บริโภคเนื่องจาก  

เนื้อไก่มีรสชาติดี เนื้อสัมผัสเหนียวนุ่ม มีไขมันต่ำ ตอบสนองต่อความต้องการของผู้บริโภคได้เป็นอย่างดี ที่
ผ่านมากรมปศุสัตว์มีโครงการส่งเสริมการผลิตไก่พื้นเมืองให้แก่เกษตรกรผูเ้ลี้ยงไก่พื้นเมืองในจังหวัดต่างๆ มี
การสนับสนุนด้านการตลาดให้เกษตรกรแปรรูปเพิ่มมูลค่า ปรับระบบการเลี้ยงตามระบบการผลิตที่ดีและ
เหมาะสม ให้ได้ผลผลิตที่ดีมีคุณภาพสามารถส่งจำหน่ายได้ทั้งในประเทศและต่างประเทศ นอกจากนี้    
กรมปศุสัตว์ได้มีการวิจัยและพัฒนาและคัดเลือกพันธุ์ไก่พื้นเมืองอย่างต่อเนื่อง ทำให้ได้ไก่พื้นเมืองสายพันธุ์
ที่มีสมรรถภาพการเจริญเติบโต ประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหารเป็นเนื้อ และคุณภาพเนื้อสูงกว่าไก่พื้นเมือง
ทั่วไป และสามารถเลี้ยงได้ทั้งในระบบปล่อยอิสระ และขังคอกได้เป็นอย่างดี ปัญหาหลักในการเลี้ยงไก่ให้ได้
คุณภาพและมีปริมาณมากและเพียงพอต่อความต้องการที่เพิ่มขึ้นทุกปี คือ ราคาอาหารสัตว์หรือวัตถุดิบ
อาหารสัตว์มีราคาแพง จึงจำเป็นอย่างยิ่งที่จะต้องหาวิธีการลดต้นทุนหรือค่าใช้จ่ายด้านอาหารสัตว์ ซ่ึงจะทำ
ให้สามารถยกระดับการเลี้ยงไก่พื้นเมืองสู่การผลิตเชงิพาณิชย์ในระดับชุมชนได้   

ดังนั้นในการจัดทำคู่มือนี้  จึงมีเป้าหมายเพื่อรวบรวมองค์ความรู้ในการจัดการด้านอาหารสำหรับ
เลี้ยงไก่พื้นเมืองเพื่อลดต้นทุน ได้แก่ ความต้องการสารอาหารของไก่พื้นเมือง ชนิดของวัตถุดิบอาหารสัตว์ 
และข้อจำกัดการใช้ คุณค่าทางสารอาหารของวัตถุดิบอาหารสัตว์ หลักการเลือกใช้วัตถุดิบเพื่อประกอบสูตร
อาหารสัตว์ต้นทุนต่ำ การใช้วัตถุดิบทางเลือกในท้องถิ่นในสูตรอาหารไก่พื้นเมืองเพื่อลดต้นทุน  การคำนวณ
สูตรอาหารสัตว์และการผสมอาหารสัตว์ใช้เอง การใช้สมุนไพรเสริมในอาหารไก่เพื่อลดต้นทุน  ทั้งนี้เพื่อเป็น
ประโยชน์ต่อเกษตรกรที่เลี้ยงไก่พื้นเมือง และเจ้าหน้าที่ที่เก่ียวข้องในการให้คำแนะนำแก่เกษตรกร 
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บทที่ 1 ไก่พื้นเมือง 
 
ไก่พ้ืนเมือง (Native chicken) เป็นสัตว์พื้นเมืองที่มีความสำคัญอย่างมากเนื่องจากเป็นแหล่ง

อาหารโปรตีนที่ดีและสำคัญสำหรับเกษตรกรในชนบทของประเทศไทยเป็นเวลาช้านานแล้ว นอกจากนั้น
พันธุ์ไก่พื้นเมืองไทยยังมีความโดดเด่นโดยเฉพาะด้านคุณภาพเนื้อ รสชาตดิี เนื้อไก่มีความเหนียวนุ่ม การทน
ความเครียดจากความร้อนและโรคแมลงในเขตร้อน ไก่พื้นเมืองเป็นแหล่งพันธุกรรมสัตว์พื้นเมืองที่มีความ
หลากหลายทางสายพันธุ์  ดังนั้นการเลี้ยงไก่พื้นเมืองให้ประสบความสำเร็จต้องให้ความสำคัญกับพันธุ์ 
อาหารสัตว์ และการจัดการ โดยเฉพาะอาหารสัตว์เป็นต้นทุนหลักถึงร้อยละ 60-70  ในปัจจุบันการเลีย้งไก่
พื้นเมืองได้มีการพัฒนาต่างจากในอดีตทั้งรูปแบบการผลิตเป็นการผลิตอย่างครบวงจรมากขึ้น  
 ไก่พื้นเมืองมีความหลากหลายและความแตกต่างในสายพันธุ์ ทนทานต่อสภาพแวดล้อม จึงสามารถ
เลี้ยงดูได้ง่าย เหมาะกับการเลี้ยงของเกษตรกรในชนบทมาเป็นเวลายาวนาน ในช่วงปี พ.ศ. 2545 – 2550 
กรมปศุสัตว์ได้ร่วมมือกับสำนักงานกองทุนสนับสนุนการวิจัย (สกว.) วิจัยและพัฒนาสร้างสายพันธุ์ไก่พื้น
เมืองไทยจำนวน 4 สายพันธุ์ ได้แก่ ไก่ประดู่หางดำเชียงใหม่  ไก่เหลืองหางขาวกบินทร์บุรี ไก่แดงสุราษฎร์ 
และไก่ชีท่าพระ  และได้มีการพัฒนาสายพันธุ์  กระจายสัตว์พันธุ์ดีสู่ฟาร์มเครือข่ายสัตว์พันธุ์ดี  ให้แก่
เกษตรกรเพื่อใช้ประโยชน์พันธุกรรม หรือปรับปรุงพันธุ์และขยายพันธุ์ (ภาพที่ 1.1) เพื่อให้เกษตรกร
สามารถเข้าถึงและใช้ประโยชน์จากไก่พื้นเมืองไทยพันธุ์ดีได้อย่างทั่วถึงและราคาเป็นธรรม    

เนื่องจากไก่พื้นเมืองมีความสำคัญทางเศรษฐกิจ จึงต้องมีการอนุรักษ์และใช้ประโยชน์พันธุกรรมไก่
อย่างเป็นระบบ โดยเฉพาะอย่างยิ่งในด้านอาหารสัตว์ การจัดการอาหารไก่พื้นเมืองเพื่อลดต้นทุน จะช่วยใน
การพัฒนาอาชีพการเลี้ยงไก่พื้นเมืองให้มีความยั่งยืน สำหรับไก่พื้นเมืองที่เกษตรกรนิยมเลี้ยงมีหลายสาย
พันธุ์ แต่สายพันธุ์ที่มีความสำคัญทางเศรษฐกิจ ได้แก่ ไก่ประดู่หางดำเชียงใหม่ ไก่เหลืองหางขาวกบินทร์บุรี 
ไก่แดงสุราษฎร์ ไก่ชีท่าพระ และไก่เบตง  

 
 
 
 
 
 
 
 
              ภาพท่ี 1.1 ฟาร์มเครือข่ายไก่ประดู่หางดำเชียงใหม่ บ้านสวนแพรฟาร์ม จังหวัดเชียงใหม่ 
                     แหล่งสืบค้น http://www.liekr.com/post03031581008074 
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ไก่ประดู่หางดำเชียงใหม่  
 ไก่พ่อพันธุ์มีขนลำตัวและขนหางมีสีดำ ขนสร้อยคอและสร้อยหลังเป็นสีแดงเข้มหรือแดงประดู่  
ปากและแข้งเป็นสีดำ หน้าสีแดงถึงแดงปนดำ สีผิวหนังขาวอมเหลือง สีตาเหลืองอมน้ำตาล หงอนเป็น
ลักษณะหงอนถั่ว สำหรับไก่แม่พันธุ์ มีลักษณะขนลำตัวและส่วนอ่ืนๆ เหมือนกับไก่พ่อพันธุ์ ยกเว้นไม่มีขน
สร้อยคอและสร้อยหลงั (ภาพที่ 1.2) 
ลักษณะประจำพันธ์ุ  
 ไก่ประดู่หางดำเชียงใหม่ อายุ 12 สัปดาห์ เพศผูน้้ำหนักตัว 1,273 -1,515 กรัม ไก่เพศเมียน้ำหนัก
ตวั 1,004 - 1,104  กรัม มีประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหาร 3.2  
                                 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 1.2 ไก่ประดู่หางดำเชียงใหม ่
แหล่งสืบค้น  http://breeding.dld.go.th/th/index.php/2015-07-04-09-39-04/2015-07-04-09-45-02/2015-07-04-09-
46-26/2015-07-04-10-41-00/53-pradu-hang-dam-chiangmai 
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ไก่เหลืองหางขาวกบินทร์บุรี  
 ไก่พ่อพันธุ์มีขนลำตัวดำ มีกระขาว ขนหางดำแซมขาว ขนสร้อยคอและสร้อยหลังเป็นสีเหลืองถึง 
เหลืองอมแดง ปากและแข้งเป็นสีเหลือง หน้าสีแดง สีผิวหนังขาวอมเหลือง สีตาเหลือง และหงอนเป็น
ลักษณะหงอนถั่ว สำหรับแม่พันธุ์มีลักษณะขนลำตัวดำหรือดำกระขาวเล็กน้อยและส่วนอ่ืนๆ เหมือนพ่อ
พันธุ์ ยกเว้นไม่มีขนสร้อยคอและสร้อยหลัง และหางแซมขาว (ภาพที่ 1.3) 
ลักษณะประจำพันธ์ุ  
 ไก่ เหลืองหางขาวก บินทร์ บุ รี  อายุ  12  สั ปดาห์  เพศผู้ น้ ำหนั กตั ว1,080 - 1,450 กรัม   
เพศเมียน้ำหนักตัว 917 - 1,177 กรัม มีประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหาร 3.6  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 1.3 ไก่เหลืองหางขาวกบินทร์บุร ี
แห ล่ งสืบ ค้น  http://breeding.dld.go.th/th/index.php/2015-07-04-09-39-04/2015-07-04-09-45-02/2015-07-04-09-
46-26/2015-07-04-10-41-00/54-lueng-hang-kao-kabinburi 
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ไก่แดงสุราษฎร์ 
 ไก่พ่อพันธุ์มีขนสีแดงหรือน้ำตาลแดงทั้งตัวเด่นชัด ขนลำตัว ขนสร้อยคอและสร้อยหลัง และขนหาง
มีสีแดง หรือแดงปนดำ ปากและแข้งเป็นสีเหลืองหรือน้ำตาล หน้าสแีดง สีผวิหนังขาวอมเหลือง สีตาเหลือง 
อมน้ำตาลและหงอนเป็นลักษณะหงอนถั่ว ส่วนไก่แม่พันธุ์มีลักษณะขนลำตัวและส่วนอ่ืนๆเหมือนไก่พ่อพันธุ์ 
(ภาพที่ 1.4) 
ลักษณะประจำพันธ์ุ  
 ไก่แดงสุราษฎร์ อายุ 12 สัปดาห์ เพศผู้น้ำหนักตัว 1,083 - 1,393 กรัม เพศเมียผูน้้ำหนักตัว  
857 - 1,071 กรัม มีประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหาร 3.7  
 

 
ภาพท่ี 1.4 ไก่แดงสุราษฎร ์

แหล่งสืบค้น  http://breeding.dld.go.th/th/index.php/2015-07-04-09-39-04/2015-07-04-09-45-02/2015-07-04-09-
46-26/2015-07-04-10-41-00/55-dang-surathani 
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ไก่ชีท่าพระ  
 ไก่พ่อพันธุ์มีสีขาวทั้งตัวเด่นชัด ขนลำตัว ขนสร้อยคอ ขนสร้อยหลัง และขนหางมีสีขาว ปากและ
แข้งเป็นสีเหลือง หน้าสีแดง สีผิวหนังขาวอมเหลือง สีตาเหลือง และหงอนเป็นลักษณะหงอนถั่ว ส่วนไก่แม่
พันธุ์ไก่มีลักษณะต่างๆ เหมือนไก่พ่อพันธุ์ (ภาพที่ 1.5) 
ลักษณะประจำพันธ์ุ  
 ไก่ชีท่าพระอายุ 12 สัปดาห์ เพศผูน้้ำหนักตัว 1,123 - 1,419 กรัม เพศเมียน้ำหนักตัว 878 - 1,100 กรัม 
มีประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหาร 3.3    
 

 
ภาพท่ี 1.5 ไก่ชีท่าพระ 

แหล่งสืบค้น http://breeding.dld.go.th/th/index.php/2015-07-04-09-39-04/2015-07-04-09-45-02/2015-07-04-09-
46-26/2015-07-04-10-41-00/56-chee-tha-pra 
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ไก่เบตง 
          ไก่พ่อพันธุ์ มีขนสีเหลอืงทอง สีเหลืองอ่อน หงอนจักร ขนหางเป็นสร้อยทรงพุ่ม ปีกไม่มีขนแข็ง แข้ง
เหลือง ปากเหลือง ส่วนแม่พันธุ์ มีขนสีน้ำตาลอ่อน เหลืองทอง ปีกและหางมีขนแข็งเล็กน้อย อาจมีขนสีขาว 
หรือสีดำแซมที่ปีกและหาง มีหงอนจักร  ไก่เบตง (Betong chicken) พบมากในพื้นที่จังหวัดปัตตานี ยะลา
และนราธวิาส (ภาพที่ 1.6) 
ลักษณะประจำพันธ์ุ  
 ไก่เบตง อายุ 16 สัปดาห์ น้ำหนักเมื่อโตเต็มที่ เพศผู้น้ำหนักตัว 2,500 กรัม เพศเมียน้ำหนักตัว 2,000 กรัม    
มีประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหาร 3.7 

 
                                                 ภาพท่ี 1.6 ไก่เบตง 
แหล่งสืบค้น http://breeding.dld.go.th/th/index.php/2015-07-04-09-39-04/2015-07-04-09-45-02/2015-07-04-09-
46-26/2015-07-04-10-41-00/63-betong-chickken 

 
รูปแบบการเล้ียงไก่พ้ืนเมือง  
 การเลี้ยงไก่พื้นเมืองตั้งแต่อดีตจนถึงปัจจุบันส่วนใหญ่เป็นการเลี้ยงแบบปล่อยให้หากินเองในรอบๆ
บริเวณที่พักอาศัย อาจมีการเสริมอาหารที่หาได้ง่ายในท้องถิ่น เช่น รำ ปลายข้าว เศษอาหาร เศษผัก 
อย่างไรก็ตามเนื่องจากผู้บริโภคในปัจจุบันได้หันมาให้ความสำคัญเก่ียวกับอาหารปลอดภัย หรืออาหารเพื่อ
สุขภาพมากขึ้น ทำให้มีเกษตรกรให้ความสนใจเลี้ยงไก่พื้นเมืองเป็นอาชีพหลักและอาชีพเสริมเพิ่มขึ้นทุกปี 
ดังนั้นเพื่อเป็นการยกระดับเป็นการเลี้ยงไก่พื้นเมืองเข้าสู่ในระบบฟาร์ม เพื่อตอบสนองความต้องการของ
ผู้บริโภคให้เพียงพอ สำหรับรูปแบบการเลี้ยงไก่พื้นเมืองในปัจจุบัน แบ่งได้ 3 รูปแบบ ดังนี้ 
 1. การเลี้ยงแบบขังคอก เกษตรกรจะสร้างโรงเรือนที่ มีหลังคาเพื่อกันแดด กันฝน มีรางน้ำ         
รางอาหาร และรั้ว เพื่อป้องกันอันตรายกับไก่และมีตาข่ายกันนกบินเข้ามากินอาหาร ซ่ึงอาจเป็นพาหะนำ
โรคระบาด (ภาพที่ 1.7)   
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 2. การเลี้ยงแบบก่ึงขังก่ึงปล่อย เกษตรกรมีการสร้างโรงเรือนที่มีหลังคาเพื่อกันแดดกันฝน และมี
การก้ันพื้นที่แปลงออกเป็นส่วนๆ มีการปลูกพืชคลุมดินและพืชให้ร่มเงา โดยปล่อยไก่ให้หมุนเวียนในแต่ละ
แปลงทุกๆ 2-3 สัปดาห์ (ภาพที่ 1.8) 
 3. การเลี้ยงแบบปล่อย เกษตรกรจะมีการก้ันบริเวณเลี้ยงไก่เป็นพื้นที่นอกโรงเรือนที่มีหญ้าหรือพืช
ที่เป็นอาหารอยู่เชื่อมต่อกับโรงเรือน เพื่อมีบริเวณให้ไก่แสดงพฤติกรรมตามธรรมชาติ (ภาพที่ 1.9) 
     รูปแบบการเลี้ยงการเลี้ยงไก่พื้นเมืองมีความสำคัญ เนื่องจากผู้บริโภคให้ความสำคัญเนื้อไก่พื้นเมือง
ที่มีความปลอดภัย ดังนั้นเกษตรกรควรพัฒนาฟาร์มเลี้ยงไก่พื้นเมืองเข้าสู่ระบบมาตรฐาน จะช่วยลดความ
เสี่ยงต่อการเกิดโรคระบาดทำให้เกษตรกรได้ผลผลิตและรายได้เพิ่มขึ้น สำหรับข้อดีและข้อด้อยของรูปแบบ
การเลี้ยงไก่พื้นเมือง แสดงในตารางที่ 1.1 
  
ตารางที่ 1.1 ข้อดีและข้อด้อยของรูปแบบการเลี้ยงไก่พื้นเมือง       

 ข้อด ี ข้อด้อย 
แบบขังคอก - เหมาะสมกับระบบการผลิตแบบอุตสาหกรรม

ที่ มีพื้ นที่ จ ำกัด และเลี้ ยงเป็นจำนวนมาก  
มีขนาดฝูงใหญ่ ผลิตไก่ออกเป็นชุดจำนวนมาก
ส่งตลาด 

- มีการลงทุนค่อนข้างสูงในการ
สร้างโรงเรือนถาวร และไก่เกิด
ความเครียดมีพฤติกรรมก้าวร้าว 
มีการจิกตี กันอาจส่งผลเสียต่อ
คุณภาพซาก 

แบบกึ่งขังกึ่งปล่อย - เหมาะสมกับสำหรับเกษตรกรที่มีพื้นที่มาก 
ปล่อยเลี้ยงออกจิกกินใบอ่อนพืชและแมลง     
ไก่สามารถแสดงพฤติกรรมตามธรรมชาติ      
ลดความเครียดส่งผลให้มีภู มิต้านท านโรค       
มีสุขภาพแข็งแรง  

- ต้องใช้พื้นที่มาก มีค่าใช้จ่ายใน
การล้อมรั้วก้ันบริเวณ เพื่อไม่ให้
สัตว์ภายนอกมาทำอันตรายหรือ
กันนกมาแย่งอาหารในคอกเลี้ยง  

แบบปล่อย - เหมาะสำหรับเกษตรกรรายย่อย เลี้ ยงไก่
จำนวนไม่มากนัก มีค่าใช้จ่ายการลงทุนน้อย 
สามารถใช้วัสดุพื้นบ้านแบบชั่วคราว เช่น ไม้ไผ่ 
ควรมีร่มเงากันฝนกันแดด มีคอกนอน อาจใช้
อวนหรือตาข่าย ก้ันในพื้นที่สวนในบริเวณหลัง
บ้าน 

- การเลี้ ย งแบบปล่อยอิสระมี
ความเสี่ยงจากภัยแวดล้อมจาก
สัตว์ชนิดอ่ืน เช่น สุนัข และงู 
- การจัดการสุขาภิบาลทำได้ยาก 
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ภาพท่ี 1.7 การเลี้ยงแบบขังคอก 

แหล่งสืบค้น https://ihome108.com/ideas-thai-style-house-by-siriporn-2/ 
 
 
 

 

ภาพที่ 1.8 การเล้ียงแบบกึ่งขังกึ่งปล่อย 
แหล่งสืบค้น https://www.technologychaoban.com/livestock-technology/article_386 
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ภาพที่ 1.9 การเล้ียงแบบปล่อย 

 

แหล่งสืบค้น https://mgronline.com/science/detail/9510000057440 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



คู่มือการจัดการให้อาหารไก่พื้นเมืองเพื่อลดต้นทุน                                                                หน้า 10  
 

บทที่ 2 อาหารและความต้องการสารอาหารของไก่พื้นเมือง 
 

ความสำคัญของอาหารสัตว์ 
การให้อาหารไก่พื้นเมืองต้องมีสารอาหารที่สมดุลซ่ึงประกอบด้วยโปรตีน คาร์โบไฮเดรต ไขมัน   

เยื่อใย วิตามิน แร่ธาตุที่จำเป็น การได้รับสารอาหารที่เหมาะสมและครบถ้วนจะช่วยให้ไก่พื้นเมืองสามารถ
ดำรงชีวิตอย่างปกติ มีการเจริญเติบโต การสืบพันธุ์ และสร้างภูมิคุ้มกันโรคที่ดี เพื่อป้องกันจากโรคระบาด
สัตว์ปีก ส่งผลให้เกษตรกรที่เลี้ยงมีผลผลิตและรายได้สูงขึ้น ดังนั้นในการเลี้ยงไก่พื้นเมืองเกษตรกรต้อง
คำนึงถึงว่าไก่ควรได้รับสารอาหารครบถ้วนตรงกับความต้องการของไก่ในแต่ละสายพันธุ์ ซ่ึงความสำคัญของ
อาหารสัตว์พอสรุปถึงประโยชน์ในด้านต่างๆ ได้ดังนี้  

- อัตราการเจริญเติบโต อาหารสัตว์คุณภาพดี และมีสารอาหารครบถ้วนส่งผลให้สัตว์มีการ
เจริญเติบโตได้สูงสุดตามศักยภาพของสายพันธุ์ ลดการใช้ทรัพยากรในฟาร์มส่งผลให้ลดค่าใชจ้่ายและมีกำไร
เพิ่มขึ้น  

- ประสิทธิภาพการเปล่ียนอาหาร เป็นการวัดประสิทธิภาพในการเปลี่ยนอาหารที่สัตว์ได้รับเป็น
ผลผลิตที่ต้องการได้ เช่น ในสัตว์ปีก ได้แก่ เนื้อหรือไข่ การเลี้ยงสัตว์การวัดประสิทธิภาพการใช้อาหารจะ
นิยมใช้อย่างแพร่หลายและมีการกำหนดเป็นเกณฑ์มาตรฐาน อย่างไรก็ตามประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหาร
ของสัตว์จะแตกต่างกันไปขึ้นอยู่กับพันธุ์ อาหารและการจัดการ ประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหารที่เหมาะสม
จะช่วยในการตรวจสอบและวิเคราะห์ข้อมูลเพื่อลดความเสี่ยงการดำเนินการอย่างทันท่วงที   

- ระบบภูมิคุ้มกันโรค อาหารคุณภาพดีส่งผลให้สัตว์ได้รับสารอาหาร ได้แก่ พลังงาน กรดอะมิโน 
วิตามิน และแร่ธาตุ อย่างสมดุลครบถ้วน ส่งผลโดยตรงต่อระบบการสร้างภูมิคุ้มกันในตัวสัตว์ทำให้สัตว์ไม่
เจ็บป่วยง่าย 

- สมรรถนะภาพการสืบพันธ์ุ สารอาหารที่ครบถ้วนจากอาหารจะส่งผลต่อระบบสืบพันธุ์ เช่น การ
พัฒนาของตัวอ่อน อัตราการผสมติดและอัตราการฟักออกเพิ่มขึ้น   

- ผลผลิตและคุณภาพ อาหารที่มีสารอาหารครบถ้วนจะสง่ผลดตี่อผลผลิตสัตว์ ให้มีผลผลิตเป็นไป
ตามสายพันธุ์หรือพันธุกรรมที่คัดเลือกมา ได้แก่ ปริมาณเนื้อ จำนวนไข่ และส่งผลต่อคุณภาพของผลผลิต 
ได้แก่ ลักษณะซาก น้ำหนักไข่ และสีของไข่ เป็นต้น   

- ต้นทุนการให้อาหารสัตว์ ได้รับการยอมรับว่าเป็นต้นทุนหลักและมีสัดส่วนสูงถึงร้อยละ 60-70 
ของการผลิตสัตว์ทั้งหมด ซ่ึงส่งผลกระทบโดยตรงต่อผลผลิตและคุณภาพเนื้อที่ผลิตได้ นอกจากนี้การให้
อาหารมากเกินความต้องการสัตว์ก็จะขับออกทางมูล ซ่ึงนอกจากสิ้นเปลืองแล้วยังส่งผลกระทบต่อ
สิ่งแวดล้อมอีกด้วย  
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ความต้องการสารอาหาร 

การเลี้ยงไก่พื้นเมืองให้สามารถแสดงศักยภาพทางพันธุกรรมที่มีอยู่ออกมาได้อย่างเต็มที่ อาหาร
นับว่าเป็นปัจจัยที่สำคัญที่สุด ดังนั้นถ้าเกษตรกรสามารถให้อาหารได้ตรงตามความต้องการของไก่ และมี
การจัดการอาหารและการให้อาหารอย่างมีประสิทธิภาพเพื่อลดการสูญเสียเนื่องจากการตกหล่น จะช่วยให้
เกษตรกรมีโอกาสในการทำกำไรจากการเลี้ยงไก่พื้นเมืองมากขึ้น  

ความต้องการสารอาหารขึ้นอยู่กับชนิด พันธุ์ เพศ อายุ และการให้ผลผลิต ควรเลือกสูตรอาหารที่มี
สารอาหารตรงกับความต้องการของไก่พื้นเมืองในแต่ละระยะการเจริญเติบโต สารอาหารที่ไก่ต้องการ แบ่ง
ออก 5 ประเภท ได้แก่ พลังงาน โปรตีน แร่ธาตุ วิตามิน และน้ำ  

1. พลังงาน ได้จากคาร์โบไฮเดรต ไขมัน และโปรตีนเป็นสารอาหารประเภทที่ให้พลังงานแก่
ร่างกายในการดำรงชีพและให้ผลผลิต คาร์โบไฮเดรตมีการสะสมในร่างกายโดยอยู่ในรูปของไกลโคเจน กรณี
ที่เหลือจะถูกเปลี่ยนไปเป็นไขมันสะสมในเนื้อเยื่อและนำไปใช้เม่ือขาดแคลน ส่วนไขมันให้พลังงานสูงกว่า
คาร์โบไฮเดรต 2.25 เท่า ไขมันสะสมไว้ในเนื้อเยื่อเป็นแหล่งของพลังงานและฉนวนกันคว ามร้อนให้แก่
ร่างกาย นอกจากนี้ยังเป็นแหล่งของกรดไขมันที่จำเป็น เช่น กรดไขมันชนิดโอเมก้า 3 และกรดไขมันชนิดโอ
เมก้า 6  

2. โปรตีน เป็นสารอาหารที่เป็นส่วนประกอบของทุกเซลล์ในร่างกาย ได้แก่ กล้ามเนื้อ กระดูก ขน 
เล็บ และเนื้อเยื่อของอวัยวะต่างๆ ช่วยในการเจริญเติบโตและซ่อมแซมส่วนที่สึกหรอของร่างกาย และยัง
เป็นส่วนประกอบของเลือด เอนไซม์ ฮอร์โมน และภูมิคุ้มกันโรค สารอาหารโปรตีนสามารถให้พลังงานได้
เทียบเท่ากับคาร์โบไฮเดรต คุณภาพของโปรตีนขึ้นอยู่ กับชนิดและสัดส่วนของกรดอะมิโนที่ เป็น
ส่วนประกอบของโปรตีน อาหารที่เป็นแหล่งของโปรตีนได้แก่ แหล่งโปรตีนจากสัตว์ ได้แก่ ปลาป่น เนื้อป่น 
เนื้อและกระดูกป่น ขนไก่ป่น และแหล่งโปรตีนจากพืช ไดแ้ก่ กากถั่วเหลือง ถั่วเหลืองไขมันเต็ม กากดีดีจี
เอส กากเมล็ดทานตะวัน กากเนื้อในเมล็ดปาล์ม และใบประถินป่น เป็นต้น 

วัตถุดิบที่ให้โปรตีนแต่ละชนิดมีคุณค่าทางโภชนะและมีข้อจำกัดในการใช้แตกต่างกันไป ในการให้
อาหารสัตว์จำเป็นต้องให้สัตว์ได้ปริมาณกรดอะมิโนให้เพียงพอและเหมาะสม การขาดกรดอะมิโนหรือไม่
สมดุลส่งผลให้สัตว์เจริญเติบโตช้าลง ประสิทธิภาพการให้ผลผลิตลดลง กรดอะมิโนแบ่งออกเป็น 2 ประเภท 
คือ กรดอะมิโนที่จำเป็น คือ กรดอะมิโนที่สัตว์ไม่สามารถสังเคราะห์ได้เองหรือสังเคราะห์ได้น้อยแต่ไม่
เพียงพอต่อความต้องการของร่างกาย ไดแ้ก่ ไลซีน เมไทโอนีน ทรีโอนีน ทริบโทแฟน อาร์จินีน ไอโซลิวซีน 
ลิวซีน ฮีสทีดีน และฟินิลอะลานีน ส่วนกรดอะมิโนที่ไม่จำเป็น คือ กรดอะมิโนที่สัตว์สามารถสังเคราะห์ได้
เองประกอบด้วยอะลานีน กรดแอสปาติก แอสปาราจีน ซีสเตอีน กรดกลูตามิก กลูตามิน ไกลซีน โพรลีน 
เซอลีน และไทโรซีน เป็นต้น 
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3. แร่ธาตุ เป็นส่วนประกอบของโครงกระดูก กล้ามเนื้อ อวัยวะ และเนื้อเยื่อในร่างกาย เป็น
ตัวกระตุ้นการทำงานของเอนไซม์ที่เก่ียวข้องกับปฏิกิริยาเคมีต่างๆ ในร่างกาย (สังกะสี แมงกานีส ทองแดง) 
ควบคุมระดับความเป็นกรดด่างในร่างกาย (โซเดียม โพแตสเซียม คลอไรด์) ควบคุมการทำงานของ
กล้ามเนื้อ โดยแบ่งแร่ธาตุตามความต้องการของสัตว์ได้เป็น 2 กลุ่ม คือ กลุ่มแร่ธาตุที่ต้องการมาก ได้แก่ 
โพแทสเซียม คลอรีน โซเดียม แมกนีเซียม ฟอสฟอรัส และแคลเซียม เป็นองค์ประกอบที่สำคัญของร่างกาย
และระบบไหลเวียนของเหลวของร่างกาย และกลุ่มแร่ธาตุที่ต้องการน้อย ได้แก่ โคบอลท์ โครเมียม 
ทองแดง ฟลูออรีน ฯลฯ มีส่วนสำคัญในร่างกายสัตว์โดยเป็นตัวเร่งหรือยับยั้งในกระบวนการเมตาบอลิซึม
ต่างๆ และยังเป็นองค์ประกอบของเลือด เอนไซม์และฮอร์โมน การขาดแร่ธาตุจะทำให้ไก่แสดงอาการ
ผิดปกติไปตามชนิดของแร่ธาตุที่ขาด เช่น การขาดแคลเซียมและฟอสฟอรัส มีผลทำให้เกิดโรคกระดูกอ่อน 
เป็นต้น  

4. วิตามิน จำเป็นต่อการดำรงชีพ การเจริญเติบโต และสืบพันธุ์ วิตามินแบ่งออกเป็น 2 ประเภท 
คือ วิตามินที่ละลายในไขมัน ได้แก่ วิตามินเอ วิตามินดี วิตามินอี วิตามินเค และวิตามินที่ละลายในน้ำ 
ได้แก่ วิตามินบีรวม และวิตามินซี แม้ว่าสัตว์ต้องการวิตามินในปริมาณที่น้อยแต่ขาดไม่ได้ เม่ือเกิดอาการ
ขาดวิตามินจะทำให้สัตว์แสดงอาการผิดปกติ โดยวิตามินแต่ละชนิดมีหน้าที่เฉพาะอย่างไม่สามารถทดแทน
กันได้ ความต้องการวิตามินของสัตว์ปีกขึ้นอยู่กับหลายปัจจัย เช่น อายุ ขนาดตัว สายพันธุ์ โรค สารพิษ 
สิ่งแวดล้อม การจัดการ เป็นต้น     

5. น้ำ สัตว์มีความต้องการมากที่สุดเม่ือเทียบกับตัวอ่ืน เนื่องจากน้ำเป็นองค์ประกอบของเซลล์ใน
ร่างกาย เป็นตัวทำละลายสารอาหารที่ได้รับ ตลอดจนนำสารอาหารส่งไปยังเซลล์ต่างๆ และช่วยนำของเสีย
ออกจากร่างกาย เช่น กรดยูริค อีกทั้งยังช่วยในการรักษาอุณหภูมิของร่างกายให้คงที่ เป็นตัวกันกระเทือน
ให้กับระบบประสาทและอวัยวะภายในต่างๆ เป็นส่วนประกอบของสารต่างๆ เช่น เอนไซม์ ฮอร์โมน เลือด 
น้ำเหลือง และเมือกต่างๆ ปริมาณน้ำในร่างกายไก่ขึ้นอยู่กับอายุและองค์ประกอบของร่างกาย ลูกสัตว์เกิด
ใหม่มีน้ำอยู่สูงถึงร้อยละ 85 และเม่ือไก่โตเต็มที่จะมีปริมาณน้ำในสัดส่วนที่ลดลงเหลือประมาณร้อยละ 55 
ปัจจัยที่เก่ียวข้องกับความต้องการน้ำของไก่ ได้แก่ อายุ อัตราการเจริญเติบโตหรือให้ผลผลิต อุณหภูมิ และ
ความชื้นรอบตัว ดังนั้นจึงต้องมีน้ำสะอาดให้สัตว์ตลอดเวลา    
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บทที ่3 วัตถดุิบอาหารสัตว ์
 

อาหารที่ใช้เลี้ยงไก่โดยทั่วไปจะประกอบไปด้วยสารอาหารต่างๆ ได้แก่ พลังงาน (แป้ง ไขมัน) 
โปรตีน วิตามิน และแร่ธาตุในปริมาณที่เพียงพอต่อการเจริญเติบโต ซ่ึงสารอาหารเหล่านี้ได้มาจากวัตถุดิบ
อาหารสัตว์ชนิดต่างๆ ที่นำมาประกอบเป็นสูตรอาหารสัตว์ ในวัตถุดิบอาหารสัตว์แต่ละชนิดมีองค์ประกอบ
ของสารอาหารมากน้อยแตกต่างกันไป ดังนั้นการเลือกชนิดวัตถุดิบ การทราบองค์ประกอบทางเคมีของ
วัตถุดิบแต่ละชนิด ตลอดจนข้อดี ข้อเสีย และข้อจำกัดของวัตถุดิบจะช่วยให้สามารถเลือกใช้วัตถุดิบและ
กำหนดปริมาณการใช้ได้อย่างเหมาะสมไม่ก่อให้เกิดผลเสียต่อสัตว์ และกำหนดปริมาณการใช้ได้อย่างมี
ประสิทธิภาพจะช่วยลดต้นทุนค่าอาหาร ขณะเดียวกันก็ช่วยลดการสูญเสียสารอาหารส่วนเกินที่ออกมาใน
มูลได้ ซ่ึงจะส่งผลกระทบต่อสิ่งแวดล้อมอีกด้วย  

วัตถุดิบอาหารสัตว์พอแบ่งตามปริมาณสารอาหารหรือสารอาหารที่มีอยู่มากในวัตถุดิบอาหารสัตว์
เป็น 4 ประเภท ได้แก่ วัตถุดิบแหล่งพลังงาน วัตถุดิบแหล่งโปรตีน วัตถุดิบแหล่งวิตามิน แร่ธาตุและ 
กรดอะมิโนสังเคราะห์ และวัตถุที่เติมในอาหาร  
 
1.วัตถุดิบอาหารพลังงาน  แบ่งออกเป็น 2 ประเภท ได้แก่ วัตถุดิบในกลุ่มธัญพืชและพืชหัว ซ่ึง
ประกอบด้วยแป้งหรือคาร์โบไฮเดรตเป็นหลัก และวัตถุดิบในกลุ่มไขมันซ่ึงให้พลังงานที่สูงกว่าแต่ใช้ใน
ปริมาณที่น้อย  
     1.1 วัตถุดิบประเภทธัญพืชและพืชหัว  

1.1.1 ปลายข้าว  
คุณสมบัติ   ให้พลังงานสูง มีค่าพลังงานที่ใช้ประโยชน์ได้ 3,500 กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม  

- มีโปรตีนร้อยละ 6.5-8.0 ไขมันร้อยละ 0.9 และเยื่อใยร้อยละ 1  
- ปลายข้าวให้พลังงานใกล้เคียงกับข้าวโพดและข้าวฟ่าง สามารถเก็บไว้ได้นานโดยไม่เหม็นหืน     

การใช้เล้ียงสัตว์และข้อจำกัด 
- สามารถใช้ได้ในสูตรอาหารไก่โดยไม่มีข้อจำกัด  
- ไม่ควรใช้ปลายข้าวเป็นแหล่งพลังงานอย่างเดียวในสูตรอาหารไก่ระยะเล็กจะทำให้มูลเหนียว
ติดก้น และปลายข้าวไม่มีสารสีแซนโทฟิลล์ อาจส่งผลต่อสีเนื้อไก่ได้  

ข้อแนะนำในการใช้  
- ควรเลือกใช้ปลายข้าวที่มีขนาดเม็ดเล็กเพราะสัตว์จะย่อยได้ดีกว่าปลายข้าวที่มีเม็ดขนาด 

ใหญ่ แต่ถ้าไม่สามารถเลือกได้ก็ควรนำมาบดให้มีขนาดเล็กลงก่อนนำไปใช้  
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1.1.2 รำละเอียด  
คุณสมบัติ   มีค่าพลังงานที่ใช้ประโยชน์ได้ 2,710 กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม  

              - มีโปรตีนร้อยละ 12 ไขมันร้อยละ 12 และเยื่อใยร้อยละ 11 
การใช้เล้ียงสัตว์และข้อจำกัด 

- สามารถใช้ได้ในสูตรอาหารไก่ได้ไม่เกินร้อยละ 30 และใช้ร่วมกับปลายข้าว ข้าวโพด ข้าวฟ่าง 
หรือมันสำปะหลัง  
   - ในรำข้าวมีปริมาณของไขมันค่อนข้างสูงทำให้เกิดปัญหาเรื่องการหืนและไม่สามารถเก็บได้นาน 
   - มีความผันแปรของของคุณค่าทางอาหารโดยเฉพาะปริมาณไขมันและถ้ามีเยื่อใยสูงจะทำให้เกิด
ปัญหาเรื่องอัตราการแลกเนื้อในไก่ได้    
ข้อแนะนำในการใช้  

            - ควรใช้รำละเอียดที่ใหม่ มีกลิ่นหอม ไม่จับตัวเป็นก้อน     
  - รำข้าวที่ได้จากสีข้าวเก่ามีความชื้นต่ำกว่าเก็บได้นานกว่า รำข้าวใหม่ความชื้นสูงทำให้เกิดเชื้อรา
ขึ้นง่ายและเหม็นหืนเร็ว ส่วนรำข้าวนาปรังอาจมีสารตกค้างจากยาฆ่าแมลงปะปนมาด้วย  

 
1.1.3 รำสกัดน้ำมัน  
คุณสมบัติ  มีค่าพลังงานที่ใช้ประโยชน์ได้ 2,218 กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม  

              - มีโปรตีนร้อยละ 13.9 ไขมันร้อยละ 6.6 และเยื่อใยร้อยละ 13 
การใช้เล้ียงสัตว์และข้อจำกัด 

    - สามารถใชไ้ด้ในสูตรอาหารไก่ในระดับร้อยละ 15-20  
   - การผลิตจะเกิดสารประกอบเชิงซ้อนที่ร่างกายสัตว์ปีกย่อยได้ยากขึ้น ส่งผลให้การย่อยได้ของ
โปรตีนโดยรวมลดลงโดยเฉพาะในสตัว์เล็กและระยะรุ่น แต่การยอ่ยจะดีขึ้นในสัตว์โตเต็มวัยแล้ว    
ข้อแนะนำในการใช้  

   - ควรใช้รำสกัดที่ใหม่ ไม่มีกลิ่นเหม็นหืน 
- รำสกัดน้ำมันมีไขมันน้อยจะมีลักษณะเป็นฝุ่นและฟ่ามมาก ซ่ึงจะไปรบกวนการกินอาหารของ

สัตว์ทำให้สัตว์กินอาหารได้น้อยลง กินน้ำมากขึ้น ประสิทธิภาพการย่อยอาหารลดลง ส่งผลกระทบ
ต่อการเจริญเติบโตและให้ผลผลิตของสัตว์ ดังนั้นกรณีมีความจำเป็นต้องลดการเป็นฝุ่นของอาหาร
ด้วยการเสริมน้ำมันพืชในสูตรอาหาร ประมาณร้อยละ 2-4   
- การเสริมเอนไซม์ในรำสกัดน้ำมัน ได้แก่ ไฟเตส (phytase) เพื่อย่อยไฟเตท ปลดปล่อย

ฟอสฟอรัส และสารอาหารอ่ืนๆ ที่จบัตัวกับไฟเตท หรือการใช้เอนไซม์ในกลุ่มที่ย่อยโพลีแซคคาไรด์
ที่ ไม่ใช้แป้ง (NSP) ในผนังเซลล์ของพืช เช่น เบตากลูคาเนส (beta-glucanase) ไซลาเนส 
(Xylanase) และแมนนาเนส (mannanase) จะส่งผลให้การใช้ประโยชน์ของสัตว์ดีขึ้น  
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1.1.4 ข้าวโพด  
คณุสมบัติ  ให้พลังงานสูง มีค่าพลังงานที่ใช้ประโยชน์ได้ 3,370 กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม  

               - มีโปรตีนร้อยละ 7.5-8.4 ไขมันร้อยละ 4 และเยื่อใยร้อยละ 2.5 
- มีกรดอะมิโนที่จำเป็นค่อนข้างต่ำ โดยเฉพาะอย่างยิ่งไลซีน (lysine) ทริบโทแฟน     
  (tryptophan)  

      - มีแร่ธาตุแคลเซียมในระดับต่ำแต่มีแร่ธาตุฟอสฟอรัสค่อนข้างสูง  
- ข้าวโพดเมล็ดสีเหลือง มีสารสีแซนโทฟิลล์ (xanthophylls) เป็นรงค์วัตถุสีเหลืองที่สามารถ

ให้สารสีแก่ผิวหนัง แข้ง และไข่แดงของสัตว์ปีก    
การใช้เล้ียงสัตว์และข้อจำกัด 

      - สามารถใช้ได้ในสูตรอาหารไก่ในระดับร้อยละ 15-20  
               - ข้าวโพดที่เก็บรักษาไม่ดีมีความชื้นสูง จะเกิดการปนเป้ือนของสารพิษ alflatoxin  

ข้อแนะนำในการใช้  
               - ควรเลือกใช้ข้าวโพดคุณภาพดีความชื้นไม่เกินร้อยละ 14.5  
 

1.1.5 ข้าวฟ่าง 
คุณสมบัติ   มีค่าพลังงานที่ใช้ประโยชน์ได้ 3,250 กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม  

              - มีโปรตีนร้อยละ 11.8 ไขมันร้อยละ 3 และเยื่อใยร้อยละ 2.5 
การใช้เล้ียงสัตว์และข้อจำกัด 

     - สามารถใช้ได้ในสูตรอาหารไก่ในระดับร้อยละ 10-15  
              - มีสารต้านการใชอ้าหาร ได้แก่ แทนนิน ไฟเตท และไซยาไนด์ 

    - มีสารสีแซนโทฟิลล์ (xanthophyll) น้อยกว่าข้าวโพด และไม่มี Provitamin A      
ข้อแนะนำในการใช้  

- การใช้ข้าวฟ่างในสูตรอาหารควรเสริมด้วยวัตถุดิบอาหารโปรตีนสูงหรือเสริมด้วยกรดอะมิโน
สังเคราะห์      

 
1.1.7 มันสำปะหลัง 
คณุสมบัติ   มีค่าพลังงานที่ใช้ประโยชน์ได้ 3,500 กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม  

             - มีโปรตีนร้อยละ 2.5 ไขมันร้อยละ 0.75 และเยื่อใยร้อยละ 3.70  
การใช้เล้ียงสัตว์และข้อจำกัด  

             - สามารถใช้ในสูตรอาหารไก่เนื้อและไก่ไข่  
             - การใช้มันสำปะหลังในสูตรอาหารสัตว์ต้องทำให้แห้งและบดละเอียดควรเสริมสารสีในสูตรด้วย 
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             - มันสำปะหลังสดจะมีสารพิษ กรดไฮโดรไซยานิค ซ่ึงเป็นอันตรายต่อสัตว์  
             - มันสำปะหลังขาดกรดอะมิโน เมไทโอนีน ซีสเตอีน และซีสตีน  

ข้อแนะนำในการใช้  
- การใช้มันสำปะหลังทดแทนข้าวโพด หรือปลายข้าวในสูตรอาหารในระดับสูง จะต้องเพิ่ม   

กากถั่วเหลือง ปลาป่น และเสริมกรดอะมิโนสังเคราะห์ด้วย  
    - การลดสารพิษกรดไฮโดรไซยานิคในมันสำปะหลังทำได้โดยการห่ันเป็นชิ้นและผึ่งแดดให้แห้ง
  
             1.2 วัตถุดิบไขมัน 

1.2.1 น้ำมันจากพืช 
    (นำ้มันถั่วเหลือง น้ำมันปาล์ม น้ำมันรำข้าว และน้ำมันมะพร้าว)  
คุณสมบัติ  มีค่าพลังงานที่ใช้ประโยชน์ได้ 8,800 กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม หรือสูงเป็น 2.25 เท่าของ 
        คาร์โบไฮเดรต  

- ช่วยเพิ่มประสิทธิภาพการใช้อาหาร โดยจะชะลอการเคลื่อนตัวของอาหารผ่านระบบ 
  ทางเดินอาหารให้ช้าลง ทำให้อัตราการย่อยได้ของสารอาหารต่างๆ เพิ่มขึ้น ส่งผลให้   
  ประสิทธิภาพการใช้อาหารดีขึ้น 

การใช้เล้ียงสัตว์และข้อจำกัด 
       - สามารถใช้ได้ในสูตรอาหารไก่ในระดับร้อยละ 3-7 ขึ้นอยู่กับชนิดของวัตถุดิบหลัก  

   - น้ำมันพืชมีไตรกลีเซอไรด์ (triglyceride) ประกอบด้วยกรดไขมันชนิดไม่อ่ิมตัวสูง (ยกเว้น 
    น้ำมันปาล์ม และน้ำมันมะพร้าว) จึงมักเกิดการหืนได้ง่าย  

ข้อแนะนำในการใช้  
   - การเสริมไขมันในอาหารไก่แนะนำให้ใช้นำ้มันพืชในสูตรอาหาร เนื่องจากเป็นแหล่งที่ให้ 
     กรดไขมันที่จำเป็น เช่น กรดลิโนลีนิค มีบทบาทในการควบคุมเมทธาโบลิซึมในร่างกาย   

             
1.2.2 ไขมันสัตว์ 
น้ำมันหมู ไขวัว น้ำมันปลา  
คุณสมบัติ   มีค่าพลังงานที่ใชป้ระโยชน์ได้ 8,800 กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม  

               มีกรดไขมันชนิดอ่ิมตัวเป็นองค์ประกอบเป็นส่วนใหญ่ มีสัดส่วนกรดไขมันที่จำเป็นน้อยมาก  
การใช้เล้ียงสัตว์และข้อจำกัด 

   - สามารถใช้ในสูตรอาหารไก่ได้ในระดับร้อยละ 3-9  
- ในสภาพอุณหภูมิห้องปกติไขวัวจะมีสภาพเป็นไขแข็ง การใช้ผสมอาหารต้องอุ่นหรือให้ความ 
  ร้อนเพื่อให้ไขวัวอยู่ในสภาพเป็นของเหลวและสามารถใช้ผสมอาหารได้ 
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  - ควรใช้น้ำมันหมูและไขวัวในสูตรอาหารไก่ในช่วงอายุ 0-6 สัปดาห์ ในระดับร้อยละ 3 เนื่องจาก 
    มีผลต่ออัตราการเจริญเติบโต ปริมาณอาหารที่กิน อัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ำหนักตัว    
    ประสิทธิภาพการใช้โปรตีน และดัชนีประสิทธิภาพผลิตใกล้เคียงกันกับการใช้ที่ระดับร้อยละ 9  

- การใช้ไขมันผสมในอาหารจะเป็นแหล่งให้พลังงานและกรดไขมันที่จำเป็นแก่ตัวสัตว์แล้ว ไขมัน 
  ในอาหารจะช่วยลดความเป็นฝุ่นของอาหาร และช่วยให้สัตว์กินอาหารได้มากขึ้น 

             - การเก็บรักษาไขมันไม่ดีอาจเกิดการหืนได้  
ข้อแนะนำในการใช้  
 - ไขวัวที่ใช้ผสมอาหารจะเป็นแหล่งให้พลังงานเป็นหลกัเท่านั้นแต่ไม่ให้กรดไขมันที่จำเป็นใน  
   อาหารจึงไม่แนะนำให้ใช้ไขวัวในสูตรอาหารไก่  
 - น้ำมันหมูมีไขมันไม่อ่ิมตัวเป็นองค์ประกอบมากกว่าและมีความเหลวมากกว่าไขวัว สามารถ 
   ใชไ้ด้เช่นกัน และไม่มีปัญหาเป็นไขแข็ง  

           - การใช้น้ำมันปลาในอาหารควรระวังการเกิดกลิ่นคาวปลา ทำให้มีผลกระทบการกินได้ของไก่ 
 
2. วัตถุดิบอาหารประเภทโปรตีน   
     2.1 โปรตีนจากสัตว์ 

วัตถุดิบโปรตีนจากสัตว์แต่ละชนิดมีคุณค่าทางสารอาหารและมีข้อจำกัดในการใช้แตกต่างกันไป 
ส่วนใหญ่เป็นผลพลอยได้และของเหลือใช้จากอุตสาหกรรมอาหาร เช่น ปลาป่น เนื้อป่น เนื้อและ
กระดูกป่น ขนไก่ป่น และแกลบกุ้ง    
2.1.1 ปลาป่น 
คุณสมบัติ   มีค่าพลังงานที่ใช้ประโยชน์ได้ 2,890-3,165 กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม  

- ให้โปรตีนสูง แบ่งตามคุณภาพได้ 3 ชั้น ปลาป่นชั้นคุณภาพที่ 1 มีโปรตีนไม่น้อยกว่าร้อยละ    
   60  ปลาป่นชั้นคุณภาพที่ 2 มีโปรตีนไม่น้อยกว่าร้อยละ 55  และปลาป่นชั้นคุณภาพที่ 3  
   มีโปรตีนไม่น้อยกว่าร้อยละ 50  ไขมันร้อยละ 10 และเกลือร้อยละ 3  

      - เป็นแหล่งของกรดอะมิโนไลซีนและเมไทโอนีนสูง มีแร่ธาตุแคลเซียมและฟอสฟอรัสสูง    
การใช้เล้ียงสัตว์และข้อจำกัด 

    - สามารถใช้ได้ในสูตรอาหารไก่ในระดับร้อยละ 4-5  
- มีราคาแพงและมักถูกปลอมปนของแกลบกุ้ง ขนไก่ป่น ยูเรีย เศษหนัง หินฝุ่น ทราย และจะ  
  พบว่ามีเกลือสูงกว่ามาตรฐานคือ อยู่ระหว่างร้อยละ 3-4 

ข้อแนะนำในการใช้  
             - ควรเลือกปลาป่นที่มีคุณภาพดี เนื้อปลาจะเกาะกันอย่างหลวม ฟูนุ่ม มีกลิ่นหอม  
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2.1.2 ยีสต์จากการหมัก หรือ บรูเวอร์ยีสต์  
คุณสมบัติ   มีค่าพลังงานที่ใช้ประโยชน์ได้ 2,067 กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม  
  - มีโปรตีนร้อยละ 45 ไขมันร้อยละ 2.4 และเยื่อใยร้อยละ 1.7  
  - มีสมดุลของกรดอะมิโนที่จำเป็นใกลเ้คียงกับกากถั่วเหลือง มีการย่อยได้ดี ไม่มีสารพิษ  
    มีเยื่อใยต่ำ ผนังเซลล์ของยีสต์มีสารแมมแนนโอลิโกแซคคาไรด์ (mannan-oligosaccharide: MOS)    
    ซ่ึงมีฤทธิ์ในการสร้างภูมิคุ้มกันโรคของสัตว์  
การใช้เล้ียงสัตว์และข้อจำกัด 

   - สามารถใช้ได้ในสูตรอาหารไก่เนื้อในระดับไม่เกินร้อยละ 5  
ข้อแนะนำในการใช้  

            - ช่วยควบคุมและป้องกันการเจริญเติบโตของเชื้อโรคในทางเดินอาหาร ส่งผลให้สัตว์มีสุขภาพ 
               โดยรวมดีขึ้น  
 
          2.2 โปรตีนจากพืช 

2.2.1 กากถั่วเหลือง 
คุณสมบัติ   มีค่าพลังงานที่ใช้ประโยชน์ได้ 2,276-2,340 กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม  

             - มีโปรตีนร้อยละ 45.6-47.5 ไขมันร้อยละ 1.5-1.6 และเยื่อใยร้อยละ 4.4-6.7 
การใช้เล้ียงสัตว์และข้อจำกัด 

  - สามารถใช้ได้ในสูตรอาหารไก่ทุกระยะอย่างไม่มีข้อจำกัด  
           - เป็นแหล่งของกรดอะมิโนไลซีนสูง แต่มีเมไทโอนีนและซีสตีนต่ำ 

 - กากถั่วเหลืองที่นำเข้าจากต่างประเทศอาจมีการปนเป้ือนสารพิษจากเชื้อรา เช่น ซีลาลีโนน    
   (zearalenone) และทีท ู(T2-toxin) 

           - มีสารขัดขวางโภชนะ เช่น ไฟเตรท (phytate) น้ำตาลสตาชิโอส (stachyose) น้ำตาลราฟฟิโนส  
   (raffinose) สารแรมโนส (rhamnose) สารไซโลส (xylose) และแมนโนส (mannose) ทำให้    
   การย่อยและการใช้ประโยชน์ของอาหารลดลง                     
ข้อแนะนำในการใช้  
- ก่อนนำเมล็ดถั่วเหลืองมาเลี้ยงสัตว์ต้องทำให้สุกเพื่อทำลายสารยับยั้งทริปซิน อย่างไรก็ตามหาก  
  เมล็ดถั่วเหลืองได้รับความร้อนมากเกินไปหรือสุกเกินไปทำให้การใช้ประโยชนไ์ด้ของกรดอะมิโน    
  ไลซีนและอาร์จินีนลดลง    
- การเสริมน้ำย่อยสังเคราะห์ที่ช่วยย่อยสารไฟติน (phytin) หรือน้ำย่อยไฟเตส และการเสริม 
  น้ำย่อยสารโพลีแซคคาร์ไรด์ที่ไม่ใช้แป้ง (NSPase) ช่วยให้การย่อยและการใช้ประโยชน์เพิ่มขึ้น   
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2.2.2 ถั่วเหลืองไขมันเต็ม 
คณุสมบัติ  มีคา่พลังงานที่ใช้ประโยชน์ได้  3,637-3,950 กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม  

          มีโปรตีนร้อยละ 35-38 ไขมันร้อยละ 18.42-21.00 และเยื่อใยร้อยละ 5.5 
การใช้เล้ียงสัตว์และข้อจำกัด 

 - สามารถใช้ได้ในสูตรอาหารไก่ทุกระยะไม่มีข้อจำกัด  
- ไขมันในเมล็ดถั่วเหลืองประกอบด้วยกรดไขมันไม่อ่ิมตัวเป็นส่วนใหญ่และมีกรดไขมันที่จำเป็นใน    
  อาหาร ได้แก่ กรดลิโนเลอิค เป็นส่วนประกอบร้อยละ 50 จึงเหมาะสมสำหรับอาหารไก่  
ข้อแนะนำในการใช้  
- เมล็ดถั่วเหลืองดิบมีสารขัดขวางโภชนะ (anti-nutritional factors) ได้แก่ สารยับยั้งน้ำย่อย
โป รตี นป ระกอบด้ วย สารยั บ ยั้ งท ริป ซิน  (trypsin inhibitors) สารยั บ ยั้ ง ไค โมท ริป ซิน 
(chymotrypsin inhibitors) ซ่ึงมีฤทธิ์ยับยั้งการทำงานของน้ำย่อยโปรตีนในทางเดินอาหารของ
สัตว์ลดลงโดยเฉพาะการย่อยอาหารของสัตว์เล็ก   

 
2.2.3 กากถั่วเขียวหรือกากวุ้นเส้น 

คุณสมบัติ  แบ่งตามวิธีการทำเป็น 2 ชนิด คือ  
  - กากวุ้นเส้นชนิดโปรตีนสูง มีค่าพลังงานที่ใช้ประโยชน์ได้ 4,850 มีโปรตีนร้อยละ 73  
    ไขมันร้อยละ 1.92 และเยื่อใยร้อยละ 0.94  
  - กากวุ้นเส้นชนิดเยื่อใยสูง มีค่าพลังงานที่ใช้ประโยชน์ได้ 2,978 กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม มีโปรตีน 
    ร้อยละ 25 และไขมันร้อยละ 0.26 และเยื่อใยร้อยละ 21.4  
การใช้เล้ียงสัตว์และข้อจำกดั 

 - สามารถใช้ได้ในสูตรอาหารไก่ในระดับไม่เกินร้อยละ 5  
          - ปริมาณเยื่อใยในกากถั่วเขียวเป็นข้อจำกัดสำหรับการนำไปใช้เลี้ยงไก่  

- กากวุ้นเส้นชนิดตกตะกอนด้วยการหมักมักมีกลิ่นเหม็น ถ้าใช้ในระดับสูงทำให้อาหารผสมจะมี  
  กลิ่นเหม็นสัตว์ไม่ชอบกิน  
ข้อแนะนำในการใช้  

          - การนำไปใช้ในสูตรอาหารควรเสริมกรดอะมิโนที่จำเป็น ได้แก่ เมไทโอนีน และทริบโทแฟน  
- กากวุ้นเส้นชนิดโปรตีนสูงมีสัดส่วนกรดอะมิโนใกล้เคียงกับกากถั่วเหลืองจึงใช้ทดแทนกากถั่วเหลือง 
  ได้ถึงร้อยละ 70  
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2.2.4 ส่าเบียร์ หรือกากเบียร์ 
คุณสมบัติ มีค่าพลังงานที่ใช้ประโยชน์ได้ 2,065 กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม  

          มีโปรตีนร้อยละ 25  ไขมันร้อยละ 7.6 และเยื่อใยร้อยละ 10.4  
การใช้เล้ียงสัตว์และข้อจำกัด 

 - สามารถใช้ได้ในสูตรอาหารไก่ในระดับร้อยละ 5  
          - กากเบียร์มีราคาถูกสามารถเป็นแหล่งโปรตีนทดแทนปลาป่นและกากถั่วเหลืองในช่วงขาดแคลน  
          - มีคุณค่าทางอาหารค่อนข้างผันแปรมาก และควรระวังระดับเยื่อใยในกากเบียร์เม่ือใชผ้สมใน 

  สูตรอาหารในระดับสูง จะทำให้ประสบปัญหาเก่ียวกับระดับพลังงานในอาหารต่ำ   
ข้อแนะนำในการใช้  
- กากเบียร์นำมาใช้เป็นแหล่งทดแทนปลาป่นและกากถั่วเหลืองได้ แต่มีกรดอะมิโนที่จำเป็น  
  โดยเฉพาะกรดอะมิโนไลซีนต่ำ จึงควรปรับระดับให้เพียงพอกับความต้องการของสัตว ์
- กากเบียร์จากกระบวนการผลิตเบียร์ใหม่ๆ มีความชื้นสูงร้อยละ 75-80 เม่ือนำมาใช้ในสูตรอาหาร 
  ไก่ต้องตากให้แห้งหรืออบแห้งให้มีความชื้นร้อยละ 10-12 ก่อน จึงสามารถเก็บไว้ได้ และมีความ 
  สะดวกในการนำมาใช้ผสมอาหาร  

 
2.2.5 กากถั่วลิสง 

คุณสมบัติ  กากถั่วลิสงแบ่งตามวิธีการผลิตมี 2 ประเภท คอื  
 - กากถั่วลิสงบีบน้ำมันมีค่าพลังงานที่ใช้ประโยชน์ได้ 2,573 กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม มีโปรตีนร้อยละ 45  
   ไขมันร้อยละ 9.9 และเยื่อใยร้อยละ 6.5  
 - กากถั่วลิสงสกัดน้ำมันมีค่าพลังงานที่ใช้ประโยชน์ได้ 2,414 กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม มีโปรตีนร้อยละ 49.7   
   ไขมันร้อยละ 4.7 และเยื่อใยร้อยละ 7.5 
การใช้เล้ียงสัตว์และข้อจำกัด 
  - สามารถใช้ได้ในสูตรอาหารไก่เนื้อในระดับร้อยละ 50  
  - กากถั่วลิสงมีระดับโปรตีนใกล้เคียงหรือสูงกว่ากากถั่วเหลือง แต่คุณภาพของโปรตีนต่ำกว่ากาก 
    ถั่วเหลือง (มีสัดส่วนของกรดอะมิโนไลซีนและเมไทโอนีนต่ำกว่ากากถั่วเหลือง)  

            - ควรระวังการปนเป้ือนเชื้อราและสารพิษจากเชื้อรา  
  - ควรใช้กากถั่วลิสงไม่เกินร้อยละ 50 ในสูตรอาหาร ทั้งนี้การใชก้ากถั่วลิสงในระดับที่สูงจะมีผลให้ 
    โปรตีนในอาหารมีคุณภาพด้อยลงและเยื่อใยสูงมากขึ้นด้วย 
ข้อแนะนำในการใช้  
-  การใช้กากถั่วลิสงในระดับสูงควรเสริมแหล่งโปรตีนคุณภาพดี  เช่น ปลาป่น และมีการใช้ 
   กรดอะมิโนสังเคราะห์เสริมในสูตรอาหารจนได้ระดับกรดอะมิโนเพียงพอตอ่ความต้องการ  
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2.2.6 กากมะพร้าว  
คุณสมบัติ   มีค่าพลังงานที่ใช้ประโยชน์ได้ 1,910 กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม  

          มีโปรตีนร้อยละ 20 ไขมันร้อยละ 9 และเยื่อใยร้อยละ 13 
การใช้เล้ียงสัตว์และข้อจำกัด 

 - สามารถใช้ได้ในสตูรอาหารไก่ในระดับร้อยละ 5  
- กากมะพร้าวมีไขมันสูงทำให้หืนง่ายและยังมีปัญหาเกิดเชื้อราได้ง่าย ควรเลือกใช้ของใหม่และใช้ให้  
  หมดใน 6-8 เดือน   
- คุณภาพของโปรตีนในกากมะพร้าวค่อนข้างต่ำและขาดสมดุลของกรดอะมิโน (มีไลซีนและฮีสติดิน 
  ค่อนข้างต่ำ)  
ข้อแนะนำในการใช้  
- การนำกากมะพร้าวไปใชใ้นสูตรอาหารไก่ควรเสริมด้วยกรดอะมิโนสังเคราะห์หรือเสริมด้วยวัตถุดิบ 
  ที่มีไลซีนสูง  
- กากมะพร้าวมีเยื่อใยสูงมีความเข้มข้นของสารอาหารที่ต่ำและดูดซับน้ำได้มาก ทำให้สัตว์กิน 
  อาหารได้น้อยและมีการย่อยได้ต่ำ  

 
2.2.7 กากเนื้อในปาล์ม  

คุณสมบัติ แบ่งตามวิธีการแยกเอาน้ำมันออก 2 ชนิด  
- กากเนื้อในปาล์มบีบน้ำมัน มีค่าพลังงานที่ใช้ประโยชน์ได้ 2,414 กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม  
  มีโปรตีนร้อยละ 15.2 ไขมันร้อยละ 8.37 และเยื่อใยร้อยละ 18  
- กากเนื้อในปาล์มแบบสกัดน้ำมัน มีค่าพลังงานที่ใช้ประโยชน์ได้ 2,197 กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม  
  มีโปรตีนร้อยละ 17.0 ไขมันร้อยละ 2.55 และเยื่อใยร้อยละ 18.38  
การใช้เล้ียงสัตว์และข้อจำกัด 

 - สามารถใช้ได้ในสูตรอาหารไก่ในระดับร้อยละ 10-15  
          - ใช้ในสูตรอาหารไก่ได้ทุกระยะแต่ควรขึ้นอยู่กับระดับเยื่อใยในอาหารที่สัตว์ชนิดนั้นทนได้     
          - กากเนื้อในปาล์มแบบสกัดน้ำมันมีลักษณะเป็นฝุ่นสูงสัตว์กินได้น้อย การลดฝุ่นทำได้โดยการเสริม 

  น้ำมันปาล์มหรือน้ำมันรำข้าวลงไปในสูตรอาหาร  
ข้อแนะนำในการใช้  
- กากเนื้อในปาล์มที่จำหน่ายในท้องตลาด พบว่ามีคุณภาพผันแปรค่อนข้างมากบางครั้งอาจพบ  
  ปลอมปนด้วยกากปาล์มรวมกะลาจึงควรเลือกซ้ือจากแหล่งที่ไว้ใจได้ 
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2.2.8 กากเมล็ดทานตะวัน  
คุณสมบัติ   มีค่าพลังงานที่ใช้ประโยชน์ได้ร้อยละ 1,829  กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม  

          มีโปรตีนร้อยละ 28.8 ไขมันร้อยละ 1.96 และเยื่อใยร้อยละ 24.80  
การใช้เล้ียงสัตว์และข้อจำกัด 

         - สามารถใช้ได้ในสูตรอาหารไก่ในระดับร้อยละ 10 โดยไม่ควรใช้กับไก่ระยะเล็กเนื่องจากมีเยื่อใยสูง 
         - มีกรดอะมิโนไลซีนและทรีโอนีนต่ำ แต่มีเมไทโอนีนและอาร์จินีนสูง  
         - มีกรดคลอโรจินิค (chlorogenic acid) มีผลยับยั้งการทำงานของเอนไซม์ในระบบทางเดินอาหาร    

ข้อแนะนำในการใช้  
- ควรใชร้่วมกับแหล่งวัตถุดิบที่มีไลซีนสูงเช่น กากถั่วเหลือง หรือเสริมด้วยกรดอะมิโนสังเคราะห์    
- กากเมล็ดทานตะวันในท้องตลาดมีคุณภาพผันแปรค่อนข้างสูงขึ้นกับกระบวนการผลิตจะมีการ 
  กะเทาะเอาเปลือกออกก่อนนำไปสกัดน้ำมัน ซ่ึงจะส่งผลต่อระดับโปรตีนและระดับเยื่อใย  

 
หลักเกณฑ์การเลือกใช้วัตถุดบิอาหารสัตว์เพ่ือประกอบสูตร 
 หลักการเลือกใช้วัตถุดิบมีดังต่อไปนี้ 

1. เป็นวัตถุดิบที่ใหม่ ไม่ล่วงอายุ การใช้วัตถุดิบที่เก่าเก็บอาจมีมอดและแมลง ซ่ึงจะทำให้
คุณค่าทางอาหารลดลง 

2. ควรเลือกวัตถุดิบที่สามารถหาได้ง่ายในท้องที่คุณภาพดีและราคาถูก เพื่อประหยัดค่า
ขนส่งและลดต้นทุนค่าอาหาร 

3. เป็นวัตถุดิบที่ไม่มีสิ่งเจือปน หรือปลอมปนของสิ่งอ่ืนปราศจากสารพิษหรือสารยับยั้งการ
เจริญเติบโต หรือสามารถตรวจสอบได้ว่าผ่านกรรมวิธีหรือขั้นตอนการผลิตที่ถูกต้องจนทำให้ปริมาณสารพิษ
หมดไปหรือเหลืออยู่น้อยมากจนไม่เป็นอันตรายต่อสัตว์ 

4. เป็นวัตถดุิบที่ไม่มีความชื้นสูงเกินกว่าร้อยละ 12 โดยประมาณ เพราะอาจเกิดปัญหา
เรื่องเชื้อราหรือเชื้อจุลินทรีย์ที่ทำให้เกิดอันตรายต่อสัตว์ และทำให้อายุการเก็บรักษาคุณภาพสั้นลง 

5. เป็นวัตถุดิบที่มีกลิ่นหอมไม่เหม็นหืนซ่ึงจะลดความน่ากินของสัตว์ลง 
6. ควรพิจารณาราคาของวัตถุดิบและเลือกชนิดวัตถุดิบที่สามารถทดแทนกันได้ เช่น 

ข้าวโพดมีราคาแพงก็ให้ใช้ปลายข้าวทดแทนเพื่อลดต้นทุนค่าอาหาร 
7. เป็นวัตถุดิบที่มีส่วนประกอบทางสารอาหารตามข้อกำหนดของวัตถุดิบชนิดนั้น หรือ

ใกล้เคียงกับความเป็นจริง เม่ือนำมาประกอบสูตรอาหารสัตว์แล้วจะได้คุณภาพสม่ำเสมอถูกต้องตามที่
กำหนด และตามความต้องการของสัตว์ ซ่ึงสามารถตรวจสอบคุณค่าทางสารอาหารโดยสุ่มเก็บตัวอย่าง
ส่งไปวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการ 
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บทที ่4 การลดตน้ทุนอาหารไก่พ้ืนเมอืง 
 

       การลดต้นทุนอาหารสัตว์มีความสำคัญต่อความสำเร็จในการเลี้ยงไก่พื้นเมืองของเกษตรกร ซ่ึง
ส่วนใหญ่จะปล่อยเลี้ยงตามธรรมชาติให้กินแมลง เมล็ดธัญพืช และอาจมีการให้อาหารเสริม เช่นข้าวเปลือก 
ปลายข้าว หรือข้าวโพด เพิ่มบ้างในช่วงตอนเช้าหรือตอนเย็น ไก่พื้นเมืองก็สามารถเจริญเติบโตได้ระดับหนึ่ง  
ซ่ึงกรมปศสัุตว์ได้เห็นถึงความสำคัญและศักยภาพของไก่พื้นเมืองของไทย จึงมีการวิจัยและพัฒนาระบบการ
ผลิตไก่พื้นเมือง การส่งเสริมให้เกษตรกรเลี้ยงในครัวเรือนเพื่อเป็นแหล่งโปรตีน ตลอดจนมุ่งเน้นการพัฒนา
ฟาร์มเกษตรกรเครือข่ายสัตว์พันธุ์ดีของกรมปศุสัตว์ ในการปรับปรุงพันธุ์และขยายพันธุ์ เพื่อใช้ประโยชน์
พันธุกรรมไก่พื้นเมืองให้มีประสิทธิภาพสูงสุด จากเดิมที่ไก่พื้นเมืองมีลักษณะพันธุกรรมที่เจริญเติบโตช้าได้
เป็นสายพันธุ์ที่มีอัตราการเจริญเติบโตดี มีประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหารดี มีคุณภาพเนื้อเป็นอัตลักษณ์
ตรงกับความต้องการของตลาดและได้ยอมรับจากผู้บริโภค ซ่ึงพันธุ์ไก่พื้นเมืองที่ได้พัฒนาพันธุ์ในศูนย์วิจัยและ
บำรุงพันธุ์สัตว์ของกรมปศุสัตว์ และส่งเสริมเป็นไก่พื้นเมืองพันธุ์ดีที่มีศักยภาพในการพัฒนาเชิงการค้าและ
เกษตรกรได้ให้การยอมรับเป็นอย่างมาก ได้แก่ พันธุ์ไก่ประดู่หางดำเชียงใหม่ ไก่เหลืองหางขาวกบินทร์บุรี 
ไก่ชีท่าพระ ไก่แดงสุราษฎร์ และไก่เบตง เป็นต้น  

      สำหรับเกษตรกรที่ต้องการเลี้ยงไก่พื้นเมืองจำนวนมาก ทั้งขนาดกลางหรือขนาดใหญ่ การผสม
อาหารสัตว์ใช้เองจะช่วยลดต้นทุนการผลิตลงได้ เนื่องจากอาหารสัตว์คิดเป็นสัดส่วนต้นทุนถึงร้อยละ 60-70 
ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด ดังนั้นการผสมอาหารสัตว์ใช้เองเพื่อลดต้นทุน เกษตรกรต้องมีความรู้ด้าน
อาหารสัตว์ เช่น ความต้องการสารอาหารของไก่พื้นเมืองในแต่ระยะการเจริญเติบโต องค์ประกอบของ
สารอาหารหรือโภชนะในวัตถุดิบแต่ละชนิด การนำไปใช้เลี้ยงสัตว์และข้อจำกัด ข้อแนะนำการใช้ ตลอดจน
การคำนวณหาสัดส่วนของวัตถุดิบชนิดต่างๆ ที่ใช้ในสูตรอาหารสัตว์ หรือการใช้โปรแกรมคอมพิวเตอร์ หรือ
แอปพลิเคชั่นในการช่วยคำนวณสูตรอาหารสัตว์สามารถลดต้นทุนค่าใช้จ่ายของอาหารสัตว์ในฟาร์มลงได้ 
เพราะเกษตรกรสามารถปรับเปลี่ยนเลือกใช้วัตถุดิบอาหารสัตว์ได้หลายอย่าง ที่หาซ้ือได้ในฤดูกาลและ
ท้องถิ่นนั้นๆ และมีราคาถูก เพื่อจะลดต้นทุนค่าอาหารลง ทำให้มีกำไรสุทธิในการเลี้ยงสัตว์สูง  

      หลักของการจัดการให้อาหารไก่พื้นเมืองเพื่อลดต้นทุน จากการผสมอาหารสัตว์ใช้เอง ควร
พิจารณาจากราคาของสูตรอาหารที่ใช้ให้ต่ำที่สุด โดยที่สูตรนั้นยังคงมีปริมาณและคุณค่าทางสารอาหารคง
เดิม มีกลิ่นหรือรสชาติที่สัตว์ชอบกิน ตลอดจนมีลักษณะทางกายภาพที่ไก่พื้นเมืองกินอาหารแล้วได้รับ
พลังงานและโปรตีนเพียงพอต่อการดำรงชีพและการเจริญเติบโต ดงันั้นการลดต้นทุนอาหารไก่พ้ืนเมือง มี
ข้อพิจารณา ดังนี้  
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1. การใหอ้าหารหรือสารอาหารต่างๆ ตรงตามความต้องการของไกพ้ื่นเมืองในแต่ละระยะการ 
เจริญเติบโต         

เกษตรกรจะต้องคำนวณสูตรอาหารสัตว์ให้มีปริมาณสารอาหารต่างๆ พอดีกับความต้องการ 
ของไก่ไม่มากหรือน้อยเกินไป ซ่ึงอาหารสัตว์ที่มีคุณภาพสูงย่อมส่งผลให้สัตว์มีการเจริญเติบโตให้ผลผลิตสูง 
แต่อาหารสัตว์คุณภาพสูงมักจะทำให้ต้นทุนการผลิตสูงขึน้ เนื่องจากราคาวัตถุดิบอาหารสัตว์มีแนวโน้ม
เพิ่มขึ้นทุกปี โดยเฉพาะไก่ที่ระบบการย่อยอาหารที่มีเยื่อใยได้ไม่มากนัก ไก่จึงต้องการอาหารที่มีความ
เข้มข้นของอาหารสูงหรือที่เรียกว่าอาหารข้น ซ่ึงอาหารข้นประกอบด้วยวัตถุดิบที่เป็นแหล่งของสารอาหาร
ประเภทพลังงานหรือแป้ง โปรตีน ไขมัน แร่ธาตุและวิตามิน เช่น ธัญพืช ต่างๆ และผลพลอยได้จาก
กระบวนการแปรรูปธัญพืช เมล็ดถั่วเหลือง กากถั่วเหลือง ปลาป่น เป็นต้น ซ่ึงวัตถุดิบดังกล่าวข้างต้นมีราคา
ขึ้นลงตามสภาวะตลาด  

ดังนั้นการให้อาหารตามความต้องการของไก่พื้นเมืองจะสามารถลดต้นทุนค่าอาหารลงได้ อีก 
ทั้งการที่ไก่พื้นเมืองได้รับสารอาหารหรือโภชนะที่ครบถ้วนเพียงพอ ส่งผลต่ออัตราการเจริญเติบโตและ
สุขภาพของไก่พื้นเมือง กล่าวคือการให้อาหารที่เกินความต้องการของไก่จะมีการขับออกจากร่างกาย ส่วน
การให้อาหารที่ไม่เพียงพอทำให้ไก่โตช้า แคระแกร็น ไม่ให้ผลผลิต เจ็บป่วยได้ง่าย เป็นต้น ความต้องการ
โภชนะที่แนะนำของไก่พื้นเมืองของเอกสารแนะนำในเอกสารนี้ อ้างอิงจากเครือข่ายความร่วมมือด้าน
งานวิจัยสาขาโภชนะศาสตร์สัตว์ ภายใต้โครงการจัดทำฐานข้อมูลคุณค่าทางโภชนะของวัตถุดิบและความ
ต้องการทางโภชนะที่แนะนำสำหรับสัตว์ปีกในประเทศไทย สำนักงานพัฒนาการวิจัยเกษตร (องค์การ
มหาชน) หรือ สวก. รายละเอียดในตารางที่ 4.1  

อย่างไรก็ตามในปัจจุบันได้มีรายงานผลการศึกษาความต้องการโภชนะของไก่พื้นเมืองในแต่ละ 
สายพันธุ์ ได้ถึงความต้องการพลังงานสุทธิและโปรตีนสุทธิเพื่อการดำรงชีพและการเจริญเติบโต โดยใช้
วิธีการชำแหละซากเชิงเปรียบเทียบ ในแต่ละช่วงอายุและน้ำหนักตัว และการเจริญเติบโตของไก่พื้นเมืองใน
ประเทศไทย ตัวอย่างเช่น การประเมินความต้องการโภชนะไก่เบตง ซ่ึงจะได้ข้อมูลความต้องการโภชนะที่มี
ความถูกต้องและแม่นยำมากขึ้น รายละเอียดในตารางที่ 4.2  ตารางที่ 4.3 และตารางที่ 4.4   
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         ตารางท่ี 4.1 ความต้องการทางโภชนะที่แนะนำสำหรบัไก่พื้นเมืองในประเทศไทย 
โภชนะ (ร้อยละ) อายุ 1-21 วัน อายุ 22-42 วัน อายุ 43 วัน ถึงส่งตลาด 

พลังงานใช้ประโยชน์ได้  
(กิโลแคลลอรี่/กโิลกรัม) 

2,900-3,000 3,050-3,100 3,100-3,200 

โปรตนี 20.0-21.0 18.0-19.0 16.0-17.0 
ไขมัน ≥3.0 ≥2.0 ≥2.0 
เยื่อใย ≤6.0 ≤7.0  ≤8.0 
แคลเซียม 1.04 0.99 0.87 
ฟอสฟอรสัทั้งหมด 0.56 0.53 0.50 
ฟอสฟอรสัที่ใช้ประโยชน์ได ้ 0.51 0.47 0.39 
กรดอะมโินทั้งหมด    
ไลซีน 1.06 0.96 0.86 
เมไทโอนีน 0.54 0.48 0.40 
เมไทโอนีน+ซสีทีน 0.87 0.78 0.70 
อาร์จีนีน 1.14 1.03 0.92 
เวลีน 0.96 0.86 0.77 
ทริบโทแฟน 0.24 0.21 0.19 
ทรีโอนีน 0.80 0.70 0.64 

        ที่มา: เครือข่ายความร่วมมือด้านงานวิจัยสาขาโภชนะศาสตรส์ัตว์. 2560 
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ตารางท่ี 4.2 ความต้องการพลังงานสุทธิและโปรตีนสทุธิของไก่เบตงเพศเมีย อายุ 28 – 56 วัน ที่มีน้ำหนักตัวและ
อัตราการเจริญเติบโตในระดับต่าง ๆ 
 

SBW (g) NE (kcal/d)   NP (g/d) 

ADG (g/d) 0 5 10 15 20 0 5 10 15 20 

200 20.97 28.10 35.22 42.35 49.47 1.32 2.13 2.95 3.77 4.59 

250 24.79 31.90 39.01 46.12 53.23 1.55 2.36 3.16 3.96 4.76 

300 28.42 35.52 41.62 49.71 56.81 1.78 2.57 3.36 4.15 4.94 

350 31.91 38.99 46.08 53.16 60.25 2.00 2.78 3.56 4.34 5.11 

400 38.27 42.34 49.42 56.50 63.57 2.21 2.98 3.75 4.52 5.29 

450 38.83 45.59 52.66 59.73 66.80 2.42 3.18 3.94 4.70 5.46 

500 41.69 48.75 55.81 62.88 69.94 2.61 3.37 4.12 4.88 5.63 

550 44.78 51.84 58.89 65.94 70.00 2.81 3.56 4.30 5.05 5.80 

600 47.80 54.85 61.90 68.95 75.99 3.00 3.74 4.18 5.23 5.97 
SBW = Shrunk bodyweight, ADG = Average daily gain, NE = Net energy, NP = Net protein   

ที่มา : อานุภาพ เส็งสาย และคณะ (2554 ก) 
 
              จากข้อมูลในตารางที่ 4.2 แสดงความต้องการพลังงานสุทธิและโปรตีนสุทธิของไก่เบตงเพศเมีย 
อายุ 28 – 56 วัน น้ำหนักตัวอยู่ระหว่าง 200 – 600 กรัม และอัตราการเจริญเติบโตต่าง ๆ (0 5 10 15 
และ 20 กรัมต่อวัน) จะมีความต้องการพลังงานสุทธิและโปรตีนสุทธิต่างกัน ตัวอย่างเช่น การเลี้ยงไก่เบตงที่
มีน้ำหนักตัว 500 กรัม ให้มีอัตราการเจริญเติบโตเท่ากับ 10 กรัมต่อวัน จะต้องการพลังงานสุทธิวันละ 
55.81 กิโลแคลอรี่ และโปรตีนสุทธิวันละ 4.12 กรัม เป็นต้น 
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ตารางท่ี 4.3 ความต้องการพลังงานสุทธิและโปรตีนสุทธิของไก่เบตงเพศผู้ อายุ 28 – 56 วัน ที่มีน้ำหนักตัวและ
อัตราการเจริญเติบโตในระดับต่าง ๆ 

SBW (g) NE (kcal/d)  NP (g/d) 

ADG (g/d) 0 5 10 15 20   0 5 10 15 20 

200 22.75 31.39 40.03 48.68 57.32  1.26 2.26 3.27 4.27 5.27 

250 26.90 35.59 44.28 52.98 61.67  1.49 2.49 3.49 4.50 5.50 

300 30.84 39.57 48.31 57.05 65.78  1.70 2.71 3.71 4.72 5.72 

350 34.62 43.39 52.16 60.94 69.71  1.91 2.92 3.92 4.93 5.93 

400 38.26 47.07 55.87 64.68 73.48  2.11 3.12 4.12 5.13 6.13 

450 41.80 50.63 59.46 68.30 77.13  2.31 3.31 4.32 5.32 6.33 

500 45.24 54.09 62.95 71.81 80.67  2.50 3.50 4.51 5.51 6.52 

550 48.59 57.47 66.35 75.23 84.11  2.68 3.69 4.69 5.70 6.71 

600 51.86 60.76 69.67 78.57 87.47   2.86 3.87 4.88 5.88 6.89 
SBW = Shrunk bodyweight, ADG = Average daily gain, NE = Net energy, NP = Net protein   

ที่มา : อานุภาพ เส็งสาย และคณะ (2554 ก) 
 
           ในตารางที่ 4.3 แสดงความต้องการพลังงานสุทธิและโปรตีนสุทธิของไก่เบตงเพศผู้ อายุ 28 – 56 
วัน และมีน้ำหนักตัวอยู่ในช่วง 200 – 600 กรัม อัตราการเจริญเติบโตต่าง ๆ (0 5 10 15 และ20 กรัมต่อ
วัน) ตัวอย่างเช่น การเลี้ยงไก่เบตงน้ำหนักตัว 500 กรัม มีอัตราการเจริญเติบโตเท่ากับ 10 กรัมต่อวัน ไก่จะ
ต้องการอาหารที่มีพลังงานสุทธิวันละ 62.95 kcal. และโปรตีนสุทธิวันละ 4.51 กรัม 
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ตารางที่ 4.4 ความต้องการพลังงานสุทธิและโปรตีนสุทธิของไก่เบตง เพศผู้ อายุ 56-140 วัน ที่มีน้ำหนักตัว
และการเจริญเติบโตในระดับต่าง ๆ 
SBW (g) NE (kcal/d)  NP (g/d)  

  ADG (g/d) 0 5 10 15 20 0 5 10 15 20 

800 44.68 54.17 63.75 73.34 83.99 2.16 3.18 4.2 5.21 6.31 

1,000 52.71 62.3 71.9 81.5 92.36 2.56 3.62 4.69 5.75 6.91 

1,200 60.43 70.04 79.64 89.25 100.31 2.93 4.04 5.14 6.25 7.46 

1,400 67.84 77.45 84.07 96.68 107.92 3.29 4.43 5.58 6.72 7.97 

1,600 74.98 84.6 94.23 103.85 115.27 3.64 4.81 5.99 7.16 8.45 

1,800 81.91 91.51 101.17 110.8 122.39 3.98 5.18 6.38 7.59 8.91 

2,000 88.64 98.28 107.91 117.55 129.31 4.3 5.53 6.76 7.99 9.36 

2,200 95.21 104.86 114.49 124.14 136.03 4.62 5.88 7.13 8.38 9.78 

2,400 
101.6

3 
111.28 120.92 130.57 142.65   

4.9
3 

6.21 7.49 8.77 10.19 

SBW = Shrunk bodyweight, ADG = Average daily grain, NE = Net energy, NP= Net protein   
ที่มา : อานุภาพ เส็งสาย และคณะ (2554 ข) 
 
           ในตารางที่ 4.4 แสดงความต้องการพลังงานสุทธิและโปรตีนสุทธิของไก่เบตงเพศผู้ อายุ 56 – 140 
วัน และมีน้ำหนักตัวอยู่ในช่วง 800 – 2,400 กรัม และอัตราการเจริญเติบโตต่าง ๆ (0 5 10 15 และ20 
กรัมต่อวัน) เช่น การเลี้ยงไก่เบตงน้ำหนักตัว 1,800 กรัม มีอัตราการเจริญเติบโตเท่ากับ 10 กรัมต่อวัน ไก่
จะต้องการอาหารที่มีพลังงานสุทธิวันละ 101.17 kcal. และโปรตีนสุทธิวันละ 6.38 กรัม เป็นต้น 
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2. การเลือกใช้หรือการปรับเปล่ียนวัตถุดิบอาหารสัตว์ที่มีราคาถูกทดแทนวัตถุดิบอาหารสัตว์ที่ 

มีราคาแพงในสูตรอาหาร โดยเกษตรกรควรพิจารณาวัตถุดิบอาหารสัตว์ที่หาได้ง่ายในท้องถิ่น และมีความ
สม่ำเสมอของสารอาหารในวัตถุดิบ ทั้งนี้ขึ้นกับการจัดการ การวางแผนในการหาวัตถุดิบแต่ละชนิดเพื่อให้
เพียงพอและมีใช้ผสมอย่างต่อเนื่อง อย่างน้อย 1-3 เดือน จะช่วยให้ราคาอาหารสัตว์ต่ำลงในขณะที่คุณภาพ
หรือปริมาณสารอาหารที่มีในสูตรอาหารนั้นๆ ยังคงเดิม โดยวัตถุดิบหลักในสูตรอาหาร แบ่งเป็นแหล่ง
โปรตีน ได้แก่ กากถั่วเหลือง ปลาป่น และแหล่งพลังงาน ได้แก่ ปลายข้าว และเมล็ดข้าวโพด และควรซ้ือ
โดยกำหนดราคาตามคุณภาพของวัตถุดิบ โดยให้ความสำคัญกับความชื้น และปริมาณสารอาหาร เป็น
สำคัญ ในกรณีที่สามารถจัดซ้ือขายล่วงหน้า หรือซ้ือวัตถุดิบที่แนบผลวิเคราะห์ประกอบมาด้วย จะช่วย
เกษตรกรสามารถใช้ผลวิเคราะห์มาช่วยในการคำนวณสูตรอาหารให้มีโภชนะหรือสารอาหารต่างๆ พอดีกับ
ความต้องการของสัตว์ หรือให้มีส่วนเกินของสารอาหารที่สัตว์ต้องการให้น้อยที่สุด โดยเฉพาะวัตถุดิบแหล่ง
โปรตีนในสูตรอาหารซึง่มีราคาแพง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



คู่มือการจัดการให้อาหารไก่พื้นเมืองเพื่อลดต้นทุน                                                                หน้า 30  
 

 3. การใช้วัตถุดิบในท้องถิ่นเป็นอาหารไก่พ้ืนเมือง เนื่องจากไก่พื้นเมืองเลี้ยงง่ายสามารถปรับตัว
กับสภาพแวดล้อมของเกษตรกรในแต่ละพื้นที่ เกษตรกรสามารถเลือกใช้วัตถุดิบที่หาได้ง่ายและพบมากใน
พื้นที่รอบๆ หรือใกล้เคียงกับฟาร์มของเกษตรกร รวมทั้งวัตถุดิบที่เกษตรกรสามารถปลูกหรือผลิตเองเพื่อใช้
เป็นอาหารสัตว์ นอกจากนี้อาจรวมถึงผลพลอยได้ทางการเกษตร หรืออุตสาหกรรมการเกษตร ที่มีอยู่
มากมายหลายชนิดในแต่ละพื้นที่ ตามฤดูกาล ซ่ึงมีคุณสมบัติที่สามารถนำมาใช้เป็นวัตถุดิบสำหรับใช้เลี้ยงไก่
พื้นเมืองได้โดยไม่ต้องจัดหา หากแต่เกษตรกรต้องมีความรู้ ความเข้าใจ ถึงคุณสมบัติและข้อจำกัดในการใช้
วัตถุดิบแต่ละชนิด โดยวัตถุดิบที่เหมาะสมและที่หาได้ง่ายในท้องถิ่นเป็นอาหารไก่พื้นเมือง ได้แก่ ใบพืช
อาหารสัตว์ เช่น ใบกระถิน ใบมันสำปะหลัง ใบหม่อน แหนแดง แกลบกุ้ง หนอนแมลงวันลาย ดักแด้
ไหม   

3.1 ใบกระถิน  
คุณสมบัติ กระถิน (Leuceana leucocephala (Lam.) de. Wit) เป็นพืชตระกูลถั่วยืนต้น อายุ

หลายปี ปลูกได้ดีในพื้นที่เขตร้อนชื้น มีคุณค่าทางอาหารสูง สามารถให้ผลผลิตได้ในช่วงฤดูแล้ง 
เนื่องจากเป็นพืชที่มีระบบรากแก้วลึก เจริญเติบโตได้ดีในดินที่มีความอุดมสมบูรณ์ค่อนข้างสูง การ
ระบายน้ำดี และมีหน้าดินลึก เนื่องจากระบบรากลึก แต่การเจริญเติบโตของกระถินจะลดลง ถ้า
ปลกูในดินที่มีความสมบูรณ์ต่ำและดินเป็นกรดจัด  
- มีโปรตีนหยาบร้อยละ 24 ไขมันร้อยละ 3.69 เยื่อใยหยาบร้อยละ 18.09 เถ้ าร้อยละ 9 มี

พลังงานที่ใช้ประโยชน์ได้ 1,500 กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม และมีสมดุลของกรดอะมิโนที่จำเป็น
ใกล้เคียงกับกากถั่วเหลือง ผลผลิตน้ำหนักใบแห้ง 1.2-1.5 ตันต่อไร่ต่อปี แต่อย่างไรก็ตามการใช้
กระถินเป็นอาหารสัตว์ก็มีข้อจำกัดอยู่บ้างจากความเป็นพิษของสารมิโมซีน (mimosine) ประมาณ
ร้อยละ 4 ในใบและยอด 
การใช้เล้ียงสัตว์และข้อจำกัด 

  - สามารถใช้ได้ในสูตรอาหารไก่เนื้อในระดับร้อยละ 5  
           - คุณค่าทางโภชนะของใบกระถินป่นผันแปรสูงมากขึ้นอยู่กับแหล่งวัตถุดิบและวิธีการผลิต  

ข้อแนะนำในการใช้ 
          - การเสริมเฟอร์รัสซัลเฟตเพื่อลดพิษไมโมซีนในระดับสูงจะมีผลกระทบต่อการดูดซึมแร่ธาตุ  

- Ayssiwede และคณะ (2010) ได้ทดลองใช้ใบกระถินป่นเป็นอาหารไก่พื้นเมืองในระดับร้อยละ 7 
14 และร้อยละ 21  เพื่อศึกษาการย่อยได้และพลังงานที่ใช้ประโยชน์ได้ของใบกระถินป่น ผล
ปรากฏว่าใบกระถินป่นในระดับร้อยละ 7 ทำให้ไก่มีอัตราการเจริญเติบโต ปริมาณอาหารที่กิน และ
ประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหารดีกว่า ทั้งนี้จะต้องคำนึงเยื่อใยหยาบในใบกระถินป่นด้วย เนื่องจาก
ในการทดลองข้างต้นใช้ใบกระถินล้วนนำมาป่นจึงมีโปรตีนหยาบร้อยละ 24.9 เยื่อใยหยาบ 14.2 
เยื่อใย NDF ร้อยละ 22.4 เม่ือนำมาผสมในสูตรอาหารไก่จึงใช้ได้ถึงระดับร้อยละ 7   



คู่มือการจัดการให้อาหารไก่พื้นเมืองเพื่อลดต้นทุน                                                                หน้า 31  
 

ดังนั้นการใช้ใบกระถินป่นจึงเป็นวัตถุดิบทางเลือกที่มีราคาถูกที่เหมาะกับเกษตรกรรายย่อย
ที่ต้องการลดต้นทุนค่าอาหาร สามารถปลูกและเก็บเก่ียวไว้ใช้เองเพื่อใช้ทดแทนกากถั่วเหลือง กาก
ถั่วลิสง หรือปลาป่นโดยต้องเลือกเอาส่วนของใบให้มากที่สุดแล้วนำมาตากแดดให้แห้งเพื่อลด
สารพิษก่อนมามาบดและใช้เป็นอาหารเลี้ยงไก่ แต่ถ้าเกษตรกรเลือกใช้ส่วนของใบรวมก้านและก่ิง
ขนาด 0.5 เซนติเมตร จะมีโปรตีนหยาบร้อยละ 20.54 เยื่อใยหยาบ 25.80 เยื่อใย NDF ร้อยละ 
38.76 การนำมาใช้ทดแทนในสูตรอาหารจะลดลงตามสัดส่วนของชนิดวัตถุดิบในสูตรอาหาร 

 

 
ภาพท่ี 4.1 ใบกระถิน 

แหล่งสืบค้น https://www.flickr.com/photos/arifaqmal/9202603451 
 
 

3.2 ใบมันสำปะหลัง  
คุณสมบัติ ใบมันสำปะหลังเป็นผลพลอยได้จากการปลูกมันสำปะหลัง (Cassava, Manihot 
esculenta) ในปี 2563 ประเทศไทยมีพื้นโดยปลูกทั่วประเทศ 9,439,009 ไร่ โดยปลูกมากในภาค
ตะวันออกเฉียงเหนือ ภาคเหนือ และภาคกลาง จะมีหัวมันสำปะหลังสดออกสู่ตลาดประมาณ 28.9 
ล้านตัน โดยส่วนใหญ่จะถูกแปรรูปเป็นแป้งมันสำปะหลัง เพื่อบริโภคในประเทศและส่งออก และที่
เหลือจะถูกนำมาแปรรูปเป็นมันเส้นใช้ในประเทศและส่งออก เพื่อเป็นวัตถุดิบในอุตสาหกรรม
อาหารสัตว์และโรงงานผลิตเอทานอล  การปลูกมันสำปะหลังเม่ือเก็บเก่ียวผลผลิตจะมีสัดส่วนของ
ต้นร้อยละ 44 หัวมันสำปะหลังร้อยละ 50 และใบร้อยละ 6 
- ใบมันสำปะหลังมีโปรตีนเฉลี่ยร้อยละ 20.73 ไขมันร้อยละ 6.3 เยื่อใยร้อยละ 15.4 เถ้าร้อยละ 7 
และมีพลังงานที่ใช้ประโยชน์ได้ 1,678 กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม นอกจากนี้ใบมันสำปะหลังป่นยัง
ประกอบไปด้วยสารแซนโทฟิลล์ ซ่ึงป็นสารให้สีตามธรรมชาติสำหรับไข่แดงของไข่ไก่ และมีสาร
ออกฤทธิ์ตามธรรมชาติ ช่วยส่งเสริมการสร้างภูมิคุ้มกันโรค และต้านอนุมูลอิสระที่จะไปช่วยให้สัตว์
มีสุขภาพแข็งแรง 

https://www.flickr.com/photos/arifaqmal/9202603451
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การใช้เล้ียงสัตว์และข้อจำกัด 
      - สามารถใช้ได้ในสูตรอาหารไก่ในระดับร้อยละ 5  

ข้อแนะนำในการใช้ 
- ควรคำนึงถึงระดับของเยื่อใยรวมในสูตรอาหารไก่ เนื่องจากไก่มีการตอบสนองต่อระดับเยื่อใยใน
อาหารมากกว่าสัตว์ชนิดอ่ืน 
- ใบมันสำปะหลังสามารถนำมาหมักอย่างน้อย 21 วัน เพื่อให้เกิดกรดเพียงพอที่จะรักษาและทำให้
สารพิษกรดไฮโดรไซยานิคในใบมันให้ต่ำลงในระดับที่ไม่เป็นอันตรายต่อสัตว์ การหมักทำโดยการนำ
ใบมันสำปะหลังมาห่ันสับเป็นชิ้นเล็กขนาด 0.5-1 นิ้ว อาจมีการเติมรำร้อยละ 3 คลุกให้ทั่วเพื่อช่วย
กระตุ้นการหมัก อัดใส่ภาชนะ เช่น ถุงพลาสติก หรือถังพลาสติกฝาล็อค อัดให้แน่น ไล่อากาศออก
ให้มากที่สุดปิดภาชนะให้แน่น เก็บไว้ในที่ร่ม เม่ือครบ 21 วันจะสามารถนำมาเลี้ยงไก่   
 

 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 4.2 ใบมันสำปะหลัง 
แหล่งสืบค้น    
https://medthai.com/%E0%B8%A1%E0%B8%B1%E0%B8%99%E0%B8%AA%E0%B8%B3%E0%B8%9B%E0%B8
%B0%E0%B8%AB%E0%B8%A5%E0%B8%B1%E0%B8%87/ 
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3.3 ใบหม่อน  
คุณสมบัติ ใบหม่อนได้จากต้นหม่อน ที่เป็นพืชยืนต้นประเภทไม้พุ่มขนาดกลาง ลำต้นตั้งตรง ใบ
เดี่ยวมีลักษณะขอบหยัก ปลายใบแหลม ก้านใบเรียวเล็ก ดอกเป็นรูปทรงกระบอกออกที่ชอกใบ
และปลายยอด ผลมีลักษณะเป็นผลรวมทรงกระบอก  
- AI- Kirshi และคณะ (2013) ได้รายงานใบหม่อนป่นตัดที่อายุ 30 วัน พบว่ามีคุณค่าทางอาหารสูง 
คือ มีโปรตีนหยาบร้อยละ 29.8 ไขมันร้อยละ 5.57 เยื่อใยหยาบร้อยละ 13.11 เถ้าร้อยละ 11.81 
มีพลังงานที่ใช้ประโยชน์ได้ 1,529 กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม มีกรดอะมิโนไลซีนร้อยละ 1.80 และ   
ลิวซีนร้อยละ 2.58  
การใช้เล้ียงสัตว์และข้อจำกัด 
- ใบหม่อนมีสาร Flavonoid phytoestrogen และน้ำมันหอมระเหยในใบหม่อนมีสารเบต้าแคโรทีน 

(β-carotene) จะถูกเปลี่ยนเป็นวิตามินเอได้ในสัตว์และมีสารแซนโทฟิล (Xanthophylls) 
- สามารถใช้ได้ในสูตรอาหารไก่ในระดับร้อยละ 5  
ข้อแนะนำในการใช้ 
- การใช้ใบหม่อนในสตูรควรคำนึงถึงระดับของเยื่อใยรวมของสูตรอาหาร 
- ใบหม่อนสามารถนำมาหมักโดยการตัดใบหม่อนและก่ิงอ่อนที่ความยาวประมาณ 20 เซนติเมตร 
อายุประมาณ 60 วัน นำมาผึ่งในที่ร่ม 1 คืน เพื่อลดความชื้น แล้วห่ันใบและก่ิงอ่อนให้มีขนาด
ประมาณ 0.5-1 เซนติเมตร นำมาผสมกับรำร้อยละ 5 คลุกให้ทั่วก่อนนำมาอัดไร้อากาศ เก็บใน
ภาชนะปิดสนิดเก็บไว้ในที่ร่ม เม่ือครบ 21 วัน นำมาเลี้ยงไก่ได ้
- ยศพณ พวนศิริ และคณะ (2562) ได้ศึกษาการใช้ใบหม่อนหมักในอาหารต่อสมรรถนะการ
เจริญเติบโตในไก่พื้นเมืองพันธุ์ประดู่หางดำระยะรุ่น 28-49 วัน ผลการศึกษาได้แสดงให้เห็นว่าการ
ใชใ้บหม่อนหมักเสริมในระดับร้อยละ 10 ในอาหารไก่ โดยไม่ส่งผลต่อปริมาณอาหารที่กิน น้ำหนัก
ตัวที่เพิ่มขึ้น และอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นเนื้อ เม่ือเทียบกับกลุ่มควบคุมที่ไม่เสริมใบหม่อน   

 
ภาพท่ี 4.3 ใบหม่อน 

แหล่งสืบค้น https://sites.google.com/site/plaprindirectsale/l4-4 

https://sites.google.com/site/plaprindirectsale/l4-4
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3.4 แหนแดง  
คุณสมบัติ แหนแดง เป็นพืชพวกเฟิร์นน้ำขนาดเล็กชนิดหนึ่ง ลำต้นกลวง ลอยอยู่ที่ผิวน้ำ ส่วนราก
จมอยู่ในน้ำด้านใต้ใบเป็นที่อาศัยของสาหร่ายสีน้ำเงินแกมเขียว (Anabaenae) ซ่ึงได้รับสารอาหาร
จากแหนแดงและทำหน้าที่ตรึงไนโตรเจนจากอากาศให้แหนแดงใช้ประโยชน์ได้ทำให้แหนแดง
เจริญเติบโตเร็วและมีไนโตรเจนเป็นองค์ประกอบ ในประเทศไทยจะพบแหนแดงประมาณ 7 สาย
พันธุ์ แต่ที่เหมาะสมและพบมากในประเทศไทยมี 2 พันธุ์ คือ Azolla pinnata พบตามแหล่งน้ำ
ธรรมชาติกับพันธุ์ Azolla microphylla ซ่ึงเป็นสายพันธุ์ที่กรมวิชาการเกษตรนำมาคัดเลือกและ
ปรับปรุงพันธุ์ให้ได้ผลผลิตสูงและตรึงไนโตรเจนได้สูงกว่าสายพันธุ์เดิม สำหรับใช้เป็นปุ๋ยพืชสดบำรุง
ดินและเพิ่มแร่ธาตุให้กับต้นข้าวรวมถึงการนำมาใช้เป็นอาหารเลี้ยงสุกรและไก่    
การใช้เล้ียงสัตว์และข้อจำกัด 

      - สามารถใช้ไดใ้นสูตรอาหารไก่ในระดับร้อยละ 5   
- มีโปรตีนหยาบร้อยละ 21.4 ไขมันร้อยละ 2.70 เยื่อใยหยาบร้อยละ 12.7 เถ้าร้อยละ 16.20      
มีพลังงานที่ใช้ประโยชน์ได้ในไก่เนื้อ 1,050 กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม มีไลซีนร้อยละ 0.98 และไอโซลู
ซีนร้อยละ 0.93 (Alalade และ Iyayi, 2006 ; Basak และคณะ, 2002) 
ข้อแนะนำในการใช้ 

      - การใช้แหนแดงควรคำนึงถึงระดับของเยื่อใยรวมในสูตรอาหาร 
          - แหนแดงสดมีความชื้นสูง ควรนำไปทำให้แห้งโดยการตากแดด ก่อนนำไปเป็นอาหารไก่  
 

 
ภาพท่ี 4.4 แหนแดง 

แหล่งสืบค้น https://thaifarmer.lib.ku.ac.th/news/5f1531acfd79a460f4dc3cfe 

 
 

 
 

https://thaifarmer.lib.ku.ac.th/news/5f1531acfd79a460f4dc3cfe
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3.5 หนอนแมลงวันลาย    
คุณสมบัติ หนอนแมลงวันลายได้จากการเพาะเลี้ยงแมลงวันลาย (Black soldier fly, Hermetia 
illucens (L.) สามารถพบได้ในธรรมชาติในเขตร้อนชื้นและเขตอบอุ่น ไม่เป็นพาหะนำโรคและ
ศตัรูพืชมีวงจรชีวิตเริ่มจากระยะไข่ใช้เวลา 3-4 วัน ระยะตัวหนอน 19-23 วัน โดยหนอนแมลงวัน
ลายจะกินเศษซากพืช ซากสัตว์ หรือขยะอินทรีย์จากเศษอาหารเหลอืทิ้งในครัวเรือนหรือตลาด  
- หนอนแมลงวันลายมีโปรตีนร้อยละ 42 ไขมันร้อยละ 35 มีค่าพลังงานที่ใช้ประโยชน์ได้ 3,965 
กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม เป็นแหล่งของกรดอะมิโนไลซีน และเมไทโอนีน 
การใช้เล้ียงสัตว์และข้อจำกัด 

 - สามารถใช้ได้ในสูตรอาหารไก่ในระดับร้อยละ 10-15   
          - เป็นแหล่งของกรดอะมิโนที่จำเป็น ได้แก่ อาร์จินีน ไลซีน   

ข้อแนะนำในการใช้  
          - สามารถใช้ทดแทนแหล่งโปรตีนจากปลาป่น และกากถั่วเหลืองในสูตรอาหาร  

- เกษตรกรสามารถเพาะหนอนแมลงวันลายโดยใช้ขยะอินทรีย์ในท้องถิ่นเพื่อเป็นอาหารเลี้ยงหนอน
แมลงวันลายเป็นการกำจัดขยะอินทรีย์ในชุมชน อีกทั้งยังได้หนอนแมลงวันลายเป็นอาหารเลี้ยงไก่
เนื้อ ไก่ไข่ เปลี่ยนเป็นเนื้อไก่ ไข่ไก่ เป็นแหล่งโปรตีนในชุมชน    
- หนอนแมลงวันแห้งป่นสามารถเก็บไว้ใช้เป็นวัตถุดิบแหล่งโปรตีนผสมอาหารทดแทนปลาป่น หรือ 
กากถั่วเหลืองจะช่วยลดต้นทุนค่าอาหารสัตวล์งได้ แต่เนื่องจากหนอนแมลงวันลายมีไขมันสูงการทำ
แห้งเก็บไว้มีปัญหาเหม็นหืน ดังนั้นการนำไปบีบเอาไขมันออกบางส่วนก่อน และนำไปลดความชื้น
โดยการตากแดดหรืออบให้แห้งก่อนนำไปบดและใช้ในการผสมอาหารต่อไป  
 

  
ภาพท่ี 4.5 แมลงวันลาย ภาพท่ี 4.6 แมลงวันลายป่น 

แหล่งสืบค้น  
https://www.indiamart.com/proddetail/dried-black- 
soldier-fly-larvae-22892099397.html 

แหลง่สบืค้น 
https://www.agriculture-xprt.com/products/envirofrass-
premium-dried-black-soldier-fly-larvae-bsfl-621258 
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3.6 แกลบกุ้ง  
คุณสมบัติ แกลบกุ้ง (shrimp meal) เป็นผลพลอยได้ทางอุตสาหกรรมจากโรงงานแปรรูปกุ้งเพื่อ
การส่งออกต่างประเทศเป็นหลัก ได้แก่ กุ้งทะเล กุ้งกุลาดำ กุ้งขาว โดยกุ้งจะถูกลอกเอาเปลือกออก 
หัวกุ้ง และหางออกไปแล้ว จึงเข้าสู่กระบวนการแปรรูปแช่แข็งเพื่อส่งออก เศษเหลือเหล่านี้จะถูก
นึ่งหรือให้ความร้อนจนสุก ก่อนนำไปอบแห้งและบดละเอียดเพื่อนำมาใช้เป็นอาหารสัตว์ 
ส่วนประกอบทางเคมีของแกลบกุ้งมีความผันแปรมาก ขึ้นอยู่กับสัดส่วนของเปลือกกุ้งและหัวกุ้งที่
นำมาใชใ้นการทำแกลบกุ้ง  
- แกลบกุ้งมีโปรตีนร้อยละ 39.2 ไขมันร้อยละ 5.5 เยื่อใยร้อยละ 7.65 มีค่าพลังงานที่ใช้ประโยชน์
ได้ 2,234 กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม ซ่ึงโปรตีนในแกลบกุ้งมีความสมดุลของกรดอะมิโนดีแต่มีค่าการ
ย่อยได้ต่ำจึงจัดเป็นโปรตีนคุณภาพต่ำมีสารไคติน (chitin) ร้อยละ 19  
การใช้เล้ียงสัตว์และข้อจำกัด 

 - สามารถใช้ได้ในสูตรอาหารไก่ในระดับไม่เกินร้อยละ 5  
- มีสมดุลของกรดอะมิโนดีแต่มีค่าการย่อยได้ต่ำจึงจัดเป็นโปรตีนคุณภาพต่ำและมีเยื่อใยสูง    
- มีธาตุแคลเซียมสูงร้อยละ 11.5  แต่มีธาตุฟอสฟอรัสเพียงร้อยละ 1.3  
ข้อแนะนำในการใช้  

           - แกลบกุ้งมีสารสีแอสตาแซนติน (astaxanthin) ซ่ึงเป็นสารให้สชีมพูแดงในไข่แดง  
  - นอกจากนี้ระดับเยื่อใย เถ้า แคลเซ่ียม และเกลือ ที่ค่อนข้างสูงจึงควรใช้แกลบกุ้งในระดับที่ไม่สูง   

เกินไปโดยใช้ร่วมกับแหล่งโปรตีนชนิดอ่ืนเพื่อช่วยลดระดับของเถ้า แคลเซ่ียม และเกลือในอาหาร
ให้น้อยลง 

  
ภาพท่ี 4.7 แกลบกุ้ง ภาพท่ี 4.8 แกลบกุ้งป่น 

แหล่งสืบค้น 

https://www.fafgroup9.com/en/products/402937-shrimp-
shell-  

แ ห ล่ ง สื บ ค้ น  https://www.indiamart.com/proddetail/steam-
shrimp-meal-powder-20931298312.html 
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  3.7 ดักแด้ไหมและกากดักแด้ไหม  
คุณสมบัติ ดักแด้ไหม (silkworm pupae) เป็นผลพลอยได้จากอุตสาหกรรมการสาวไหมหรือการ
ผลิตเส้นไหม ในประเทศไทยมีการปลูกหม่อนเลี้ยงไหมกันมากโดยเฉพาะภาคตะวันออกเฉียงเหนือ
โดยเกษตรกรจะเลี้ยงหนอนไหมด้วยใบหม่อนเป็นอาหาร เม่ือหนอนโตเต็มที่จะถักใยหุ้มดักแด้เพื่อ
เข้าฝักเป็นผีเสื้อ แต่ในขั้นตอนการเลี้ยงไหมเพื่อผลิตเส้นไหมเกษตรกรจะมีการต้มรังไหมในน้ำร้อน
เพื่อสาวเอาเส้นไหมออกจะได้ดักแด้หนอนไหมที่อยู่ในปอก ซ่ึงมีองค์ประกอบทางสารอาหารต่างๆ 
โดยเฉพาะโปรตีนสูงสามารถนำมาใช้เป็นอาหารสัตว์ได้ แต่เนื่องจากมีองค์ประกอบของไขมันสูงถึง
ร้อยละ 25.7 จึงจำเป็นต้องเอาไขมันออกโดยการบีบอัด จะทำให้ได้กากดักแด้หนอนไหมที่มีไขมัน
ลดลงและโปรตีนสูงขึ้นสามารถเก็บไว้ได้นาน      
- ดักแด้ไหมมีโปรตีนร้อยละ 60  ไขมันร้อยละ 25.7 เยื่อใยร้อยละ 5.8 กากดักแด้หนอนไหมมี
โปรตีนร้อยละ 75.6  ไขมันร้อยละ 4.7 เยื่อใยร้อยละ 6.8  โปรตีนในหนอนไหมมีสมดลุของกรดอะ
มิโนที่จำเป็นค่อนข้างดี มีกรดไขมันลิโนเลนิคเป็นองค์ประกอบมีเยื่อใยค่อนข้างต่ำ การใช้ดักแด้
หนอนไหมในระดับสูงจะทำให้สูตรอาหารมีไขมันและพลังงานสูงทำให้สัตว์กินอาหารได้น้อยลง  
การใช้เล้ียงสัตว์และข้อจำกัด 

 - สามารถใช้ได้ในสูตรอาหารไก่ในระดับไม่เกินร้อยละ 5  
ข้อแนะนำในการใช้  
- การใช้ปลาป่นร่วมกับดักแด้ไหมสามารถใช้ได้ในอัตราส่วน 50 :50 แนวโน้มเจริญเติบโตดีกว่าเม่ือ
เทียบกับใช้อัตราส่วน 100:0, 75:25 และ25:75) 

 

  
ภาพท่ี 4.9 ดักแด้ไหม ภาพท่ี 4.10 ดักแด้ไหมป่น 

แหล่งสืบค้น
https://www.feedipedia.org/content/silkworm-pupae 

แหล่งสืบค้น  
http://www.silkexporter.com/silkworm-pupae-meal-
2570650.html 
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4. การใช้สมุนไพรเป็นอาหารเสริม 
การใช้สมุนไพรเสริมในอาหารสัตว์ได้ถูกนำมาใช้เสริมในการเลี้ยงสัตว์ปีกโดยเฉพาะในไก่พื้นเมือง  

ไก่เนื้อ และไก่ไข่ โดยมุ่งหวังเพื่อทดแทนยาปฏิชีวนะที่ใช้เป็นยากระตุ้นการเจริญเติบโต เป็นสารกระตุ้น
ภูมิคุ้มกันโรค ใช้ควบคุมและป้องโรค ดังนั้นการใช้สมุนไพรเสริมในอาหารไก่จะช่วยเพิ่มประสิทธิภาพและ
ลดต้นทุนค่าอาหารสัตว์ของเกษตรกรลงได้ ซ่ึงประเทศไทยเป็นประเทศในเขตร้อนชื้นมีความหลากหลาย
ของพันธุ์พืชสมุนไพรซ่ึงเป็นผลิตภัณฑ์มาจากธรรมชาต ิประกอบกับมีองค์ความรู้และภูมิปัญญาท้องถิ่นที่ได้
ใช้สมุนไพรเพื่อการรักษาหรือป้องกันโรคในมนุษย์และสัตว์ถ่ายทอดกันมายาวนาน อีกทั้งสมุนไพรสามารถ
ปลูกขยายพันธุ์ได้ง่ายการเก็บรักษาไม่ยุ่งยาก พืชสมุนไพรมีสารออกฤทธิ์ตามธรรมชาติและสรรพคุณที่
สำคัญหลายประการเช่น ใชใ้นการเสริมสร้างสุขภาพ เป็นสารต้านจุลลินทรีย์ หรือสารยับยั้งเจริญเติบโตของ
จุลลินทรีย์ กระตุ้นการกินอาหารและช่วยการย่อยอาหาร การกระตุ้นภูมิคุ้มกันและเป็นสารต่อต้านอนุมูล
อิสระ (Antioxidant) ที่ช่วยในการกำจัดอนุมูลอิสระต่างๆ ในร่างกายที่เกิดจากกระบวนเมตาบอรึซึมของ
ร่างกาย เช่น การย่อยสลายโปรตีนและไขมันจากอาหารที่กินเข้าไป ส่งผลทำให้สัตว์มีการสร้างภูมิคุ้มกันโรค
ลดลงส่งผลกระทบต่อการเจริญเติบโตและการให้ผลผลิตต่ำลง อีกทั้งทำให้สัตว์เจ็บป่วยได้ง่าย ดังนั้นการใช้
สมุนไพรที่ออกฤทธิ์ในการต้านอนุมูลอิสระให้กับสัตว์ในระดับที่เหมาะสมจะช่วยลดผลกระทบจาก
ความเครียดต่างๆ ทำให้สัตว์มีการสร้างภูมิคุ้มกันโรคซึ่งจะส่งผลทำให้สัตว์แข็งแรง  
 สารออกฤทธิ์ตามธรรมชาติในพืชชนิดต่างๆ ส่วนใหญ่เป็นสารตั้งต้นในการผลิตสารประกอบที่มีผล
ต่อสุขภาพของคนและสัตว์ แบ่งออกได้ 4 กลุ่ม กลุ่มสารอัลคาลอยด์ กลุ่มสารไกลโคไซด์ กลุมสารโพลีฟี
นอล และกลุ่มสารเทอร์ปินส์ โดยพืชจะมีสารดังกล่าวโดยธรรมชาติอยู่แล้ว แต่พืชบางชนิดจะมีสารเหล่านี้
กลุ่มใดกลุ่มหนึ่งสูงมากเป็นพิเศษ ทั้งนี้ขึ้นอยู่กับชนิดพันธุกรรมของพืช ทำให้พืชเป็นแหล่งให้สารออกฤทธิ์
ชนิดนั้นๆ จึงสามารถนำมาใช้ประโยชน์เพื่อส่งเสริมสุขภาพและเพิ่มสมรรถภาพการผลิตของสัตว์เลี้ยงได้ 
โดยทำการควบคุมและกำจัดเชื้อจุลินทรีย์ก่อโรค หรือเป็นสารต้านอนุมูลอิสระ ลดความเครียด ต้านการ
อักเสบ ปรับสมดุลในระบบทางเดินอาหาร กระตุ้นภูมิคุ้มกันโรค สารต้านมะเร็ง อีกทั้งมีจุดเด่นคือสารออก
ฤทธิ์เหล่านี้เป็นสารที่พืชผลิตขึ้นมาตามธรรมชาติจึงมีความปลอดภัยสูงกว่าเคมีภัณฑ์ที่ได้จาการสังเคราะห์
อีกทั้งไม่ตกค้างถึงผู้บริโภค ไม่ก่อให้เกิคความเสีย่งต่อการเกิดเชื้อดื้อยาซ่ึงเป็นปญัหาสำคัญทางการแพทย์ใน
ปัจจุบัน  
 สำหรับสมุนไพรไทยที่ได้รับการยอมรับและมีการศึกษาวิจัยเพื่อใช้เสริมในอาหารสัตว์เพื่อเพิ่ม
ประสิทธิภาพการเลี้ยงสัตว์ช่วยเพิ่มผลผลิตและคุณภาพการผลิตในไก่ เกษตรกรสามารถปลูกและเก็บใช้ใน
รูปสด หรือแห้งบเป็นผงเสริมในอาหารไก่เพื่อช่วยป้องกันและควบคุมโรค ลดการใช้ยาปฎิชีวนะในฟาร์ม  
ลดความเสี่ยงที่สัตว์เจ็บป่วย จึงเป็นการลดต้นทุนการผลิตไก่พื้นเมืองของเกษตรกรได้ สมุนไพรดังกล่าวมี
หลายชนิดเช่น ฟ้าทะลายโจร ขม้ินชัน ไพล กวาวเครือขาว มะรุม สมอภิเภก และบอระเพ็ด เป็นต้น 
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4.1 ฟ้าทะลายโจร Andrographis paniculate (Burm.f Wall.ex Nees)  
 เป็นพืชล้มลุก ลำต้นและใบ มีสารออกฤทธิ์ที่ประกอบด้วยสารในกลุ่ม di-terpene lactones ที่
สำคัญได้แก่ andrographolide และยังพบสารประเภท Flavones    

สรรพคุณ สารต้านการอักเสบ รวมทั้งมีฤทธิ์ในการยับยั้งเชื้อแบคทีเรียและ เชื้อ E. Coli ที่เป็น
สาเหตุของโรคท้องร่วง ช่วยเพิ่มอัตราการเลี้ยงรอด และช่วยให้ไข่แดงสีเข้มขึ้นเม่ือได้รับปริมาณฟ้าทะลาย
โจรเพิ่มขึ้น อีกทั้งยังสามารถใช้ฟ้าทะลายโจรทดแทนยาปฏิชีวนะในการเลี้ยงไก่ได้ 
 ป่ิน จันจฬุา และคณะ (2550) ศึกษาการใช้ฟ้าทะลายโจรในอาหารต่อสมรรถภาพการเจริญเติบโต
ของไก่เบตง ในช่วง อายุ 0-8 สัปดาห์ โดยเปรียบเทียบกลุ่มควบคุม กลุ่มเสริมสมุนไพรฟ้าทะลายโจรที่
ระดับร้อยละ 0.1 0.2 0.3 0.5 และ 0.6 และกลุ่มเสริมยาปฏิชีวนะระดับร้อยละ 0.2 ผลการศึกษาปรากฏ
วา่สามารถใช้ฟ้าทะลายโจรผสมอาหารได้ในระดับร้อยละ 0.3 โดยไม่ทำให้น้ำหนักเพิ่ม ปริมาณอาหารที่กิน 
ประสิทธิภาพการใช้อาหาร น้ำหนักเพิ่มต่อปริมาณอาหารที่กิน อัตราการตายและต้นทุนค่าอาหารต่อการ
เพิ่มน้ำหนักตัวมีความแตกต่างกัน เม่ือเทียบกับกลุ่มที่ใชสู้ตรอาหารควบคุมและเสริมปฏชิีวนะร้อยละ 0.2    

ข้อแนะนำการใช้  
 - สามารถใช้ฟ้าทะลายโจรผงผสมอาหารได้ในระดับร้อยละ 0.3 
 - สมุนไพรฟ้าทะลายโจรเป็นสมุนไพรทางเลือกที่มีศักยภาพที่นำมาใช้ผสมในอาหารสัตว์ เนื่องจาก
สามารถปลูกและขยายพันธุ์ และขึ้นได้ดีในทุกพื้นที่ของประเทศไทย มีความปลอดภัยต่อการใช้เนื่องจากไม่
พบอาหารเป็นพิษ ดังนั้นหากเกษตรกรปลูกฟ้าทะลายโจรใช้เองและเก็บในขณะที่มีดอกตูม นำมาล้างและ
อบที่อุณหภูมิ 40 องศาเซลเซียส ก่อนมาบดเป็นผงละเอียดเพื่อนำมาใช้เองจะเป็นการลดต้นทุน  
 

  
ภาพท่ี 4.11 ฟ้าทะลายโจร ภาพท่ี 4.12 ฟ้าทะลายโจรผง 

แหล่งสืบค้น 
 https://www.greennet.or.th/green-chiretta/ 

แหล่งสืบค้น 
http://www.thaicrudedrug.com/main.php?action=vie
wpage&pid=97 
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4.2 ขมิ้นชัน (Curcuma longa Linn.) 
 เป็นพืชล้มลุก มีเหง้าอยู่ ใต้ดินเนื้อในของเหง้าจะเป็นสีเหลืองอมส้ม ขม้ินชันประกอบด้วย 
สารสำคัญ 2 กลุ่ม คือ Curcuminoids เป็นกลุ่มสารที่ทำให้สีเหลืองส้ม และ Volatile oil เป็นน้ำมันหอม
ระเหยมีสีเหลืองอ่อน  

สรรพคุณ มีฤทธิ์ยับยั้งแบคทีเรียก่อโรคในระบบทางเดินอาหาร ช่วยเพิ่มประสิทธิภาพการย่อย
อาหาร มีประสิทธิภาพในการต้านอนุมูลอิสระ ช่วยลดอาการอักเสบ ลดคลอเรสเตอรอลในเลือด ล้างพิษ
และบำรุงตับ ยับยั้งการเกิดมะเร็ง และใช้ภายนอกเพื่อรักษาแผล     

นพอร ปาลวัฒนวิไชย และคณะ (2548) ศึกษาการใช้ขม้ินชันผงในอาหารไก่ต่อสมรรถนะการผลิต 
ในช่วงอายุ 1-42 วัน โดยเปรียบเทียบ กลุ่มควบคุม(ไม่มีการเสริมขม้ินชันผง) และกลุ่มที่เสริมขม้ินชันผงที่
ระดับร้อยละ 0.05 0.10 0 .15 และกลุ่มควบคุมเสริมสารปฏิชีวนะ colistin 105 ppm.(Antibiotic 
Growth Promoter) ผลการศึกษาพบว่า การเสริมขม้ินชันผงในระดับร้อยละ 0.15 มีผลต่อปริมาณอาหาร
ที่กิน น้ำหนักตัวที่เพิ่มขึ้น และประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหาร ไม่ต่างกับกลุ่มควบคุม (ไม่มีการเสริมขม้ินชัน
ผง) และกลุ่มควบคุมเสริมสารปฏิชีวนะ(colistin 105 ppm.)        

ข้อแนะนำการใช้  
 - สามารถใช้ขม้ินชันผงผสมอาหารได้ในระดับร้อยละ 0.15 
   

 
 

ภาพท่ี 4.13 ต้นขมิ้นชัน ภาพท่ี 4.14 เหง้าขมิ้นชัน 
แหล่งที่มา  
https://sites.google.com/a/wtp.ac.th/khmin-
chan/home/laksna-khxng-tn-khmin 

http://www.thaicrudedrug.com/main.php?action=vie
wpage&pid=34 
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4.3 ไพล (Zingiber cassumunar Roxb.)  
 เป็นพืชล้มลุก มีเหง้าอยู่ ใต้ดิน เปลือกมีสีน้ำตาลแกมเหลือง เนื้อด้านในมีสีเหลือง มีสารสำคัญ 
ได้แก่ น้ำมันหอมระเหย ได้แก่ terpinen-4-ol สารสีเหลือง Curcumin และสาร Cassumunarin A B 
และ C สารกลุ่ม Phenylbutanoids  

สรรพคุณ เป็นสารต้านอนุมูลอิสระ มีฤทธิ์ลดการอักเสบในระบบทางเดินอาหาร เหง้าไพลสดฉ่ำน้ำ 
รสฝาดมีกลิ่นหอมเฉพาะ ส่วนเหง้าไพลแก่สดและแห้งจะมีรสเผ็ดเล็กน้อย  
 จรรยา คงฤทธิ์  และคณะ (2562) ได้ทดลองใช้ไพลผงในระดับร้อยละ 0.2 0.4 และ 0.8 
เปรียบเทียบกับกลุ่มควบคุมที่เสริมยาปฏิชีวนะ ต่อสรรถภาพการผลิตและคุณภาพไก่เนื้อ พบว่าการใช้ไพล
ผงที่ระดับร้อยละ 0.4 ในสูตรอาหารไก่ ทำให้ไก่มีน้ำหนักตัวเพิ่มมากและมีผลทำให้ไขมันในช่องท้องลดลง 
เม่ือทียบกับกลุม่ควบคุม  

ข้อแนะนำการใช้  
 - สามารถใช้ไพลผงผสมอาหารได้ในระดับร้อยละ 0.4 
 

  
ภาพท่ี 4.15 ใบและต้นไพล ภาพท่ี 4.16 เหง้าไพล 

แหล่งที่มา  
https://medthai.com/%E0%B9%84%E0%B8%9E%E0%
B8%A5/ 

แหล่งที่มา  
http://www.thaicrudedrug.com/main.php?action=vie
wpage&pid=96 
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4.4 มะรุม (Moringa oleifera )    
 เป็นไม้ยืนต้นขนาดกลาง มีความสูง 5- 10 เมตร ลำต้นเป็นพุ่มโปร่ง เนื้อไม้อ่อนเปลือกแตกร่อน  
ใบเป็นแบบขนนกคล้ายใบมะขามออกเรียงสลับ ฝักมีความยาว 20-50 เซนติเมตร มีลักษณะคล้ายไม้กลอง 
เมล็ดแก่สามารถบีบน้ำมันออกมากินได้ สารออกฤทธิ์ตามธรรมชาติของมะรุมพบในทุกส่วน ได้แก่ ใบสด 
เปลือกต้น ฝัก ราก ดอก เมล็ด น้ำมันจากเมล็ด (ben oil) ไม่มีสีกลิ่น รส สารสกัดจากใบสามารถกระตุ้น
การทำงานของระบบเผาผลาญในร่างกายได้ ช่วยบำรุงเซลล์ในร่างกาย 

สรรพคุณ มีฤทธิ์ในการเป็นสารต้านอนุมูลอิสระ ต้านเชื้อแบคทีเรีย ลดระดับน้ำตาล และฤทธิ์ต้าน
การอักเสบ   
  ไพโชค ปัญจะ (2558) ได้ศึกษาผลของการเสริมใบมะรุมผงในอาหารต่อสมรรถภาพการผลิตและ
ไขมันในพลาสมาของไก่กระทง ผลการศึกษาแสดงให้เห็นว่าการเสริมมะรุมผงที่ระดับร้อยละ 0 , 2 , 4 และ 
6 ไม่มีผลต่อปริมาณอาหารที่กิน น้ำหนักที่เพิ่ม และคุณภาพซาก แต่การเสริมใบมะรุมผงที่ระดับ 2-6 ทำให้
เปอร์เซ็นต์ไขมันในช่องท้องลดลงเม่ือเทียบกับกลุ่มที่ไม่เสริมใบมะรุมผง    

ข้อแนะนำการใช้  
 - สามารถใช้มะรุมผงผสมอาหารได้ในระดับร้อยละ 2-6 
 

 
 

ภาพท่ี 4.17 ใบมะรุม ภาพท่ี 4.18 ใบมะรุมผง 
แหล่งที่มา  
http://siamherbs.blogspot.com/2014/09/moringa.html 

แหล่งทีม่า  
http://th.organicgreenpowder.com/organic-super-
greens/moringa-leaf-powder.html 
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4.5 กวาวเครือขาว     
 เป็นไม้เถาเนื้อแข็ง เลื้อยพันตามไม้ใหญ่ มีหัวใต้ดินคล้ายมันแกวขนาดใหญ่ เนื้อในสีขาว หัวใต้ดิน
สามารถนำมาใช้ประโยชน์เสริมในอาหารสัตว์   

สรรพคุณ มีสารสำคัญในกลุ่ม Isoflavonoids เช่น Miroestrol และ Deoxymiroestrol ซ่ึงทำ
หน้าที่คล้ายฮอร์โมนเอสโทรเจน เป็นฮอร์โมนเพศหญิงในธรรมชาติ มีฤทธิ์ในการต้านอนุมูลอิสระ 

สมโภชน์ ทับเจริญ และคณะ (2550) ได้ศึกษาผลการใช้กวาวเครือขาวในอาหารไก่ลูกผสมพื้นเมือง 
4 ระดับ ได้แก่ 0  2% อายุ 1-18 สัปดาห์  2% อายุ 8-18 สัปดาห์ และ 2% อายุ 12-18 สัปดาห์ ผล
การศึกษาพบว่าควรใช้กวาวเครือขาวในระดับ 2% ในอาหารไก่ตั้งแต่อายุ 1-18 สัปดาห์ ทำให้ไก่เพศผู้มี
น้ำหนักอัณฑะลดลง เม่ือเทียบกับกลุ่มที่ไม่ได้รับกวาวเครือ และพบว่าน้ำหนักเนื้อหน้าอกและไขมันในช่อง
ท้องของไก่เพิ่มขึ้น ทั้งนี้แสดงให้เห็นว่าสามารถใช้กวาวเครือขาวผงในอาหารไก่ตอนได้ ทั้งนี้จากรายงาน
แนะนำให้ใช้กวาวเครือขาวที่มีสารออกฤทธิ์เทียบเท่า ฮอร์โมน estradiol เท่ากับ 66.55 ไมโครกรัมต่อผง
กวาวเครือขาว 100 มิลลิกรัม โดยใช้ 2% ในสูตรอาหารเลี้ยงไก่ 

ข้อแนะนำการใช้  
 - สามารถใช้กวาวขาวผงผสมอาหารได้ในระดับร้อยละ 2 
 

  
ภาพท่ี 4.19 ต้นกวาวเครือขาว ภาพท่ี 4.20 หัวกวาวเครือขาว 

แหล่งที่มา  
https://sites.google.com/a/wtp.ac.th/kwawkherux-
khaw/home/laksna-khxng-tn-kwawkherux-khaw 

แหล่งที่มา  
http://www.thaicrudedrug.com/main.php?action=vie
wpage&pid=15 
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4.6 สมอพิเภก (Terminalia bellirica (Gaeryn) Roxb) 
 เป็นไม้ยืนต้นขนาดกลาง มีความสูง 15-35 เมตร ลักษณะเป็นทรงยอดกลม แผ่กว้างและค่อนข้าง
ทึบ เปลือกต้นมีสีเทา อมน้ำตาลหรือเป็นสีดำ เปลือกด้านในมีสีเหลือง ลักษณะของใบเป็นรูปทรงรี  ออก
ดอกเป็นช่อเดี่ยวๆ แบบหางกระรอก มีสีขาวอมเหลือง ลักษณะผลสมอพิเภกเป็นรูปทรงกลมหรือกลมรี  

สรรพคุณ มีฤทธิ์ในการรักษาอาการทางระบบไหลเวียนเลือด กระตุ้นการเคลื่อนไหวของระบบ
ทางเดินอาหาร รักษาโรคท้องร่วง เป็นสารต้านอนุมูลอิสระ สามารถยับยั้งหรือชะลอการเกิดปฏิกิริยาออกซิ
เดชั่น ซ่ึงเป็นสาเหตุของการเกิดอนุมูลอิสระซ่ึงก่อผลเสียต่อเซลล์และระบบภูมิคุ้มกันของไก่ได้ สมอพิเภกผง
มีฤทธิ์ยับยั้งการแจริญเติบโตของเชื้อแบคทีเรีย เชื้อรา ลดการอักเสบได้  
 พรพิมล บุญวงค์ และคณะ (2561) ได้รายงานผลการใช้สมอภิเภกผงที่ระดับร้อยละ 3 ในสูตร
อาหารเลี้ยงไก่ลูกผสมพื้นเมือง อายุ 4- 10 สัปดาห์ ผลการศึกษาพบว่าการใช้สมอภิเภกผง ไม่มีผลต่อ
คุณภาพเนื้อ และคุณภาพซาก   แต่การเสริมสมอพิเภกสามารถทำให้ระดับภูมิคุ้มกันยืนตัว (Prolong) ได้
ดีกว่าทุกกลุ่มการทดลอง 

ข้อแนะนำการใช้  
 - สามารถใช้สมอพิเภกผงผสมอาหารได้ในระดับร้อยละ 3 
 

 
ภาพท่ี 4.21สมอพิเภก 

 
แหล่งที่มา https://puechkaset.com 
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4.7 บอระเพ็ด (Tinospora crispa (L.) Miers ex Hook.f. & Thomson)  
 เป็นไม้เถา มีเนื้อแข็ง ไม่มีขน มีเปลือกเถาหนา ผิวนอกสีน้ำตาล เนื้อในสีเทาแกมเหลือง เถากลม 
ผิวเถาขรุขระไม่เรียบ เป็นปุ่มกระจายทั่วไป เม่ือแก่ปุ่มเหล่านี้จะหนาแน่นและชัดเจนมาก เปลือกเถาคล้าย
เยื่อกระดาษ เถามีกลิ่ นเฉพาะรสขม สารออกฤทธิ์ มีสารกลุ่มอัลคาลอยด์  Picroretin  Columbin  
Picroretroside, สารประเภทเอมีนที่พบคือ N-trans-feruloyl tyramine, N-cis-feruloyl tyramine 
และ สาร tinoluberide ในกลุ่มฟีโนลิคไกลโคไซด์   

สรรพคุณ มีฤทธิ์ในการยับยั้งเชื้อแบคทีเรีย ลดการอักเสบ กระตุ้นการทำงานของหัวใจ เป็นสาร
ต้านอนุมูลอิสระ ช่วยเพิ่มระบบภมิูคุ้มกันโรค  

ปริเยศ สิทธิสรวง (2559) ได้ศึกษาผลของอาหารเสริมสมุนไพรต่อการเจริญเติบโตและคุณภาพด้าน
เนื้อสัมผัสของไก่กระทง จนถึงอายุ 5 สัปดาห์ โดยแบ่งเป็นกลุ่มควบคุมที่ไม่เสริมสมุนไพร และกลุ่มที่เสริม
สมุนไพรบอระเพ็ดผงระดับร้อยละ 2 ผลการศึกษาพบว่า อัตราการเจริญเติบโต ประสิทธิภาพการเปลี่ยน
อาหาร อัตราการเลี้ยงรอด และน้ำหนักตัวของไก่เม่ือสิ้นสุดการทดลอง ไม่แตกต่างกับกลุ่มควบคุม 
นอกจากนี้คณุภาพเนื้อสัมผัสไก่ที่ได้รับอาหารเสริมด้วยบอระเพ็ดมีผลทำให้เนื้อสุกส่วนสะโพกมีการยึดเกาะ
กันเพิ่มขึ้น   

ข้อแนะนำการใช้  
 - สามารถใช้บอระเพ็ดผงผสมอาหารได้ในระดบัร้อยละ 2 
 

 
ภาพที่ 4.22  ต้นบอระเพ็ด 

แหล่งที่มา http://www.phargarden.com/main.php?action=viewpage&pid=64 
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4.8 ผักคาวตอง (Houttuynia cordata Thunb.)  
         เป็นพืชอยู่ในวงศ์ Saururaceae มีช่ือเรียกอื่นๆ เช่น พลูคาว ผักก้านตอง พลูแก ผักคาวทอง ผักเข้าตอง 
เป็นไม้ล้มลุกอายุหลายปีสูงประมาณ 15-40 เซนติเมตร ใบเดี่ยวเรียงสลับรูปหัวใจ กว้าง 4-6 เซนติเมตร ปลายใบ
แหลมขอบใบเรียวทั้งต้นมีกลิ่นคาวคลา้ยกลิ่นคาวปลา ขยายพันธ์ุโดยการปักชำและเพาะเมล็ดนำมาใช้ประโยชน์
เป็นผักพื้นบ้านนิยมนำมาบริโภคเป็นผักเคียงปรุงแต่งอาหารทางภาคเหนือ ผักคาวตองเป็นพืชสมุนไพรที่สำคัญ
ชนิดหนึ่งพบได้ทั่วไปในประเทศแถบเอเชียมีสรรพคุณในการรักษาโรคหลายชนิด ใช้ทั้งต้นและรากต้มน้ำ
รับประทานแก้พิษ ขับปัสสาวะสามารถใช้ร่วมกับสมุนไพรอื่นๆเป็นตำรายารักษาโรคมะเร็งที่ปอดและรักษาปอด
อักเสบ ใช้เป็นยาฆ่าเช้ือ  มีการใช้ในประเทศจีน เกาหลี ญี่ปุ่นและทางภาคเหนือของประเทศไทยใช้เพื่อลดไข้ 
รักษาแผลในกระเพาะอาหารและรักษาการอักเสบ  

พลูคาวมีสารสำคัญพวกฟลาโวนอยด์ (flavonoid) และไกลโคไซด์ (glycoside) ในปริมาณที่สูงกว่าส่วน
อื่นๆ มีน้ำมันหอมระเหยที่เป็นกลิ่นเฉพาะของผักคาวตอง โดยมีฤทธ์ิทางเภสัชวิทยาในการต้านจุลินทรีย์ และไวรัส
หลายชนิดในประเทศจีนมีการใช้ผักคาวตองเป็นส่วนผสมในตำรับยาต้านไวรัสอินฟลูเอนซา (Influenza virus) เป็น
สว่นผสมในตำรับยาใช้ในการป้องกันและรักษาอาการโรคที่เกิดจากไวรัสในไก่โดยผสมในอาหารหรือน้ำด่ืมที่ใช้
เลี้ยงไก่ 

สรรพคุณ มีฤทธ์ิยับยั้งการเจริญเติบโตของเซลล์มะเร็งเม็ดเลือดขาว ฤทธ์ิต้านเช้ือไวรัสที่ก่อให้เกิดกลุ่ม
อาการภูมิคุ้มกันเสื่อม มีฤทธ์ิต้านเช้ือแบคทีเรีย และออกฤทธ์ิต้านการอักเสบของเซลล์  
 

 
ภาพที่ 4.23 ต้นกวาวเครือขาว 

แหล่งที่มา http://www.phargarden.com/main.php?action=viewpage&pid=244 

 
การใช้สมุนไพรผสมหมักน้ำตาลในกระบวนการหมักจะเกิดจุลินทรีย์ที่ผลิตกรดแลคติคมีส่วนสำคัญในการ

เพิ่มสมรรถภาพการเลี้ยงไกไ่ด้ ซึ่ง อานุภาพ เส็งสาย และคณะ (2554) ได้ศึกษาผลการเสริมน้ำสกัดชีวภาพจากผัก
คาวตองในอาหารต่อสมรรถนะการเจริญเติบโตของไก่เนื้อคละเพศ ผลการศึกษาพบว่าการเสริมในระดับ 0    0.5   
1   2 และ 3 เปอร์เซ็นต์ในอาหารทดลอง ปริมาณอาหารที่กิน น้ำหนักตัวที่เพิ่มข้ึน ประสิทธิภาพการเปลี่ยน
อาหาร ลักษณะซากไม่แตกต่างกัน แต่ในช่วงอายุ 0–3 สัปดาห์ ประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหารของกลุ่มทดลองที่
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ได้รับสารสกัดคาวตองระดับ 2 และ 3 เปอร์เซ็นต์ ดีกว่ากลุ่มไม่เสริม สำหรับอัตราส่วนเม็ดเลือดขาวชนิดเฮทเทอ
โรฟิลต่อลิมโพไซท์พบว่า การเสริมน้ำสกัดชีวภาพผักคาวตองในระดับ 1 เปอร์เซ็นต์มีค่าต่ำสุด  

ญาณิศา รัชดาภรณ์วานิช และคณะ (2554) ศึกษาผลของการเสริมผักคาวตองที่มีต่อระดับภูมิต้านทาน 
และสมรรถภาพการผลิตในไก่เนื้อพันธ์ุทางการค้า โดยมีสองปัจจัย ปัจจัยแรกคือการทำและไม่ทำวัคซีน ปัจจัยที่
สอง  คือ ระดับการเสริมสมุนไพรผักคาวตองมี  3  ระดับ คือ 0 0.5 1 เปอร์เซ็นต์ พบว่าผลการตรวจระดับ
แอนติบอดีต่อโรคนิวคาสเซิลที่อายุ 7 วันในกลุ่มที่ไม่ได้ทำวัคซีนและมีการเสริมผักคาวตองที่ระดับ 1 เปอร์เซ็นต์ 
ทำให้ระดับแอนติบอดีมีค่าสูงกว่ากลุ่มที่ไม่ได้ทำวัคซีนและไม่เสริมผักคาวตอง ซึ่งแสดงให้เห็นว่าการเสริมผัก
คาวตองที่ระดับ 1 เปอร์เซ็นต์ ช่วยให้ไก่มีภูมิต้านทานต่อโรคนิวคาสเซิลในระยะเล็กดีข้ึน นอกจากนั้นการเสริมผัก
คาวตอง 1 เปอร์เซ็นต์ และ 0.5 เปอร์เซ็นต์  ทำให้อัตราการเปลี่ยนอาหารที่ช่วงอายุ  21–42  วัน  และ 1–42   
วันดีกว่ากลุ่มที่ไม่เสริม และการเสริมผักคาวตอง 1 เปอร์เซ็นต์ ทำให้น้ำหนักที่เพิ่มข้ึนที่ช่วงอายุ  21–42  วัน 
ดีกว่ากลุ่มที่ไม่เสริม แต่ไม่แตกต่างจากกลุ่มที่เสริม 0.5 เปอร์เซ็นต์  

ทั้งนี้แสดงให้เห็นว่าการใช้สมุนไพรคาวตองในรูปแบบสารสกัดชีวภาพ หรือคาวตองผงสามารถนำเสริมใน
อาหารเลี้ยงไก่ได้ เพื่อเพิ่มสมรรถภาพการผลิตได้ อย่างไรก็ตามการใช้สมุนไพรคาวตองผงควรมีการสุ่มตัวอย่างส่ง
วิเคราะห์ ซึ่งในการศึกษาครั้งนี้ได้ส่งตัวอย่างไปวิเคราะห์ที่สถาบันวิจัยสมุนไพร พบว่ามีน้ำมันหอมระเหยใน
ปริมาณร้อยละ 2 ซึ่งสูงกว่าปริมาณที่สถาบันวิจัยสมุนไพรได้มีรายงาน ผักคาวตองมีน้ำมันหอมระเหยร้อยละ 
0.005–0.5 

ข้อแนะนำการใช้  
 - สามารถใช้ผักคาวตองผงผสมอาหารได้ในระดับร้อยละ 1  
 - ใช้สารสกัดชีวภาพจากผักคาวตองผสมในอาหารได้ในระดับร้อยละ 2-3  
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 จากข้อมูลการใช้สมุนไพรเสริมในอาหารไก่พื้นเมืองพบว่าสมุนไพรไทยมีศักยภาพในการนำมาใช้ใน
การเสริมในอาหารเลี้ยงสัตว์ เพื่อทดแทนสารปฏิชีวนะ ยาสำหรับควบคุมโรคทั้งระบบทางเดินอาหารและ
ระบบหายใจเป็นสารต้านอนุมูลอิสระ ตลอดจนใช้เป็นสารกระตุ้นภูมิคุ้มกันโรคในไก่ นอกจากนี้สมุนไพร
ไทยสามารถนำมาประยุกต์ใช้ประโยชน์ได้ได้หลากหลายรูปแบบ แต่รูปแบบที่นิยมคือการนำสมุนไพรมาทำ
ให้แห้งและนำมาบดเป็นผงเพื่อใช้ผสมในอาหารเลี้ยงไก่ โดยเฉพาะในไก่พื้นเมืองจะช่วยเพิ่มประสิทธิภาพ
การใช้อาหารของไก่ ข้อสรุปและคำแนะนำการใช้สมุนไพรในอาหารไก่ แสดงในตารางที่ 4.5  

 
ตารางท่ี 4.5 ข้อแนะนำการใช้สมุนไพรเสริมในอาหารไก่ 
สมุนไพร รูปแบบ ระดับการใช้ ผลกระทบ อ้างอิง 
ฟ้าทะลายโจร 
 
ขมิ้นชัน 
 
ไพล 
 
มะรุม 
 
กวาวเครือขาว 
 
สมอพิเภก 
 
บอระเพ็ด 
 
ผักคาวตอง  

บดเป็นผง 
 

บดเป็นผง 
 

บดเป็นผง 
 

บดเป็นผง 
 

บดเป็นผง 
 

บดเป็นผง 
 

บดเป็นผง 
 

บดเป็นผง 
 

สารสกัด
ชีวภาพ 

0.3% 
 

0.15% 
 

0.4% 
 

2-6% 
 

2.0% 
 

3% 
 

2% 
 

1% 
 

2-3 % 

ทดแทนยาป ฏิ ชีวนะ กระตุ้ ม
ภูมิคุ้มกัน 
เพิ่มประสิทธิภาพการใช้อาหาร
ของไก่ 
ช่วยเพิ่มประสิทธิภาพการผลิต
และคุณภาพซากไก่ 
ปริมาณไขมันในช่องท้องลดลง 
 
เพิ่มน้ำหนักเนื้อหน้าอกไก่ 
 
ช่วยเพิ่มภูมิคุ้มกันของไก่  
 
ช่วยเพิ่มประสิทธิภาพการผลิต
และคุณภาพซากไก่ 
กระตุ้นภูมิคุ้มกันของไก่ 
 
เพิ่มประสิทธิภาพการใช้อาหาร
ของไก่ 

ปิ่ น  จัน จุฬ า และคณ ะ 
(2550) 
นพอร ป าน วัฒ นวิ ไชย 
และคณะ (2548) 
จรรยา คงฤทธ์ิ และคณะ
(2562) 
ไพโชค ปัญจะ (2558) 
 
สมโภชน์ทับเจริญ  และ
คณะ (2550) 
พรพิมล บุญวงค์ และคณะ 
(2561) 
ปริเยศ สิทธิสรวง (2559) 
 
ญาณิศา รัชดาภรณ์วานิช 
และคณะ (2554) 
อานุภาพ เส็ งสาย และ
คณะ (2554) 
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บทที ่5 การผสมอาหารสัตว์ใช้เอง 
 

1. การประกอบสูตรอาหาร 
               สูตรอาหารที่ดีต้องมีสารอาหารต่างๆ ได้แก่ โปรตีนหรือกรดอะมิโน คาร์โบไฮเดรตหรือน้ำตาล 
ไขมัน วิตามิน แร่ธาตุ เพียงพอเพื่อใช้ในการดำรงชีพและเจริญเติบโตของเนื้อเยื่อและอวัยวะต่างๆ ใน
ร่างกายรวมทั้งการนำไปใช้สร้างผลผลิตเนื้อ ไข่ สารอาหารดังกล่าวจะมีในวัตถุดิบอาหารที่ใช้เลี้ยงไก่ได้
หลายชนิด แต่ปริมาณสารอาหารที่มีอยู่ในวัตถุดิบอาหารเพียงชนิดเดียวจะไม่ครบถ้วนเพียงพอกับความ
ต้องการของสัตว์ตัวอย่างเช่น ไก่พื้นเมืองโดยทั่วไปต้องการอาหารมีโปรตีน 16-21% แต่วัตถุดิบอาหารที่ใช้
เลี้ยงสัตว์โดยทั่วไปส่วนใหญ่มีโปรตีน และสารอาหารต่างๆ ไม่เพียงพอกับความต้องการของไก่ 
     ดังนั้นหลักการประกอบสูตรอาหารสัตว์ ควรประกอบด้วยแหล่งวัตถุดิบอาหารพลังงาน เช่น 
ปลายข้าว ข้าวโพด มันสำปะหลัง มีโปรตีนประมาณ 2-12% ไม่เพียงพอกับความต้องการของสัตว์ แต่มี
ระดับพลังงานสูงกว่าความต้องการ แหล่งวัตถุดิบโปรตีน เช่น กากถั่วเหลือง กากถั่วลิสง ปลาป่น เนื้อป่น มี
โปรตีน 35- 65%  สูงเกินความต้องการของสัตว์ แต่ให้พลังงานต่ำไม่เพียงพอกับความต้องการของสัตว์  
และแหล่งวิตามินและแร่ธาตุ เช่น ไดแคลเซียมฟอสเฟต หินปูน เกลือ วิตามิน และแร่ธาตุ  
               การประกอบสูตรอาหารเลี้ยงสัตว์ให้ได้สารอาหารต่างๆครบถ้วน ตามความต้องการเพื่อการ
เจริญเติบโตและให้ผลผลิต จึงต้องนำแหล่งวัตถุดิบดังกล่าวมาผสมในสัดส่วนที่เหมาะสม เพื่อให้อาหารที่
ดังนี้  
 1.1 สูตรอาหารที่ดีควรมีสารอาหาร ได้แก่ โปรตีน กรดอะมิโน พลังงานที่ใช้ประโยชน์ ไขมัน 
วติามินและแร่ธาตุ เพียงพอต่อความต้องการของสัตว์ เม่ือสัตว์ได้กินอาหารและย่อยอาหารแล้ว โภชนะใน
อาหารจะถูกดูดซึมเข้าสู่ร่างกายและสัตวส์ามารถเจริญเติบโตและให้ผลผลิตตามพันธุกรรม           
          1.2  สูตรอาหารควรมีความสมดุลของสารอาหาร ได้แก่ สัดส่วนของพลังงานที่ใช้ประโยชน์ต่อ
โปรตีน สัดส่วนของแร่ธาตุ เช่น แคลเซียมต่อฟอสฟอรัส หรือสมดลุของกรดอะมิโน 
 1.3 สูตรอาหารสัตว์ควรมีความน่ากิน สัตว์ชอบกินและกินได้มากตามความต้องการ หรือมี
คุณสมบัติที่สัตว์สามารถกินเข้าไปในร่างกายได้ เช่น อาหารไม่มีรสขม หรือรสชาติไม่ชวนกิน ไม่มีกลิ่นหืน 
หรือไม่มีลักษณะหยาบมากจนสัตว์ไม่สามารถกินได้  
          1.4 อาหารไม่มีลักษณะฟ่ามเกินไปจนทำให้สัตว์กินอาหารได้ไม่เต็มที่ อาหารมีระดับเยื่อใยสูง
เกินไป จะทำให้การย่อยได้ต่ำ 
          1.5 สูตรอาหารจะต้องไม่มีสารพิษชนิดต่างๆหรืออาจมีได้ แต่ต้องอยู่ ในระดับต่ำที่ไม่สามารถ
ก่อให้เกิดอันตรายต่อตัวสัตว์ หรือไม่เกิดผลกระทบต่อสมรรถนะภาพการผลิต การให้ผลผลิต และต่อระบบ
สืบพันธุ์และภมิูต้านทานโรคของสัตว์ 
          1.6. สูตรอาหารควรราคาประหยัด เพื่อให้มีกำไรสุทธิในการผลิตสัตว์สูงสุด  

 



คู่มือการจัดการให้อาหารไก่พื้นเมืองเพื่อลดต้นทุน                                                                หน้า 50  
 

2. ข้อมูลที่จำเปน็ในการคำนวณสูตรอาหารสัตว์  
            การคำนวณสูตรอาหารสัตว์ คือการนำเอาวัตถุดิบอาหารสัตว์ชนิดต่างๆกันมาผสมในสัดส่วนที่
เหมาะสม เพื่อให้อาหารนั้นมีคุณค่าทางอาหาร หรือมีองค์ประกอบของสารอาหารต่างๆ เพียงพอกับความ
ต้องการของสัตว์ ดังนั้นในการประกอบสูตรอาหารจึงจำเป็นต้องทราบข้อมูลพื้นฐาน ดังนี้ คือ 

2.1 ข้อมูลความต้องการสารอาหารของไก่พ้ืนเมือง ที่ต้องการผสมอาหารให้ไก่กิน ไก่พื้นเมืองแต่
ระยะ เช่น ไก่ระยะเล็ก ระยะรุ่น ระยะขุน แต่ละช่วงของการเจริญเติบโต มีความต้องการสารอาหารต่างๆ 
ในอาหารไม่เท่ากัน นอกจากนี้ปริมาณสารอาหารที่ต้องการในอาหารยังขึ้นอยู่กับปริมาณอาหารที่ไก่กินด้วย 
ข้อมูลความต้องการสารอาหารที่ใช้ในการคำนวณสูตรอาหารจะต้องเลือกให้ถูกกับระยะการเลี้ยงไก่ที่จะ
ผสมอาหารให้กิน (แสดงในตารางที่ 4.1 หน้า 25)  

 2.2 ข้อมูลองค์ประกอบของสารอาหารที่มีในวัตถุดิบอาหารที่ต้องการใช้เล้ียงสัตว์ วัตถุดิบ
อาหารแต่ละชนิดที่ใช้เลี้ยงสัตว์มักมีสารอาหารต่างๆ ตามที่สัตว์ต้องการเป็นองค์ประกอบอยู่แล้ว แต่
ปริมาณสารอาหารที่มีอยู่มักไม่ตรงกับความต้องการของสัตว์ องค์ประกอบหรือส่วนประกอบทางเคมีของ
วัตถุดิบชนิดต่างๆ ได้แก่ วัตถุแห้ง โปรตีน ไขมัน พลังงาน แร่ธาตุ เยื่อใย สามารถเลือกใช้วัตถุดิบโดย
พิจารณาจากข้อมูลในตารางคุณค่าทางสารอาหารของวัตถุดิบ ที่ได้จากการวิเคราะห์ในห้องปฏิบัติการ หรือ
เอกสารอ้างอิงที่เชื่อถือได้ (แสดงในตารางภาคผนวกที่ 8-17 หน้า 61-70) 

 2.3 ข้อมูลในด้านข้อจำกัดของวัตถุดิบแต่ละชนิด ในวัตถุดิบบางชนิดอาจมีสารอาหารชนิดใด
ชนิดหนึ่งมากเป็นพิเศษ หากใช้มากจะเป็นอัตรายต่อสัตว์ เช่น อาหารที่มีเยื่อใยสูง ต้องมีข้อจำกัดปริมาณที่
จะใช้ผสมเพราะมากเกินไปจะกระทบต่อการย่อยได้และสุขภาพของสัตว์ (แสดงในตารางภาคผนวกที่ 18-
20 หน้า 71-73)  

 2.4 ข้อมูลราคาของวัตถุดิบที่จะใช้และส่ิงที่จะใช้ทดแทนกันได้ ราคาของวัตถุดิบมีความสำคัญ
มากต่อการคำนวณสูตรอาหารสัตว์ ควรเลือกวัตถุดิบที่มีราคาถูกและคุณภาพดีที่หาได้ง่ายในท้องถิ่นมาใช้ 
เพื่อลดต้นทุนค่าอาหาร แต่ถ้าวัตถุดิบนั้นๆราคาแพงขึ้นก็ควรมีวัตถุดิบชนิดอ่ืนๆให้เลือกใช้ทดแทนกันหรือ
อยู่ในจุดคุ้มทุน 

3. หลักการคำนวณส่วนผสมสูตรอาหารสัตว ์
เม่ือต้องการคำนวณสูตรอาหารสัตว์และได้ข้อมูลต่างๆที่จำเป็นแล้ว ขั้นตอนต่อไปคือจะต้องใช้

ข้อมูลเหล่านั้นมาคำนวณหาสัดส่วนผสมของวัตถุดิบชนิดต่างๆ ที่เหมาะสม เพื่อให้อาหารผสมมีคุณค่าทาง
อาหารหรือมีปริมาณสารอาหารต่างๆ ครบตามความต้องการของสัตว์ การหาสัดส่วนของวัตถุดิบอาหาร
หรือการคำนวณสูตรอาหารสัตว์อาจทำได้หลายวิธี แต่วิธีที่ได้รับความนิยมและสะดวก ใช้กันมาก ได้แก่ 
การคำนวณสูตรอาหารโดยใช้เครื่องคอมพิวเตอร์   
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การคำนวณสูตรอาหารโดยใช้เคร่ืองคอมพิวเตอร์   
 เป็นการคำนวณสูตรอาหารโดยวิธีการลิเนียร์โปรแกรมม่ิง (Linear programing) เป็นการคำนวณ
สูตรอาหารโดยใช้วิธีการทางพีชคณิตเป็นหลัก เพื่อให้ได้สูตรอาหารที่คำนวณได้มีสารอาหารครบตามความ
ต้องการของสัตว์และเป็นสูตรที่มีราคาต่ำที่สุด (least cost ration) เนื่องจากวิธีการคำนวณสูตรอาหาร
ดังกล่าวจะต้องมีการสร้างสมการทางพีชคณิตหลายสมการด้วยกัน อีกทั้งแต่ละสมการก็มีตัวแปรจำนวน
มาก การหาผลลัพธ์ของตัวแปรต่างๆ ต้องใช้วิธีการทางเมทริกซ์ (matrix) เข้าช่วย วิธีการคำนวณตัวเลข
ต่างๆ ซับซ้อน ดังนั้นวิธีการคำนวณสูตรอาหารโดยวิธีการโดยวิธีการลิเนียร์โปรแกรมม่ิง จึงมักใช้เครื่อง
คอมพิวเตอร์เป็นอุปกรณ์ช่วยในการคำนวณเป็นหลัก  
           นอกจากนี้มีสถาบันการศึกษาและองค์กรต่างประเทศมีการพัฒนาแอปพลิเคชั่นการคำนวณสูตร
อาหารให้ทำงานบนสมาร์ทโฟน เกษตรกรหรือผู้สนใจสามารถสืบค้นและดาวโหลดจากเพลย์สโตร์ ซ่ึงรองรับ
ทั้งภาษาไทยและภาษาอังกฤษ เกษตรกรควรพิจารณาเลือกใช้จากหน่วยงานที่มีความน่าเชื่อถือ  

สำหรับเกษตรกรผู้เลี้ยงสัตว์ประสงค์จะสอบถามข้อมูลเพิ่มเติมเก่ียวกับการคำนวณสูตรอาหารโดย
ใช้เครื่องคอมพิวเตอร์ตลอดจนวิธีการปรับสูตรอาหารสัตว์ที่เหมาะสม สามารถติดต่อกับเจ้าหน้าที่หน่วย
บริการอาหารสัตว์ของศูนย์วิจัยฯ และสำนักพัฒนาอาหารสัตว์ (แสดงในตารางภาคผนวกที่ 21 หน้า74-76)  

  
4. การผสมอาหารสัตว์ใช้เอง  

การผสมอาหารสัตว์นั้นแม้ว่าสูตรอาหารต่าง ๆ ได้ผ่านการคำนวณอย่างดีแล้วรวมทั้งวัตถุดิบที่ใช้
ผสมได้มาตรฐานแล้วก็ตาม แต่เม่ือผสมอาหารแล้วนำไปเลี้ยงสัตว์ไม่โตซ่ึงอาจเกิดจากอาหารผสมไม่ทั่วถึง 
โดยขั้นตอนการผสมอาหารสัตว์ที่สำคัญคือ การบดวัตถุดิบ การชั่งน้ำหนัก การผสมวัตถุดิบและการเก็บ
รักษา 

4.1การบดวตัถุดบิ  
          การบดวัตถุดิบเป็นการลดขนาดของวัตถุดิบให้เล็กลงเพื่อช่วยเพิ่มพื้นที่ผิวของวัตถุดิบอาหารสัตว์ 
ทำให้สามารถผสมให้เป็นเนื้อเดียวกันได้ง่าย นอกจากนั้นวัตถดุิบที่บดละเอียดสัตว์สามารถย่อยและดดูซึม
ธาตุอาหารและใช้ประโยชน์ได้ดีขึ้นจึงเป็นการเพิ่มประสิทธิภาพการย่อยได้อีกด้วย สำหรับเครื่องบดวัตถุดิบ
ควรเลือกใช้ให้เหมาะสมกับประเภทของวัตถุดิบโดยวตัถดุิบสภาพแห้ง เช่น ข้าวโพด ปลายข้าว และกากถั่ว
เหลืองจะใช้เครื่องบดแบบค้อนซ่ึงจะทำการบดโดยใช้การกระแทกวัตถุดิบกระทบพนังที่เป็นโลหะให้แตก
และผ่านลงตะแกรงด้านล่างผ่านลงในภาชนะบรรจุ     
         4.2 การช่ังน้ำหนกั  
 การชัง่น้ำหนักวัตถุดิบตามสัดส่วนที่ได้จากสูตรอาหารก่อนทำการผสม เพื่อให้ได้ปริมาณของวัตถุดิบ
ที่ถูกต้องและมีสารอาหารได้แก่ โปรตีน พลังงาน กรดอะมิโน วิตามินและแร่ธาตุ ตามที่ต้องการ โดยเครื่อง
ชั่งมีหลายชนิดแต่ละชนิดคุณสมบัติแตกต่างกัน เครื่องชั่งที่นิยมใช้ใน ได้แก่ เครื่องชั่งแบบตั้งพื้น ควร
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เลือกใช้ให้เหมาะสมกับปริมาณของวัตถุดิบ เช่น การข้าวโพด ปลายข้าว รำละเอียด ควรใช้เครื่องชั่งขนาด 
1-100 กิโลกรัม ส่วนวัตถุดิบที่ใช้ปริมาณน้อย เช่น สารผสมล่วงหน้า(พรีมิกซ์) กรดอะมิโน แร่ธาตุ จะใช้
เครื่องชั่ง ขนาด 0.5-25 กิโลกรัม จะได้ปริมาณวัตถุดิบที่เที่ยงตรงและแม่นยำ 
           4.3 การผสมวัตถุดิบ  
 ควรผสมวัตถุดิบที่เป็นของแห้งก่อนโดยผสมวัตถุดิบที่มีปริมาณมากก่อนแล้วค่อย ๆ ใส่วัตถุดิบที่มี
ปริมาณน้อยลง เช่น วิตามิน แร่ธาตุ กรดอะมิโน แล้วค่อยผสมให้เข้ากันอีกครั้ง จากนั้นผสมต่อไปจน
วัตถุดิบต่างๆเข้ากันเป็นเนื้อเดียวกัน เม่ือนำไปให้สัตว์กินจะต้องได้รับสัดส่วนของวัตถุดิบชนิดต่างๆ เหมือน
ที่คำนวณไว้ เพื่อให้สัตว์ได้รับสารอาหารต่างๆ ตรงกับความต้องการของร่างกาย การผสมอาหารสัตว์นิยม
ทำ 2 รูปแบบ คือ การผสมอาหารด้วยมือ และการผสมอาหารด้วยเครื่องจักร  
   4.3.1 การผสมอาหารสัตว์ด้วยมือ  

เหมาะสำหรับเกษตรกรรายย่อยผสมในแต่ละครั้งมีปริมาณไม่มาก โดยจะกองวัตถุดิบที่เป็นของแห้ง
ปริมาณมากตามสูตรบนพื้นที่สะอาด หรืออาจใช้ภาชนะที่มีขนาดใหญ่พอสมควร เช่นอ่างผสมปูนพลาสติก 
จากนั้นจะทยอยใส่วัตถุดิบที่เป็นของแห้งที่มีปริมาณน้อยลงมาตามลำดับ การผสมจะใช้จอบหรือพลั่วตัก
อาหารจนผสมเข้ากันได้ดี หรืออาจผสมแบบย้ายกองก็ได้ ส่วนวัตถุดิบที่เป็นวิตามินแร่ธาตุ จะนำมาผสมกับ
วัตถุดิบเช่น ปลายข้าว กากถั่วเหลือง ข้าวโพดบดปริมาณน้อยก่อน แล้วค่อยนำกลับมาผสมในวัตถุดิบ
ปริมาณมากจนแน่ใจว่าวัตถุดิบผสมกันเป็นเนื้อเดียวกันแล้ว ก็สามารถนำไปใชเ้ลี้ยงหรือบรรจุลงในถุง  
  4.3.2 การผสมอาหารสัตว์ด้วยเคร่ืองจักร 

 เหมาะสำหรับเกษตรกรหรือเกลุ่มเกษตรกรร่วมกันผสมอาหารใช้เองภายในกลุ่มผู้เลี้ยงในแตละ
พื้นที่ เหมาะกับการผสมเป็นปริมาณมาก เพราะเป็นวิธีที่สะดวก รวดเร็ว และสามารถทำให้วัตถุดิบที่ใช้เป็น
ส่วนผสมในสูตรอาหารสัตว์คลุกเคล้าเป็นเนื้อเดียวกัน ดีกว่าการผสมด้วยมือ สำหรับเครื่องผสมที่นิยมใช้ มี 
2 แบบ เครื่องผสมอาหารแบบถังตั้ง (Vertical mixer) กับเครื่องผสมอาหารแบบถังนอน (Horizontal 
mixer)  

  4.3.2.1 เคร่ืองผสมอาหารแบบถังตั้ง ส่วนประกอบที่สำคัญคือถังผสมอาหารโลหะรูปทรง 
กระบอกแนวตั้ง ด้านล่างของถังเป็นรูปกรวย ภายในถังมีเกลียวโลหะขนาดใหญ่ต่อเข้ากับมอเตอร์ส่งกำลัง 
เม่ือเครื่องทำงานเกลียวนี้จะหมุนขึ้นด้านบนนำอาหารที่อยู่ข้างล่างขึ้นไปปล่อยที่จุดบนสุด เม่ือทำงาน
ตอ่เนื่องจึงเกิดการไหลเวียนของอาหารและเกิดการผสมระหว่างวัตถุดิบชนิดต่างๆ การนำวัตถุดิบเข้าสู่ถัง
ผสมทำได้ 2 แบบ คือเทเข้าไปในถังจากด้านบน มักใช้กับถังผสมขนาดเล็กๆ เช่นถังผสมขนาด 100-500 
กิโลกรัม อาจจะใช้แรงงานเทอาหารจากกระสอบ หรือใช้ระบบสายพานลำเลียงหรือใช้ระบบท่อลำเลียงนำ
อาหารเข้าสู่ถังผสม   

ข้อจำกัดของการนำอาหารเข้าถังผสมคือใช้แรงงานมากนอกจากนั้นหากถังมีขนาดใหญ่ มีความสูง
มากๆ การลำเลียงวัตถุดิบขึ้นสู่ที่สูงใชพ้ลังงานและแรงงานมากขึ้น ส่วนการนำอาหารออกจากถังใช้วิธีตรง
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ขา้มกัน คือปล่อยอาหารไหลออกจากส่วนล่างของถังซ่ึงประหยัดแรงงาน ข้อดีของระบบนี้คือง่าย ไม่ซับซ้อน
และราคาอุปกรณ์ถูกกว่าอีกวิธีหนึ่งคือการนำวัตถุดิบเข้าสู่ถังผสมจากส่วนล่างของถังวิธีนี้ใช้กับถังผสม
อาหารขนาดใหญ่ๆ ผสมอาหารปริมาณมากๆ การนำอาหารผสมแล้วออกจากถังมักทำเป็นช่องเปิดจาก
ด้านข้าง 
 ระยะเวลาที่ใช้ในการผสมอาหารโดยใช้เครื่องผสมอาหารแนวตัง้อยู่ระหว่าง 15 ถึง 30 นาที ขึ้นกับ
ชนิดของวัตถดุิบและระดับของความต้องการให้เป็นเนื้อเดียวกัน ข้อดีของเครื่องผสมอาหารแบบถังตั้งได้แก่              
มีสว่นประกอบน้อย ต้นทุนค่าอุปกรณ์และการติดตั้งต่ำ ใช้กำลังไฟฟ้าน้อย เช่น ใช้กำลังไฟฟ้าเพียง 5.5 
กิโลวัตต์สำหรับผสมอาหาร 2  ตัน มีขนาดถังให้เลือกมาก ตั้งแต่ 100 กิโลกรัมไปจนถึง 1 - 2 ตัน  
 อย่างไรก็ตามเครื่องผสมอาหารแบบถังตั้งนี้เป็นเครื่องผสมอาหารที่นิยมใช้มากที่สุด และยังมีความ
เหมาะสมสำหรับการใช้ผสมอาหารสัตว์เพื่อใช้เองในฟาร์มหากต้องการผลิตอาหารวันละ 1 ตัน ใช้เครื่อง
ผสมขนาดถัง 200 กิโลกรัมก็เพียงพอ โดยผสมอาหารวันละ 5 รอบ ใช้เวลารอบละ 15-30 นาที ไม่
จำเป็นต้องใช้ถังผสมขนาด 1 ตัน 

  4.3.2.2 เคร่ืองผสมอาหารแบบถังนอน ส่วนประกอบสำคัญคือถังผสมอาหารโลหะทรงกระบอก 
หรือถังรูปตัวยู (U) วางในลักษณะแนวนอน ภายในถังมีใบพายสำหรับผสมอาหารติดอยู่บนแกนเหล็กที่ต่อ
เข้ากับมอเตอร์ ใบพายผสมอาหารนี้มีลักษณะต่างๆกัน สำหรับถงัผสมอาหารขนาดใหญ่ๆใช้ใบพายโลหะ
แผ่นขดเหมือนริบบ้ินพันไปรอบๆ แกน ส่วนมากมี 2 แกนหมุนในทิศทางตรงกันข้ามกันทำให้การผสม
อาหารมีประสิทธิภาพมากกว่าถังผสมอาหารแนวตั้ง การนำวัตถุดิบเข้าสู่ถังทำได้วิธีเดียวคือการเทลงจาก
ข้างบน อย่างไรก็ตามถังมีความสูงไม่มากจึงไม่ค่อยมีอุปสรรคในระบบลำเลียงอาหารเข้าถัง ส่วนการนำ
อาหารออกจากถังก็ทำได้ง่ายโดยทำช่องเปิดให้อาหารไหลออกจากส่วนล่างของถัง นอกจากนั้นยังสามารถ
ระบายอาหารผสมแล้วออกจากถังได้จนหมดไม่มีเหลือตกค้าง ไม่เป็นแหล่งหมักหมมของเชื้อโรค  
 ข้อดีของเครื่องผสมอาหารแบบถังนอนคือ ใชเ้วลาผสมอาหารประมาณ 4 ถึง 6 นาที ระบายอาหาร
ผสมแล้วออกจากถังได้ง่ายและเร็ว นำวัตถุดิบเข้าสู่ถังผสมได้ง่ายและเร็ว ความสูงของถังโดยเฉลี่ยไม่เกิน 2 
เมตรจึงไม่จำเป็นต้องสร้างอาคารสูง 
 ข้อเสียของเครื่องผสมอาหารแบบถังนอนคือ ใช้กำลังไฟฟ้าในการขับเคลื่อนมอเตอร์สูงกว่าอุปกรณ์ 
ราคาแพงและต้นทุนการติดตั้งสงูกว่า ไม่ค่อยมีเครื่องผสมอาหารขนาดเล็กๆจำหน่ายและสมรรถนะการใช้
ถังผสมมีความยืดหยุ่นน้อยกว่า การผสมอาหารแต่ละครั้งต้องเติมอาหารไม่น้อยกว่าครึ่งหนึ่งของถังผสม 
   4.4 การเก็บรักษา  
              อาหารที่ผสมแล้วควรบรรจุในภาชนะทีแ่ห้งและมีการบรรจุที่ปิดสนิทเพื่อป้องกันไม่ให้ความชื้น 
ทั้งนี้การเก็บภาชนะบรรจุที่เป็นกระสอบควรวางเรียงเป็นชั้นบนพื้นที่รองพาเลตตามมาตรฐาน อยู่ในห้องที่
ป้องกันนก หนู แมลง ซ่ึงจะทำให้อาหารสัตว์ที่ผสมไว้แล้วเสื่อมคุณภาพลงได้ 
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https://thaifarmer.lib.ku.ac.th/news/5f1531acfd79a460f4dc3cfe
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https://www.indiamart.com/proddetail/dried-black-soldier-fly-larvae-22892099397.html  
วันที่สืบค้น 9 มีนาคม 2564    

https://www.agriculture-xprt.com/products/envirofrass-premium-dried-black-soldier-fly- 
larvae-bsfl-621258 วันที่สืบค้น 9 มีนาคม 2564 

https://www.fafgroup9.com/en/products/402937-shrimp-shell- วันที่สืบค้น 9 มีนาคม 2564   
https://www.indiamart.com/proddetail/steam-shrimp-meal-powder-20931298312.html                  
          วันที่สืบค้น 9 มีนาคม 2564 
https://www.feedipedia.org/content/silkworm-pupae   วันที่สืบค้น 9 มีนาคม 2564 
http://www.silkexporter.com/silkworm-pupae-meal-2570650.html  วันที่สืบคน้ 9 มีนาคม 2564 
https://www.greennet.or.th/green-chiretta/  วันที่สืบค้น 9 มีนาคม 2564 
http://www.thaicrudedrug.com/main.php?action=viewpage&pid=97วันที่สืบค้น 9 มีนาคม 2564 
https://sites.google.com/a/wtp.ac.th/khmin-chan/home/laksna-khxng-tn-khmin   

วันที่สืบค้น 9 มีนาคม 2564 
http://www.thaicrudedrug.com/main.php?action=viewpage&pid=34  วันที่สืบค้น 9 มีนาคม 2564 
https://medthai.com/%E0%B9%84%E0%B8%9E%E0%B8%A5/วันที่สืบค้น 9 มีนาคม 2564 
http://www.thaicrudedrug.com/main.php?action=viewpage&pid=96  วันที่สืบคน้ 9 มีนาคม 2564 
http://siamherbs.blogspot.com/2014/09/moringa.html  วันที่สืบค้น 9 มีนาคม 2564 
http://th.organicgreenpowder.com/organic-super-greens/moringa-leaf-powder.html     

วันที่สืบค้น 9 มีนาคม 2564 
https://sites.google.com/a/wtp.ac.th/kwawkherux-khaw/home/laksna-khxng-tn- 

kwawkherux-khaw  วันที่สืบค้น 9 มีนาคม 2564 
http://www.thaicrudedrug.com/main.php?action=viewpage&pid=15 วันที่สืบค้น 9 มีนาคม 2564 
https://puechkaset.com  วันที่สืบค้น 9 มีนาคม 2564  
http://www.phargarden.com/main.php?action=viewpage&pid=64   วันที่สืบค้น 9 มีนาคม 2564 
http://www.phargarden.com/main.php?action=viewpage&pid=244  วันที่สืบค้น 9 มีนาคม 2564 
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ภาคผนวก 
 
ตารางภาคผนวกท่ี 1 ตัวอย่างสูตรอาหารไก่พื้นเมืองที่ใช้วัตถุดิบในท้องถ่ินที่มีใบกระถินป่นเป็นส่วนผสม   
รายการวัตถุดิบ (กก.) อายุ 1-21 วัน อายุ 22-42 วัน อายุ 43 วันถงึส่งตลาด พ่อแม่พันธ์ุ 

ข้าวโพด 
รำละเอียด 
กากถั่วเหลือง 44% 
ปลาป่น 55% 
ใบกระถินป่น 
น้ำมันรำ 
ไดแคลเซียมฟอสเฟต 
เปลอืกหอย/หินปูน 
เกลือป่น 
ดีแอล-เมไทโอนีน 
พรีมิกซ์ 

46.00 
15.00 
28.00 
2.00 
3.00 
3.00 
1.00 
1.20 
0.25 
0.30 
0.25 

40.80 
20.20 
24.00 
2.00 
5.00 
5.00 
1.00 
1.20 
0.25 
0.30 
0.25 

49.00 
20.00 
16.00 
2.00 
5.00 
5.00 
1.00 
1.20 
0.25 
0.30 
0.25 

51.15 
19.00 
14.00 
2.00 
5.00 

- 
1.00 
7.00 
0.25 
0.35 
0.25 

รวม 100 100 100 100 
องค์ประกอบโภชนะ     
โปรตีน (%) 
พลังงานใช้ประโยชน์ได้ 
(กิโลแคลอรี/กก.) 

20.25 
2,990 

19.04 
3,055 

16.42 
3,140 

15.50 
2,660 

ที่มา: คำนวณโดยใช้โปรแกรมคำนวณสูตรอาหารราคาต่ำสุด (กอส.1) 
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ตารางภาคผนวกท่ี 2 ตัวอย่างสูตรอาหารไก่พื้นเมืองที่ใช้วัตถุดิบในท้องถ่ินที่มีใบมันสำปะหลังป่นเป็นส่วนผสม   
รายการวัตถุดิบ (กก.) อายุ 1-21 วัน อายุ 22-42 วัน อายุ 43 วันถงึส่งตลาด พ่อแม่พันธ์ุ 
ข้าวโพดบด 
มันเส้นบด 
รำละเอียด 
กากถั่วเหลือง 44% 
ปลาป่น 55% 
ใบมันสำปะหลังป่น 
น้ำมันรำ 
ไดแคลเซียมฟอสเฟต 
เปลอืกหอย/หินปูน 
เกลือป่น 
ดีแอล-เมไทโอนีน 
พรีมิกซ์ 

37.15 
- 

20.00 
30.00 
5.00 
3.00 
2.00 
1.00 
1.00 
0.25 
0.35 
0.25 

- 
37.05 
21.00 
28.00 
3.00 
4.00 
4.00 
1.00 
1.20 
0.25 
0.25 
0.25 

- 
36.00 
25.25 
24.00 
2.00 
5.00 
5.00 
1.00 
1.00 
0.25 
0.25 
0.25 

51.65 
- 

19.00 
15.00 
2.00 
5.00 

- 
0.40 
6.25 
0.25 
0.20 
0.25 

รวม 100 100 100 100 
องค์ประกอบโภชนะ     
โปรตีน (%) 
พลงังานใช้ประโยชน์ได้ 
(กิโลแคลอรี/กก.) 

19.80 
2,960 

18.20 
3,080 

16.40 
3,150 

15.80 
2,680 

ที่มา: คำนวณโดยใช้โปรแกรมคำนณสูตรอาหารราคาต่ำสุด (กอส.1) 
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ตารางภาคผนวกท่ี 3 ตัวอย่างสูตรอาหารไก่พื้นเมืองที่ใช้วัตถุดิบในท้องถ่ินที่มีใบหม่อนป่นเป็นส่วนผสม   
รายการวัตถุดิบ (กก.) อายุ 1-21 วัน อายุ 22-42 วัน อายุ 43 วันถงึส่งตลาด พ่อแม่พันธ์ุ 

ข้าวโพด 
รำละเอียด 
กากถั่วเหลือง 44% 
ปลาป่น 55% 
ใบหม่อนป่น 
น้ำมันรำ 
ไดแคลเซียมฟอสเฟต 
เปลอืกหอย/หินปูน 
เกลือป่น 
ดีแอล-เมไทโอนีน 
พรีมิกซ์ 

45.24 
18.00 
25.00 
4.00 
3.00 
2.00 
1.00 
1.00 
0.25 
0.26 
0.25 

48.50 
18.00 
22.00 
2.00 
5.00 
3.00 
1.00 
1.00 
0.25 
0.31 
0.25 

50.00 
20.25 
16.00 
2.00 
5.00 
4.00 
1.00 
1.00 
0.25 
0.30 
0.25 

35.00 
40.00 
11.00 
2.00 
5.00 

- 
0.20 
6.00 
0.25 
0.30 
0.25 

รวม 100 100 100 100 
องค์ประกอบโภชนะ     
โปรตีน (%) 
พลังงานใช้ประโยชน์ได้ 
(กิโลแคลอรี/กก.) 

20.80 
3,000 

18.80 
3,060 

16.66 
3,120 

15.60 
2,670 

ที่มา: คำนวณโดยใช้โปรแกรมคำนณสูตรอาหารราคาต่ำสุด (กอส.1) 
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ตารางภาคผนวกท่ี 4 ตัวอย่างสูตรอาหารไก่พื้นเมืองที่ใช้วัตถุดบิในท้องถ่ินที่มีแหนแดงป่นเปน็ส่วนผสม   
รายการวัตถุดิบ (กก.) อายุ 1-21 วัน อายุ 22-42 วัน อายุ 43 วันถงึส่งตลาด พ่อแม่พันธ์ุ 

ข้าวโพด 
รำละเอียด 
กากถั่วเหลือง 44% 
ปลาป่น 55% 
แหนแดงป่น 
น้ำมันรำ 
ไดแคลเซียมฟอสเฟต 
เปลือกหอย/หินปูน 
เกลือป่น 
ดีแอล-เมไทโอนีน 
พรีมิกซ์ 

41.05 
20.00 
28.00 
3.00 
3.00 
2.00 
1.00 
1.10 
0.25 
0.35 
0.25 

48.55 
18.00 
22.00 
2.00 
4.00 
3.00 
0.80 
0.90 
0.25 
0.25 
0.25 

51.00 
18.00 
17.56 
2.00 
5.00 
4.00 
0.80 
0.90 
0.25 
0.24 
0.25 

48.25 
22.00 
15.00 
2.00 
5.00 

- 
1.00 
6.00 
0.25 
0.25 
0.25 

รวม 100 100 100 100 
องค์ประกอบโภชนะ     
โปรตีน (%) 
พลังงานใช้ประโยชน์ได้ 
(กิโลแคลอรี/กก.) 

20.87 
2,930 

18.26 
3,030 

16.70 
3,100 

15.8 
2,670 

ที่มา: คำนวณโดยใช้โปรแกรมคำนณสูตรอาหารราคาต่ำสุด (กอส.1) 
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ตารางภาคผนวกท่ี 5 ตัวอย่างสูตรอาหารไก่พื้นเมืองที่ใช้วัตถุดบิในท้องถ่ินที่มีหนอนแมลงวันเป็นส่วนผสม 
รายการวัตถุดิบ (กก.) อายุ 1-21 วัน อายุ 22-42 วัน อายุ 43 วันถงึส่งตลาด พ่อแม่พันธ์ุ 

ข้าวโพด 
รำละเอียด 
กากถั่วเหลือง 44% 
ปลาป่น 55% 
หนอนแมลงวันป่น 
ใบกระถินป่น 
น้ำมันรำ 
ไดแคลเซียมฟอสเฟต 
เปลือกหอย/หินปูน 
เกลือป่น 
ดีแอล-เมไทโอนีน 
พรีมิกซ์ 

48.10 
18.00 
26.00 
2.00 
3.00 

- 
- 

1.10 
1.00 
0.25 
0.30 
0.25 

53.25 
17.00 
18.00 
3.00 
4.00 

- 
2.00 
1.00 
1.00 
0.25 
0.25 
0.25 

54.35 
19.00 
14.00 
2.00 
5.00 

- 
3.00 
0.90 
1.00 
0.25 
0.25 
0.25 

50.65 
27.00 
10.00 
2.00 
4.00 

4 
- 

1.10 
0.50 
0.25 
0.25 
0.25 

รวม 100 100 100 100 
องค์ประกอบโภชนะ     
โปรตีน (%) 
พลังงานใช้ประโยชน์ได้ 
(กิโลแคลอรี/กก.) 

20.37 
2,910 

18.20 
3,020 

16.56 
3,180 

15.56 
2,680 

ที่มา: คำนวณโดยใช้โปรแกรมคำนวณสูตรอาหารราคาต่ำสุด (กอส.1) 
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ตารางภาคผนวกท่ี 6 ตัวอย่างสูตรอาหารไก่พื้นเมืองที่ใช้วัตถุดิบในท้องถ่ินที่มีแกลบกุ้งป่นเป็นส่วนผสม 
รายการวัตถุดิบ (กก.) อายุ 1-21 วัน อายุ 22-42 วัน อายุ 43 วันถงึส่งตลาด พ่อแม่พันธ์ุ 

ข้าวโพดบด 
มันสำปะหลังบด 
รำละเอียด 
กากถั่วเหลือง 44% 
ปลาป่น 55% 
แกลบกุ้งป่น 
น้ำมันรำ 
ไดแคลเซียมฟอสเฟต 
เปลอืกหอย/หินปนู 
เกลือป่น 
ดีแอล-เมไทโอนีน 
พรีมิกซ์ 

50.00 
- 

17.30 
24.30 
3.00 
3.00 

- 
0.60 
1.00 
0.25 
0.30 
0.25 

53.00 
- 

16.60 
20.00 
2.00 
4.00 
2.00 
0.60 
1.00 
0.25 
0.30 
0.25 

32.00 
26.60 
10.00 
20.00 
2.00 
5.00 
2.00 
0.60 
1.00 
0.25 
0.30 
0.25 

52.00 
- 

24.00 
10.00 
2.00 
5.00 

- 
0.30 
5.90 
0.25 
0.30 
0.25 

รวม 100 100 100 100 
องค์ประกอบโภชนะ     
โปรตีน (%) 
พลังงานใช้ประโยชน์ได้ 
(กิโลแคลอรี/กก.) 

20.21 
2,910 

18.30 
3,060 

16.60 
3,120 

15.80 
2,680 

ที่มา: คำนวณโดยใช้โปรแกรมคำนณสูตรอาหารราคาต่ำสุด (กอส.1) 
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ตารางภาคผนวกท่ี 7 ตัวอยา่งสูตรอาหารไก่พื้นเมืองที่ใช้วัตถุดิบในท้องถ่ินที่มีดักแด้ไหมเป็นส่วนผสม 
รายการวัตถุดิบ (กก.) อายุ 1-21 วัน อายุ 22-42 วัน อายุ 43 วันถงึส่งตลาด พ่อแม่พันธ์ุ 

ข้าวโพดบด 
มันสำปะหลัง 
รำละเอียด 
กากถั่วเหลือง 44% 
ปลาป่น 55% 
ดักแด้ป่น 
ใบกระถินป่น 
น้ำมันรำ 
ไดแคลเซียมฟอสเฟต 
เปลอืกหอย/หินปูน 
เกลือป่น 
ดีแอล-เมไทโอนีน 
พรีมิกซ์ 

49.00 
- 

20.00 
23.25 
2.00 
3.00 

- 
- 

0.80 
1.20 
0.25 
0.25 
0.25 

49.00 
- 

22.25 
18.00 
2.00 
4.00 

- 
2.00 
0.80 
1.20 
0.25 
0.25 
0.25 

20.00 
25.00 
28.25 
14.00 
2.00 
5.00 

- 
3.00 
0.80 
1.20 
0.25 
0.25 
0.25 

28.00 
13.45 
30.00 
10.00 
2.00 
5.00 
4.00 

- 
0.80 
6.00 
0.25 
0.25 
0.25 

รวม 100 100 100 100 
องค์ประกอบโภชนะ     
โปรตีน (%) 
พลังงานใช้ประโยชน์ได้ 
(กิโลแคลอรี/กก.) 

20.24 
2,910 

18.70 
3,040 

16.20 
3,120 

 

15.85 
2,676 

ที่มา: คำนวณโดยใช้โปรแกรมคำนวณสูตรอาหารราคาต่ำสุด (กอส.1) 
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ตารางภาคผนวกท่ี 8 ส่วนประกอบและคุณค่าทางอาหารสตัว์ของวัตถุดิบ   
              วัตถุดบิ  
 
ส่วนประกอบ (%)   

ข้าวโพด ปลายข้าว รำละเอียด รำสกัด
น้ำมัน 

ข้าวเปลือก
บด 

ข้าวฟ่าง 

ความชื้น  
โปรตีน 
ไขมัน 
เยื่อใย 
เถ้า 
  - แคลเซียม 
  - ฟอสฟอรัสใช้ 
ประโยชน์ได ้

13 
8.4 
4 

2.50 
1.30 
0.03 
0.10 

12 
8 

0.9 
1.0 
0.7 
0.03 
0.04 

12 
12 
12 
11 

10.9 
0.06 
0.47 

 

9 
13.9 

1 
13 
15 

0.08 
0.50 

10 
6.0 
1.2 
9.0 
4.5 
0.05 
0.10 

13 
11.8 

3 
2.5 
1.5 
0.04 
0.10 

 
พลังงานใช้ประโยชน์ได ้
(กิโลแคลอรี่/กก.)  สัตว์ปีก  

3,370 3,500 2,710 2,218 2,660 3,250 

กรดอะมิโนจำเป็น (%)       
  - ไลซีน 0.25 0.27 0.55 0.55 0.28 0.23 
  - เมไทโอนีน  0.19 0.27 0.25 0.17 0.18 0.16 
  - เมไทโอนีน + ซีสตีน 0.39 0.32 0.50 0.48 0.36 0.27 
  - ทริบโทแฟน 0.09 0.10 0.10 0.12 0.10 0.10 
  - ทรีโอนีน 0.32 0.36 0.40 0.47 0.28 0.33 
  - ไอโซลิวซีน 0.34 0.45 0.45 0.45 0.32 0.44 
  - อาร์จินีน 0.40 0.36 0.95 0.60 0.61 0.39 
  - ลิวซีน 1.17 0.71 0.81 1.20 0.59 1.38 
  - ฟินิลอะลานีน+ไทโรซีน 0.81 1.15 0.92 0.41 0.74 0.96 
  - ฮิสติดีน 0.25 0.18 0.32 0.25 0.17 0.22 
  - แวลีน 0.46 0.53 0.69 0.60 0.48 0.55 
ที่มา: ดัดแปลงจาก อุทัย คันโธ (2559) และวิโรจน์ วนาสิทธชัยวัฒน์ (2551) 
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ตารางภาคผนวกท่ี 9 ส่วนประกอบและคุณค่าทางอาหารสตัว์ของวัตถุดิบ  (ต่อ) 
              วัตถุดิบ  
 
ส่วนประกอบ (%)   

มัน
สำปะหลัง 

ข้าว
กล้อง 

เศษหม่ี เมล็ดข้าว
สาล ี

รำข้าวสาล ี เปลอืก
ถั่วเหลือง 

ความชื้น  
โปรตีน 
ไขมัน 
เยื่อใย 
เถ้า 
  -แคลเซียม 
  -ฟอสฟอรัสใช้ 
ประโยชน์ได ้

10 
2.50 
0.75 
3.70 
3.70 
0.12 
0.05 

 

11 
9.35 
2.00 
2.00 
1.50 
0.04 
0.08 

10 
6.1 
0.10 
0.20 
0.50 
0.05 
0.03 

 

13.0 
11.0 
1.70 
2.26 
1.57 
0.61 
0.31 

 

10.0 
15.7 
4.00 
11.00 
4.87 
0.14 
0.30 

10.0 
12.0 
2.00 
34.5 
4.72 
0.49 
0.14 

พลงังานใช้ประโยชน์ได ้
(กิโลแคลอรี่/กก.)สัตว์ปีก  

3,500 3,533 3,500 2,870 1,864 - 

กรดอะมิโนจำเป็น (%)       
  -ไลซีน 0.09 0.34 0.25 0.32 0.59 0.76 
  -เมไทโอนีน  0.03 0.22 0.13 0.18 0.20 0.13 
  -เมไทโอนีน + ซีสตีน 0.06 0.30 0.17 0.30 0.35 0.24 
  -ทริบโทแฟน 0.02 0.18 0.05 0.13 0.30 0.10 
  -ทรีโอนีน 0.07 0.33 0.24 0.32 0.42 0.42 
  -ไอโซลิวซีน 0.07 0.41 0.27 0.37 0.60 0.41 
  -อาร์จินีน 0.12 0.73 0.53 0.52 1.00 0.56 
  -ลิวซีน 0.12 0.72 0.56 0.72 0.90 0.72 
  -ฟินิลอะลานีน+ไทโรซีน 0.12 0.67 0.47 0.64 0.70 0.66 
  -ฮิสติดีน 0.03 0.21 0.16 0.25 0.30 0.30 
  -แวลีน 0.09 0.53 0.39 0.47 0.70 0.52 
ที่มา: ดัดแปลงจาก อุทัย คันโธ (2559) และวิโรจน์ วนาสิทธชัยวัฒน์ (2551) 
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ตารางภาคผนวกท่ี 10 ส่วนประกอบและคุณค่าทางอาหารสัตว์ของวัตถุดิบ  (ต่อ) 
              วัตถุดิบ  
 
ส่วนประกอบ (%)   

กากถั่ว
เขียว 

กากมัน
สำปะหลัง 

มันเทศ กากน้ำตาล ไขมัน
พืช 

ไขมัน
สัตว ์

ความชื้น  
โปรตีน 
ไขมัน 
เยื่อใย 
เถ้า 
  -แคลเซียม 
  -ฟอสฟอรัสใช้ 
ประโยชน์ได ้

10.0 
13.0 
1.20 
17.50 
16.40 
4.20 
0.20 

11.0 
2.0 
0.50 
14.86 
3.83 
0.66 
0.36 

12.0 
4.0 
1.16 
2.50 
2.76 
0.15 
0.05 

26.0 
4.0 
0.73 
0.10 
10.66 
0.67 
0.02 

- 
- 

100 
- 
- 
- 
- 

- 
- 

100 
- 
- 
- 
- 

พลังงานใช้ประโยชน์ได ้
(กิโลแคลอรี่/กก.)สัตว์ปีก  

1,850 2,500 3,382 2,268 8,800 8,800 

กรดอะมิโนจำเป็น (%)       
  -ไลซีน 0.52 0.05 0.14 0.01 - - 
  -เมไทโอนีน  0.42 0.01 0.05 0.01 - - 
  -เมไทโอนีน + ซีสตีน 0.47 0.06 0.08 0.03 - - 
  -ทริบโทแฟน 0.12 - - - - - 
  -ทรีโอนีน 0.49 0.04 0.22 0.05 - - 
  -ไอโซลิวซีน 0.14 0.05 0.16 0.02 - - 
  -อาร์จินีน 0.57 0.07 0.14 0.02 - - 
  -ลิวซีน 0.57 0.09 0.22 0.05 - - 
  -ฟินิลอะลานีน+ไทโรซีน 0.65 0.08 0.31 0.05 - - 
  -ฮิสติดีน 0.62 0.03 0.14 0.01 - - 
  -แวลีน 034 0.06 0.21 0.15 - - 
ที่มา: ดัดแปลงจาก อุทัย คันโธ (2559) และวิโรจน์ วนาสิทธชัยวัฒน์ (2551) 
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ตารางภาคผนวกท่ี 11 ส่วนประกอบและคุณค่าทางอาหารสัตว์ของวัตถุดิบ  (ต่อ) 
 ถ่ัวเหลืองเอก็ซ์ทรูด  กากถ่ัวเหลือง  กากถ่ัวลิสง 

ส่วนประกอบ ไม่
กะเทาะ
เปลือก 

กะเทาะ
เปลือก 

 ไม่กะเทาะ
เปลือก 

กะเทาะ
เปลือก 

 บีบ
น้ำมัน 

สกัด
น้ำมัน 

ความช้ืน (%) 
โปรตีน (%) 
ไขมัน (%) 
เยื่อใย (%) 
เถ้า (%) 
 - แคลเซียม (%) 
 -ฟอสฟอรสัใช้ 
ประโยชน์ได้ (%) 

11.00 
35.0 
18.42 
5.5 
6 

0.29 
0.18 

11.0 
38.0 
21 
3 
6 

0.3 
0.19 

 11.0 
45.6 
1.5 
6.7 
- 

0.35 
0.2 

11.0 
47.5 
1.6 
4.4 
- 

0.32 
0.27 

 8.0 
45.0 
9.3 
6.5 
6 

0.11 
0.2 

11.0 
49.75 
4.7 
7.5 
6 

0.18 
0.19 

พลังงานใช้ประโยชน์ได ้
(กิโลแคลอรี่/กก.)  สัตว์ปีก  

3,637 3,950  2,276 2,340  2,573 2,414 

กรดอะมโินจำเป็น (%)         
  - ไลซีน 2.20 2.39  2.78 3.00  1.57 1.29 
  - เมไทโอนีน  0.53 0.58  0.64 0.67  0.41 0.45 
  - เมไทโอนีน + ซสีตีน 0.81 0.88  0.98 1.05  0.63 0.57 
  - ทริบโทแฟน 0.46 0.50  0.55 0.67  0.05 0.45 
  - ทรีโอนีน 1.37 1.49  1.78 1.81  1.31 1.19 
  - ไอโซลิวซีน 1.58 1.72  2.1 2.19  1.49 1.44 
  - อาร์จินีน 2.46 2.67  3.37 3.47  5.4 4.74 
  - ลิวซีน 2.59 2.81  3.38 3.66  2.97 2.74 
  - ฟินิลอะลานีน+ไทโรซีน 0.61 0.66  3.08 3.25  5.13 2.93 
  - ฮิสติดีน 1.02 1.11  1.19 1.28  1.08 0.95 
  - แวลีน 1.68 1.82  2.19 2.28  1.85 1.69 
ที่มา: ดัดแปลงจาก อุทัย คันโธ (2559) และวิโรจน์ วนาสิทธชัยวัฒน์ (2551) 
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ตารางภาคผนวกท่ี 12 ส่วนประกอบและคุณค่าทางอาหารสัตว์ของวัตถุดิบ  (ต่อ) 
ส่วนประกอบ กากเมล็ด 

ทานตะวัน 
กาก

เมล็ดงา 
กากเมล็ด
คาโนลา 

กากเมล็ด
ฝ้าย 

กากเมล็ด
นุ่น 

กากเบียร์ กากเอทา
นอลจาก
ข้าวโพด 

ความชื้น  
โปรตีน 
ไขมัน 
เยื่อใย 
เถ้า 
  -แคลเซียม 
  -ฟอสฟอรัสใช้ 
ประโยชน์ได ้

11.0 
28.8 
1.96 
24.80 
6.20 
0.39 
0.34 

7.0 
41.3 
10.0 
7.00 
11.16 
1.78 
0.38 

10.0 
35.0 
3.6 

11.50 
7.00 
0.67 
0.35 

10.0 
40.0 
0.5 
13.5 
6.70 
0.17 
0.10 

10.0 
30.0 
6.10 
20.0 

- 
0.35 
0.42 

10.0 
25.0 
7.65 
10.44 
5.22 
0.14 
0.29 

11.0 
26.0 
10.00 
7.10 
4.86 
0.14 
0.24 

พลังงานใช้ประโยชน์ได ้
(กิโลแคลอรี่/กก.)สัตว์ปีก  

1,829 2,409 2,065 1,530 2,250 2,065 2,646 

กรดอะมิโนจำเป็น (%)        
  -ไลซีน 1.00 1.03 1.96 1.75 1.00 1.08 0.78 
  -เมไทโอนีน  0.66 1.12 0.70 0.53 0.30 0.35 0.52 
  -เมไทโอนีน + ซีสตีน 0.90 1.57 1.05 1.19 0.70 0.58 0.78 
  -ทริบโทแฟน 0.37 0.54 0.42 0.48 0.26 - 0.21 
  -ทรีโอนีน 1.04 1.40 1.47 1.35 0.6 0.93 0.96 
  -ไอโซลิวซีน 1.18 1.53 1.40 1.36 0.98 0.98 0.99 
  -อาร์จินีน 2.33 5.20 2.07 4.70 2.90 1.05 1.12 
  -ลิวซีน 1.79 2.77 2.38 2.38 1.70 1.78 3.02 
  -ฟินิลอะลานีน+ไทโรซีน 1.60 2.06 1.87 1.97 2.80 1.53 1.76 
  -ฮิสติดีน 0.69 1.20 0.91 0.39 0.55 0.68 0.70 
  -แวลีน 1.41 1.90 1.72 1.62 1.52 1.30 1.33 
ที่มา: ดัดแปลงจาก อุทัย คันโธ (2559) และวิโรจน์ วนาสิทธชัยวัฒน์ (2551) 
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ตารางภาคผนวกท่ี 13 ส่วนประกอบและคุณค่าทางอาหารสัตว์ของวัตถุดิบ  (ต่อ) 
ส่วนประกอบ ใบมัน

สำปะหลัง 
ใบ

กระถิน 
ใบ

หม่อน 
แหน
แดง 

กากเนื้อในปาล์ม 
บีบน้ำมัน สกัดน้ำมัน 

ความชื้น  
โปรตีน 
ไขมัน 
เยื่อใย 
เถ้า 
  -แคลเซียม 
  -ฟอสฟอรัสใช้ 
ประโยชน์ได ้

10.0 
23.0 
6.30 
15.40 
7.56 
1.88 
0.10 

 

10.0 
24.24 
3.69 
18.09 

9 
0.54 
0.06 

10.0 
29.8 
5.57 
13.11 
11.81 
2.73 
0.28 

10.0 
21.4 
2.7 
12.7 
16.2 
1.16 
1.29 

9.0 
15.2 
8.37 
18.00 
4.28 
0.25 
0.18 

9.0 
17.0 
2.55 
18.38 
4.20 
0.25 
0.20 

พลังงานใช้ประโยชน์ได ้
(กิโลแคลอรี่/กก.)สัตว์ปีก  

1,678 900 1,529 1,050 2,414 2,197 

กรดอะมิโนจำเป็น (%)       
  -ไลซีน 1.10 0.66 1.80 0.98 0.44 0.54 
  -เมไทโอนีน  0.32 0.22 0.52 1.59 0.27 0.29 
  -เมไทโอนีน + ซีสตีน 0.51 0.48 0.30 2.40 0.36 0.41 
  -ทริบโทแฟน 0.23 0.25 0.27 0.39 0.11 0.12 
  -ทรีโอนีน 1.01 0.48 1.31 0.87 0.47 0.56 
  -ไอโซลิวซีน 1.10 0.42 1.43 0.93 0.53 0.63 
  -อาร์จินีน 1.29 0.47 1.80 1.15 1.93 2.14 
  -ลิวซีน 1.91 0.83 2.58 1.65 0.94 1.11 
  -ฟินิลอะลานีน+ไทโรซนี 1.74 0.31 1.94 1.01 0.78 0.80 
  -ฮิสติดีน 0.48 0.50 0.82 0.68 0.32 0.37 
  -แวลีน 1.15 0.61 1.76 1.18 0.76 0.92 
ที่มา: ดดัแปลงจาก อุทัย คันโธ (2559) และ สมศักดิ์ เภาทอง (2557) 
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ตารางภาคผนวกท่ี 14 ส่วนประกอบและคุณค่าทางอาหารสัตว์ของวัตถุดิบ(ต่อ) 
ส่วนประกอบ กลูเทนข้าวโพด กากมะพร้าว เมลด็ถั่วลูปิน เมล็ดถั่วเขยีว 

ความชื้น (%) 
โปรตีน (%) 
ไขมัน (%) 
เยื่อใย (%) 
เถ้า (%) 
  - แคลเซียม (%) 
  -ฟอสฟอรัสใช้ 
ประโยชน์ได้ (%) 

10.0 
60.3 
2.60 
1.10 
1.90 
0.03 
0.12 

8.5 
20.7 
9.00 
13.00 
6.26 
0.11 
0.18 

12.0 
37.0 
4.75 
14.3 
4.40 
0.25 
0.27 

10.0 
23.2 
1.70 
14.3 
4.40 
0.14 
0.14 

พลังงานใช้ประโยชน์ได ้
(กิโลแคลอรี่/กก.)  สัตว์ปีก  

3,570 1,913 2,166 2,731 

กรดอะมิโนจำเป็น (%)     
  - ไลซีน 1.53 0.54 1.85 1.60 
  - เมไทโอนีน  1.45 0.27 0.30 0.30 
  - เมไทโอนีน + ซีสตีน 2.00 0.39 0.67 0.49 
  - ทริบโทแฟน 0.30 0.27 0.30 0.30 
  - ทรีโอนีน 2.00 0.62 1.18 0.63 
  - ไอโซลิวซีน 2.41 0.62 1.41 0.86 
  - อาร์จินีน 1.81 2.21 4.00 1.37 
  - ลิวซีน 9.59 1.22 2.85 1.58 
  - ฟินิลอะลานีน+ไทโรซีน 5.13 1.68 1.87 1.50 
  - ฮิสติดีน 1.21 0.39 1.00 0.58 
  - แวลีน 2.71 0.97 1.33 1.02 
ที่มา: ดัดแปลงจาก อุทัย คันโธ (2559) และ สมศักดิ์ เถาทอง (2557) 
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ตารางภาคผนวกท่ี 15 ส่วนประกอบและคุณค่าทางอาหารสัตว์ของวัตถุดิบ (ต่อ) 
ส่วนประกอบ ปลาป่น 

50% 
ปลาป่น 
55% 

ปลาป่น 
58% 

ปลาป่น 
60% 

เนื้อและ
กระดูกป่น 

เนื้อป่น 
52% 

ความชื้น (%) 
โปรตีน (%) 
ไขมัน (%) 
เยื่อใย (%) 
เถ้า (%) 
  -แคลเซียม (%) 
  -ฟอสฟอรัสใช้ 
ประโยชน์ได้ (%) 

8.5 
50.0 
10.30 
0.50 
35.2 
7.93 
3.98 

8.5 
55.0 
10.00 
0.50 
31.0 
7.03 
3.69 

8.5 
58.0 
10.0 
0.50 
28.5 
6.5 
3.51 

8.5 
60.0 
10.0 
0.50 
26.8 
6.14 
3.39 

8.0 
45.0 
10.0 
2.50 
37.0 
11.00 
5.90 

5.0 
52.2 
10.80 
1.00 
29.00 
9.60 
4.63 

พลังงานใช้ประโยชน์ได ้
(กิโลแคลอรี่/กก.)  สัตว์ปีก  

2,890 3,023 3,110 3,165 2,375 2,679 

กรดอะมิโนจำเป็น (%)       
  - ไลซีน 3.50 4.13 4.35 4.50 2.20 2.10 
  - เมไทโอนีน  1.30 1.49 1.57 1.62 0.53 0.68 
  - เมไทโอนีน + ซีสตีน 1.60 1.71 1.80 1.86 0.66 1.00 
  - ทริบโทแฟน 0.50 0.55 0.58 0.60 0.18 0.31 
  - ทรีโอนีน 2.00 2.26 2.38 2.46 1.56 1.72 
  - ไอโซลิวซีน 2.02 2.31 2.44 2.52 1.70 1.72 
  - อาร์จินีน 2.60 3.41 3.60 3.72 2.70 3.60 
  - ลิวซีน 3.75 3.96 4.18 4.32 2.90 3.12 
  - ฟินิลอะลานีน+ไทโรซีน 2.40 3.00 3.16 3.27 1.80 2.35 
  - ฮิสติดีน 1.20 1.32 1.39 1.44 1.50 1.10 
  - แวลีน 2.60 2.70 1.39 1.44 2.40 2.30 
ที่มา: ดัดแปลงจาก อุทัย คันโธ (2559) และ สมศักดิ์ เถาทอง (2557) 
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ตารางภาคผนวกท่ี 16 ส่วนประกอบและคุณค่าทางอาหารสัตว์ของวัตถุดิบ (ต่อ) 
ส่วนประกอบ เนื้อป่น 

58% 
เลือดป่น เม็ดเลือด

ป่น 
เนื้อไก่ป่น เศษไก่ป่น ขนไก่ป่น 

ความชื้น (%) 
โปรตีน (%) 
ไขมัน (%) 
เยื่อใย (%) 
เถ้า (%) 
  - แคลเซียม (%) 
  -ฟอสฟอรัสใช้ 
ประโยชน์ได้ (%) 

7.0 
58.0 
3.45 
1.00 
27.70 
8.78 
4.26 

7.0 
87.0 
0.75 
0.47 
2.80 
0.12 
0.20 

8.0 
92.0 
1.50 

- 
- 

0.02 
0.37 

7.0 
66.0 
11.00 

- 
14.20 
4.40 
2.40 

6.0 
62.3 
14.30 

- 
11.30 
2.70 
1.90 

8.0 
78.8 
6.20 
0.83 
5.10 
1.17 
0.75 

พลังงานใช้ประโยชน์ได ้
(กิโลแคลอรี่/กก.)  สัตว์ปีก  

2,645 3,000 2,900 3,270 3,848 2,573 

กรดอะมิโนจำเป็น (%)       
  - ไลซีน 2.90 7.57 8.51 3.49 3.96 1.65 
  - เมไทโอนีน  0.80 1.04 0.81 1.09 1.26 0.55 
  - เมไทโอนีน + ซีสตีน 1.15 1.52 1.11 1.63 1.5 2.24 
  - ทริบโทแฟน 0.46 1.22 1.37 0.58 0.6 0.47 
  - ทรีโอนีน 1.97 4.09 3.38 2.27 2.37 1.60 
  - ไอโซลิวซีน 1.62 0.96 0.49 2.43 2.35 3.86 
  - อาร์จินีน 3.89 3.65 3.77 4.05 4.05 5.28 
  - ลิวซีน 3.6 10.53 12.70 4.27 4.35 6.3 
  - ฟินิลอะลานีน+ไทโรซีน 3.36 7.31 7.76 2.95 2.88 4.69 
  - ฮิสติดีน 1.57 5.39 6.99 1.25 1.32 0.63 
  - แวลีน 2.61 7.40 8.50 3.15 2.92 5.67 
ที่มา: ดัดแปลงจาก อุทัย คันโธ (2559) และ สมศักดิ์ เถาทอง (2557) 
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ตารางภาคผนวกท่ี 17 ส่วนประกอบและคุณค่าทางอาหารสัตว์ของวัตถุดิบ (ต่อ) 
ส่วนประกอบ หางนมผง ยีสต ์ แกลบกุ้ง ดักแด้ไหม กากดักแด้

ไหม 
หนอน

แมลงวันลาย 
ความชื้น (%) 
โปรตีน (%) 
ไขมัน (%) 
เยื่อใย (%) 
เถ้า (%) 
  - แคลเซียม (%) 
  -ฟอสฟอรัสใช้ 
ประโยชน์ได้ (%) 

8.0 
34.0 
6.20 
0.83 
5.10 
1.17 
0.75 

7.0 
45.0 
2.40 
1.70 
6.60 
0.28 
1.23 

10.0 
39.2 
5.5 
7.65 
2.25 
11.5 
1.3 

9.0 
60.7 
25.70 
3.90 
6.80 
0.40 
0.55 

91 
75.6 
4.70 
6.60 
6.70 
0.40 
0.87 

91 
41.1 
35.5 
9.4 
11.7 
1.94 
1.0 

พลังงานใช้ประโยชน์ได ้
(กิโลแคลอรี่/กก.)  สัตว์ปีก  

2,770 2,067 2,234 2,218 - 3,965 

กรดอะมิโนจำเป็น (%)       
  - ไลซีน 2.91 2.84 2.17 4.25 5.31 2.23 
  - เมไทโอนีน  0.79 0.68 0.82 2.12 2.65 0.90 
  - เมไทโอนีน + ซีสตีน 1.10 0.88 1.12 2.13 2.66 1.66 
  - ทริบโทแฟน 0.45 0.50 0.36 0.55 0.69 0.53 
  - ทรีโอนีน 1.52 2.00 1.42 3.10 3.88 1.52 
  - ไอโซลิวซนี 1.94 2.07 1.68 3.10 3.88 1.72 
  - อาร์จินีน 1.21 2.20 2.52 3.40 5.69 1.94 
  - ลิวซีน 3.37 2.79 1.68 4.55 5.69 2.4 
  - ฟินิลอะลานีน+ไทโรซีน 3.45 2.23 2.26 2.29 2.86 2.51 
  - ฮิสติดีน 0.99 0.90 0.96 1.58 1.98 1.13 
  - แวลีน 2.30 2.20 1.83 3.34 4.18 2.20 
ที่มา: ดัดแปลงจาก อุทัย คันโธ (2559) และ สมศักดิ์ เถาทอง (2557) 
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ตารางภาคผนวกท่ี 18 ปริมาณการใช้วัตถุดิบพลังงานสงูสุดในอาหารไก่ (%ในสูตรอาหาร) 
วัตถุดิบอาหาร ไก่เล็ก ไก่ใหญ่ 

ปลายข้าว 
ข้าวโพด 
ข้าวฟ่าง 
มันสำปะหลัง 
รำละเอียด 
รำสกัดน้ำมัน 
ข้าวเปลือกบด 
ข้าวกล้อง 
เศษหม่ี 
เปลือกถั่วเหลือง 
กากมันสำปะหลัง 
กากมะพร้าว 
มันเทศ 
กากน้ำตาล 
ไขมันพืช 
ไขมันสัตว ์

100 
100 
100 
100 
10 
10 
- 

100 
100 
10 
5 
5 

100 
3 

100 
100 

100 
100 
100 
100 
15 
10 
- 

100 
100 
10 
10 
10 
100 
5 

100 
100 

ที่มา: ดัดแปลงจาก อุทัย คันโธ (2559) และวิโรจน์ วนาสิทธชัยวัฒน์ (2551) 
**เป็นระดับสูงสุดของวัตถุดิบอาหารสัตว์ชนิดน้ันที่สามารถใช้ประกอบเป็นสูตรอาหารอย่างสมบูรณ์เลี้ยงไก่ระยะต่างๆ 
 โดยไม่ก่อให้เกิดอันตราย หรือเป็นปริมาณยังให้การเจริญเติบโต 
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ตารางภาคผนวกท่ี 19   ปริมาณการใช้วัตถุดิบโปรตีนสูงสดุในอาหารไก่ (%ในสูตรอาหาร) 
วัตถุดิบอาหาร ไก่เล็ก ไก่ใหญ่ 

ถั่วเหลืองเอ็กซ์ทรูดไม่กะเทาะเปลือก 
ถั่วเหลืองเอ็กซ์ทรูดกะเทาะเปลือก 
ถั่วเหลืองเอ็กซ์ทรูดไม่กะเทาะเปลือก 
ถั่วเหลืองเอ็กซ์ทรูดกะเทาะเปลือก 
กากถั่วลิสงบีบน้ำมัน 
กากถั่วลิสงสกัดน้ำมัน 
กากเมล็ดทานตะวัน 
กากเมล็ดงา 
กากคาโนลา 
กากเมล็ดฝ้าย 
กากเมล็ดนุ่น 
กากคาเมลินา 
กากเบียร์ 
กากเอทานอลจากข้าวโพด 
ใบมันสำปะหลัง 
ใบกระถิน 
กากเนื้อในปาล์มบีบน้ำมัน 
กากเนื้อในปาล์มสกัดน้ำมัน 
กลูเทนข้าวโพด 
กากมะพร้าว 
ถั่วลูปิน 
ถั่วเขียวเมล็ด 
กากนมถั่วเหลือง 
โปรตีนถั่วเขียวเข้มข้น 

100 
100 
100 
100 
10 
10 
- 

15 
10 
- 
- 
- 
- 

10 
5 
5 
- 
- 
5 
- 

10 
10 
10 
100 

100 
100 
100 
100 
15 
15 
- 

20 
15 
5 
5 
5 
- 

15 
5 
5 
- 
- 
5 
- 

10 
10 
10 
100 

ที่มา: ดดัแปลงจาก อุทัย คันโธ (2559) และวิโรจน์ วนาสิทธชัยวัฒน์ (2551) 

** เป็นระดับสูงสุดของวัตถุดิบอาหารสัตว์ชนิดน้ันที่สามารถใช้ประกอบเป็นสูตรอาหารอย่างสมบูรณ์เลี้ยงไก่ระยะต่างๆ  
โดยไม่ก่อให้เกิดอันตราย หรือเป็นปริมาณยังให้การเจริญเติบโต 
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ตารางภาคผนวกท่ี 20   ปริมาณการใช้วัตถุดิบโปรตีนสูงสดุในอาหารไก่ (%ในสูตรอาหาร) 
วัตถุดิบอาหาร ไก่เล็ก ไก่ใหญ่ 

ปลาป่น 50% 
ปลาป่น 55% 
ปลาป่น 58% 
ปลาป่น 60% 
ปลาป่น 65% 
ปลาป่น 70% 
เนื้อและกระดูกป่น 
เนื้อป่น 52% 
เนื้อป่น 58% 
เลือดป่น 
เม็ดเลือดป่น 
พลาสมาโปรตีน 
เนื้อไก่ป่น 
เศษเนื้อไก่ป่น 
ขนไก่ป่น 
หางนมผง 
เวย์ 
ยีสต ์
แกลบกุ้ง 
ดักแด้ไหม 
กากดักแด้ไหม 
หนอนแมลงวันลาย 
มูลสุกรแห้ง 
มูลไก่ไข่แห้ง 

- 
5 
5 
5 
5 
5 
5 
5 
5 
5 
5 

100 
5 
5 
5 

100 
100 
5 
5 
5 
5 
5 
- 
- 

5 
5 
5 
5 
5 
5 
5 
5 
5 
5 
5 

100 
10 
10 
5 

100 
100 
5 
5 
5 
10 
5 
- 
- 

ที่มา: ดัดแปลงจาก อุทัย คันโธ (2559) และวิโรจน์ วนาสิทธชัยวัฒน์ (2551) 

** เป็นระดับสูงสุดของวัตถุดิบอาหารสัตว์ชนิดน้ันที่สามารถใช้ประกอบเป็นสูตรอาหารอย่างสมบูรณ์เลี้ยงไก่ระยะต่างๆ โดยไม่
ก่อให้เกิดอันตราย หรือเป็นปริมาณยังให้การเจริญเติบโต 
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ตารางภาคผนวกท่ี 21 สถานที่ตัง้หน่วยงานในสังกัดของสำนักพัฒนาอาหารสัตว์ 

 
 
 

 ช่ือหน่วยงาน   สถานที่ตั้ง  E-mail  โทรศัพท์ 

1  สำนักพัฒนาอาหารสัตว์  ถนน ติวานนท์ ต.บางกะดี    nutrition1@dld.go.th โทร.02-5011148 
   อ.เมือง จ.ปทุมธานี 12000   

2  ศูนย์วิจัยและพัฒนามาตรฐาน  ต.ท่าพระ อ.เมือง   nckk_kkn@dld.go.th  โทร.043-261123  
  อาหารสัตว์เคี้ยวเอื้อง  จ.ขอนแก่น 40260   FAX. 043-261087  
  เขต 1        
3  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์  377 ม. 5 เข่ือนเจ้าพระยา nccn_cnt@dld.go.th  โทร.   056-405056      
  ชัยนาท  ต.บางหลวง อ.สรรพยา     FAX. 056-426521  
   จ.ชัยนาท    17150    

  เขต 2       

4  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์  ต.คลองไก่เถ่ือน อ.คลองหาด     ncsr_srk@dld.go.th โทร.080-566-5746 
  สระแก้ว  จ.สระแก้ว    27260   FAX. 037-247844 

  เขต 3       

5  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์  ต.ปากช่อง อ.ปากช่อง     ncna_nak@dld.go.th โทร.044-311612,  

  นครราชสีมา  จ.นครราชสีมา    30130   089-949-6962 
       FAX   044-314-776 

6  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์   ต.หูทำนบ อ.ปะคำ จ.บุรีรัมย ์      nsbr_brr@dld.go.th โทร.089-568-9464 

  บุรีรัมย์   31220    

7  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์   ต.ลุมพุก อ.คำเข่ือนแก้ว     nsys_yst@dld.go.th โทร.084-430-2233,  
  ยโสธร   จ.ยโสธร    35110   081-708-5156 
       FAX 045-791578 

8  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์   ต.โนนหนามแท่ง อ.เมือง    trub_ubt@dld.go.th FAX 045-541242 

  อำนาจเจริญ   จ.อำนาจเจริญ  37000   โทร.054-541202 ,  
      

089-949-9455 
  เขต 4       

9  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์   ต.เชียงยืน อ.เชียงยืน    nscy_kkn@dld.go.th โทร.043-781322,  
  มหาสารคาม   จ.มหาสารคาม     44160   081-707-6595 

       FAX. 043-781-350 

10  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์   ต.สระคู อ.สุวรรณภูมิ    nsth_roi@dld.go.th  โทร./FAX. 043-840249 

  ร้อยเอ็ด   จ.ร้อยเอ็ด 45130    

11  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์   ต.ภูดิน อ.เมือง จ.กาฬสินธุ์       nskl_kls@dld.go.th โทร.081-196-3273 

  กาฬสินธุ์   46000    
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ตารางภาคผนวกท่ี 21 สถานที่ตัง้หน่วยงานในสังกัดของสำนักพัฒนาอาหารสัตว์ (ต่อ) 

 
 
 
 

 ช่ือหน่วยงาน   สถานที่ตั้ง  E-mail  โทรศัพท์ 

12  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์
อุดรธานี  

 ต.เมืองเพีย อ.กุดจับ จ.อุดรธานี        nsut_uth@dld.go.th โทร 063-114-5451 

  41250    

13  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์   ต.ศรีสงคราม อ.วังสะพุง จ.เลย       nslo_loe@dld.go.th โทร./ FAX.042-801294 

  เลย   42130    

14  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์   ต.สระใคร อ.สระใคร      nsno_nok@dld.go.th โทร./ FAX.042-414717 

  หนองคาย  จ.หนองคาย    43000   
15  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์   ม.7 ต.โนนตาล อ.ท่าอุเทน     nsko_kop@dld.go.th โทร./FAX. 042-581285 

  นครพนม   จ.นครพนม    48120    

16  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์   ต.เชียงเครือ อ.เมือง     nssn_sno@dld.go.th  โทร./ FAX.042-725124 
  สกลนคร   จ.สกลนคร    47000    

  เขต 5       

17  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์  ต.เวียงตาล อ.ห้างฉัตร       nclo_lpg@dld.go.th โทร./ FAX 054-830197    

  ลำปาง  จ.ลำปาง 52190    

18  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์   ต.แม่ยางฮ่อ อ.ร้องกวาง        nspr_pre@dld.go.th โทร./FAX. 054-654660 
  แพร่   จ.แพร ่ 54140    
19  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์   200 ม.7 บ้านโป่งน้ำตก     trcr_cri@dld.go.th โทร. 053-602665 

  เชียงราย    ต.บ้านดู่ จ.เชียงราย  57100  
 

  เขต 6       

20  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์   ต.สะเดียง อ.เมือง จ.เพชรบูรณ์        nspn_pbn@dld.go.th โทร./FAX.056-721-558 

  เพชรบูรณ์   67000    

21  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์   ต.ศรีคีรีมาศ อ.คีรีมาศ  nssk_skt@dld.go.th  โทร.  055-601081  
  สุโขทัย   จ.สุโขทัย     64160   FAX. 055-601082  
22  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์   ต.วังสำโรง  อ.ตะพานหิน  nspi_pic@dld.go.th  โทร.  056-615936  
  พิจิตร   จ.พิจิตร    66110   FAX. 056-619936  
  เขต 7       

23  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์   ต.สามพระยา  อ.ชะอำ    ncpb_pbr@dld.go.th  โทร.  032-706246  
  เพชรบุรี   จ.เพชรบุรี    76120   FAX. 032-594-052  
24  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์   ต.วังยาว อ.ด่านช้าง    nssp_spr@dld.go.th  โทร.   086-1698161  
  สุพรรณบุรี    จ.สุพรรณบุรี    72180    FAX. 035-481147  
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 ช่ือหน่วยงาน   สถานที่ตั้ง  E-mail  โทรศัพท์ 

25  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์   ต.กุยบุรี อ.กุยบุรี     nspk_pkk@dld.go.th โทร. /FAX 032-681990 

  ประจวบคีรีขันธ์   จ.ประจวบคีรีขันธ์    77150    
26  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์   ต.ชะแล อ.ทองผาภูมิ     nskn_knr@dld.go.th โทร. /FAX 034-683446 

  กาญจนบุรี   จ.กาญจนบุรี  71180    
  เขต 8       

27  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์   ต.ปากฉลุย อ.ท่าฉาง     nsur_urt@dld.go.th โทร./ FAX.077-280123    
  สุราษฎร์ธานี  จ.สุราษฎร์ธานี  84150    

28  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์   ต.สลุย อ.ท่าแซะ จ.ชุมพร     nscm_cmp@dld.go.th โทร./ FAX.077-611063 
 ชุมพร  86140  

 

29  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์   ต.นาท่ามเหนือ อ.เมือง จ.ตรัง       nstr_trg@dld.go.th โทร./ FAX.075-284150 

  ตรัง   92000    

30  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์   ต.เขาย่า อ.ศรีบรรพต จ.พัทลุง    nspa_pal@dld.go.th  โทร.  074-689143  
  พัทลุง   93190   FAX. 074-689499 
31  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์   ต.ร่อนพิบูลย์ อ.ร่อนพิบูลย์   trns_nst@dld.go.th โทร.  075-809395-6 
  นครศรีธรรมราช   จ.นครศรีธรรมราช 80130   
  เขต 9       

32 ศูนย์วิจยัและพัฒนาอาหารสัตว์   ต.ทุ่งนุ้ย อ.ควนกาหลง จ.สตูล        nssa_sat@dld.go.th โทร./ FAX.074-797070 
  สตูล   91130   

33  ศูนย์วิจัยและพัฒนาอาหารสัตว์   ต.ไพรวัน อ.ตากใบ    ncna_naw@dld.go.th  โทร.  073-530770-1  
  นราธิวาส   จ.นราธิวาส     96110   FAX. 073-530894  
        


